SEG : '

SEGLE; ou Seigle : en Latin, Secale i Rye;
en Anglois, Plante Graminée ; dont la gaine de cha-
que feuille eft terminée par deux crochets. Ses
grains font rangés en épi fur deux lignes paralleles:
cet epi eft un peu applati. Les femences font éblon-
gues , etroites , cannelées d’un c6té, barbues, un
peu rudes ; & fe dépouillent de leur balle. .
On peut ailément diftinguer le Segle d’avec le
froment ‘barbu ; en ce que le Segle a les feuilles
plus etroites ; les épis plus longs, plus fermes, &
plus applatis. D’ailleurs, fon grain eft brun exté.
rieurement , plus maigre, plus allongé, & A-peu-

pres egalement aigu a fes extrémités ; au lien que
le froment les a plus arrondies.

Efpeces ; ou plitdt Pariéeés,

1. Secale hybernum , vel-majus, C. B.» Ce Segle ;
{emé en automne, fleurit au mois de Juin, & donne
des plantes affez hautes,, dontle grain eft paffable-
ment gros & en état d’étre cueilli avant tous les au-
tres frumentaceés, .

2. Secale vernum , vel minus C. B. Celui-ci eft plus
petit dans toutes fes perties. On le feme au prin-
tems. Mais quand on P'a feme pendant trois ou qiia-
tre ans, en méme tems que Pautre & dans ure terre
de femblable qualité, on ne les diftingue enfuite que
difficilement: On obferve aufli que le Segle femé
dans une terre chaude mint plus t6t que celui qui
eft dans un terrein froid & compaét : & le premier,
toujours feme de méme , {e trouve au bout de deux
ou trois ans avorr quelquefois un mois d’avance fur
la maturation de autre. C'eft pourquoi lorfqu’on
eft dans le cas de ne- pouvoir femer du Segle que
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vers le printems , on fe pourvoit de ces graws

hétifs. .
‘ Culture.

On feme la plupart du Segle en automne , dans
le méme tems que le froment., Souvent méme on
les méle enfemble : Foyey METEIL.

Prefque toujours, quand on feme le Segle feul,
on le feme dans un terrein maigre , fec, graveleux,
ou de fable ; réfervant les meilleures terres pour le
froment, comme étant un grain de plus de va-

leur.
$il tombe beaucoup de pluie aprés cette fe-

maille , le Segle eft fujet & pourrir en terre & ne
point lever. Sans cela il leve plus vite que le fro-
ment. Trop d’humidité Pempéche auth de taller, &
de profiter. Voyez le Traité de la Culture des Terres,
T.I, p. 205-7, 211; T. IV, p. 566-7.

~ Pour le Segle qu'on feme au printems, Ceft a-
peu-prés en méme tems que les Aveines. Il eft
communément auflitdt miir-que le Segle d’automne.
Trop de pluie le fait pouffer beaucoup en herbe, au
préjudice de la récolté,du grain. En géncral méme
fon grain eft plus léger que celui des plantes qui
ont {foutenu Phiver. C’eft pourquoi bien des gens
ne s’en fervent que pour fuppléer a celur qui n’a .
pas réufli aprés avoir ¢té feme en automne.

Le Segle d'hiver fe cultive du refte comme le fro-
ment d’hiver ; & le Segle du printems de méme que
le blé dé Mars, excepté qu'on le feme un peu plus
tard. - ‘ "
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On bat le Segle auflitot qu'il eft engrange. Sans
quoi fa balle fe reflerre en {échant ; & ne laifle
{ortir le grain quavec beaucoup de peine. Par cette
méme raifon, on le vanne aufli en méme tems. Et
pendant quon le vanne , d’autres nettoient les ger-
bes , leur 6tant le plus qu’il eft poffible de mauvai-
fes herbes : ce quon fait, en tenant-une bonne
poignée de cette paille par la téte, tandis qu'un au-
tre tire par en-bas ce qui s’y trouve, & quiy .eft
defcendu en partie par le fecouement de cette poi-
gnée ; ce quon- appelle en quelques Provinces
Egluier : on'y nomme Gluis la paille de Segle, Au
refte cette derniere opération n’eft néceflarre que
dans le cas olt le Segle n'eft pas aflez fec & miir:
ce qui cependant eft aflez ordinaire lorfqu’on Pen-
leve. Mais s’il Peft fuffifamment , on peut {e difpen-
fer de égluier tout de {uite, _

. Le Segle eft exemt de devenir ou charbonné , ou
carié. Mais il eft fort fujet A une maladie qu’on
nomme Ergot. Les grains ergotés {font bien plus gros
que les autres ; leur fuperficie eft noirdtre,, quoique
leur farine foit prefque blanche, & toute leur fub-
ftance intérieure prefqu'aufli folide que celle des
bons grains. Cependant cette farine occafionne de
ficheufes maladies, lorfqu'on en fait du pain peu
aprés la moiflon. Veyez ERGO T : Terms d Agri-
culture. . .

Les oifeaux & le gibier font moins de tort au
Segle quau froment. Voycz Cult. des Terr. T. 1V,
p. 161-2, D’ailleurs ce grain eft plus aife a confer-
ver dans les greniers.

Pour ce qui eft des avantages de la Nouvelle Cul-
eure rélativement au Segle; on en trouve des preu-
ves dans le Traité de la Cule, des Terr, T.Vyp. 254,
& 463,

L



S £ G
avantages de la paille de Segle ; & caufe de fa lon<
gueur, & de fa fouplefle. .

On dit que cette paille eft moins bonne que celle
du froment, pour affourrer le bétail.

On feme quelquefois du Segle, foit pour y met-
tre les chevaux au verd, foit pour le donner en
herbe aux beeufs & aux vaches. On le fauche en
Avril , auffitét que les épis commencent a {e mon-
trer. Il repoufle dans la méme année : & pour peu
que P’année foit humide , on peut le faucher trois
fois dans cette premiere année, & deux fois dans
la fuivante : ce qui donne beaucoup de fourrage;
& qui eft fupérieur a celui des Chiendents ou Gra-
men, * Elem. &’ Agric. T. I, p. 153. Apres la ré-
colte du Chanvre , au mois d’Aofit , M. de Brue fit
labourer auflitot le champ qui venoit de la produire
& y ayant établi des planches de dix A douze piés
de large, on y fema du Segle dans les premiers
jours de Septembre. Ce Segle vint fort épais. On le
coupa trois fois en herbe; ce qui rendit quinze mil-
liers pefant de fourrage verd, lequel fur d’une grande
reflource pour les beeufs & les vaches dans un tems
olt Ia rigueur de I'hiver ne leur laifloit que trés-peu
de piture dans les champs. M. de Brue ajciite que
ce tourrage purge le bétail, en méme tems quil le
nourrit ; & que les vaches donnent alors beaucoup
- delait, qui fait d’excellent beurre. Ayant laifi¢ croi-
tre la quatrieme herbe de ce Segle , M. de Brue
n’eut que de petits épis; qui néanmoins lui reftitue
rent 3-peu-pres la méme quantite de grain quil avoit
employée pour la femence. Vayez le Traité de la
Cult. des Terr. de M. Duhamel, T. 1V, p. 33-4-5.
Le Segle femé de bonne heure en automne, eft en-

core avantageux pour nourrir les agneaux primes &
les brebis. * Gard, Did&,
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Nous avons dit que, dans les terres médiocres,
on feme un mélange de froment & de Segle. Ony
emplole d’autant moins de celut-ct, quela terre ap-
proche plus de la qualité qui lui convient pour nour-
rir du froment : au contraire, fi la terre eft légere
& feche , le Segle doit dominer, Au refte, ce peut
étre un affez mauvais menage : car le Segle miirif
fant de fort bonne heure, fon grain a le tems defe
deflecher & amaigrir , en attendant la maturité du
froment. e

Une preuve du peu de cas que I'on fait du grain
de Segle comme nourriture, eft que 'on n’en fait
point d’exportation.

La farine de Segle eft un peu aigrelette.” Son pain
eft vifqueux , fouvent de difficile digeftion , nuifible
a Peftomac. Le pain fait de pure farine de Segle,
fans fon, tue les vers, liche, & paffe légerement
par le ventre. Il n’eft pas pourrant fi bon que le
pain de froment. Si on méle de la farine de Segle
avec celle de froment , le pain eft plus léger & de
meilleur goiit ; il charge peu I'eftomac, & fe con-
ferve tendre plus longtems : il convient aux perfon-
nes qui ont le ventre parefleux ; ou quifont fujettes
3 la migraine, aux hémorrhoides , & aux palpita-
tions de coeur. Confultey I'article PA1N.

Le Segle.refout & échauffe plus que le froment.
Sa farine,, ou {on pain, appliqués fur la téte entre
deux linges avec un peu de vinaigre, guénflent lg
mal de téte invétere.

Le levain de Segle eft plus propre pour les apoftu-
mes que celui du froment. Le cataplafime de farine
de Segle avec du miel & un jaune d’ceuf, eft adou-
ciffant , réfolutif; & avance la fuppuration : on I'ap-
plique ordinairement fur lés mammelles, pour le
lait grumelé. La farine de Segle eft une de celles
qu'on fubftitue aux quatre réfolutives : elle a d-peu-
pres la méme vertu que celle de Porge ; étant émol-
liente & réfolutive, )



