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BLED ou BLE. Dénomination commune 3
diverfes plantes, dont les grains fervent de nourri-
ture aux hommes ou aux animaux. Tels font le
Bled de Turquie ( ou Mays) , le Bled Sarragin (ou
Bled Noir ), le Froment que nous nommons fim-
plement Bled , le Bled Méreil ou Bled Moizié qui eft
mélé de froment & de {eigle. Poyet FROMENT ¢
MAayvs: METETL : SARRAZIN, o |

Le Bled Locare, ceux d’Efpagne , de Sicile, de
Smyme , ou de Miracle , &c. {ont rappellés fous le
mot FR 0O ME N T. Ony parle aufii de 'efpece com- -
munément nommée Bled de Mars ; de celles qui
font Barbues , &e. - |

Il 'y a des endroits ot on appelle Petiz BLED
les menus grains qui ne font n1 froment ni feigle.
De ce nombre {ont Paveine , Porge , le farrazin, le -
millet, le panic: tous grains que 'on a coutume de
{femer au Printems. = |

Le Sorgo , & qui on donne quelquefois le nom de

BLED barbu , eft rappellé dans l'article MILLET.
" Le BLED de Pache ou de Bauf, Herbe Rouge ,
Queune de Loup , en Latin Melampyrum , porte en-
core le nom de BLED Noir ; ainft que le Sarrazin.
Voyegt MELAMPYRUM, S

Les articles que nous indiquons ici contiennent
des inftrudtions de détail fur- les carateres de ces
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plantes , Ta diftin@ion des efpeces, & leut cultute
refpeltive. Nous les fuppofons maintenant engran-
gées 3 & leurs grains battus pour étre mis en re-
ferve.

La Confervdtion des divers grains qui nous fervent
Patiment , eftun objet effentiel. Lorfqu’ils fontamon-
celés foit dans des facs ou coffres, foit dans des
greniers , Pon a & craindre pour eux Phumidité, le
aauvais goft , Péchauffaifon, les rats , fouris , di-
vers infeltes , d’autres animaux , &¢. Enunmot, il
y a deux caufes générales de la deftruftion des
orains : la corruption que la fermentation occa-
fionne; & la rapine des animaux & -infectes , qui
produifent un déchet confidérable , & fe multiplient
quelquefois prodigieufement. Ceft donc bien fervir
PEtat, les hommes en général , & particulierement
les perfonnes peu opulentes , que de fuggérer de
bonsmoyens pour conferver commodémentlesbleds.
On a béaucoup multiplié les recettes 5 ona donné
chacune delles comme certaine pour prévenir ces
accidens ou pour y remédier : mais la pliipart font
impraticables , ou fe trouvent aujourd’hui fans effet.
Nous nous bornons 3 en difcuter iciun petit nombre.
Ce que nous dirons du froment eft relatif aux au-
tres grains compris fous la dénomination vague de
bled : le froment étant un de ceux dont la confer-
wvation eft plus difficile.

Les moyens que Pon prétend oppofer a la fer-
mentation doivent &tre capables dentretenir le bled
{ec & frais : deux conditions qui caraftérifent le
bled fain. Iis doivent le rendre fonnant, fatisfaifant
3 Peeil, 4 la main, & Vodorat; & propre a faire
du pain de bon goiit.

Lapremiere maxime , celle qui épargne beaucoup
de foins, eft de choiftr du grain de bonne qualité ;
qui ait été noursi fur pied dans un air chaud &
fec ; que fa récolte n'ait été précédée ni accompa-
gnée de pluie , mais faite par de grandes chaleurs;
& quapres Pavoir battu & nettoyé on Pait expofé
3 la grande ardeur du foleil. #oyez ATRE. Tel eft
fouvent Pavantage de nos Provinces Méridionales :
ol cette ardeur éleve communément le Thermo-
merre de M. De Reaumwr & quarante , cinquante,
ou méme {oixante degrés,

Le bled de dime ou de cens eft moins propre
A conferver que d’autre; étant un mélange de grains
de difiérentes qualités; & n'ayant pas été ferré,
battu, & nettoyé avec les attentions convenables.

Un bled vieux a une préfomption en fa faveur :
il a pafl¢ les premiers dangers de fermentation que
1e nouveau bled doit fubir : & comme la fucceffion
de tems en altere le germe , plus ila d’années , moins
la fermentation eft A craindre. #oyez le VI® Volume
du Traité de M. Duhamel fur la Culture des Terres
page 468 : & fon Traité de la Conferv. des Grains,
page. Xxvj. )

1l y a des bleds naturellement tres - difficiles &
garder , fuivant les méthodes ordinaires , quelque
précaution que Pon prenne, & quoiquon ne les
tienne dans les greniers quwa Pépaiffeur d'un pied
ou de dix-huit pouces. Ce font des grains abreuvés
Jd’humidité, foit fur pied, foit dans le tems de laré-
colte. Voyez le Traité de la Cult. des Terres, T. V.
P 575, & T. VL p. 476, 4872 celui de la Confer-
vatiorz des Grains , du méme Auteur, p. 63,64,
69, 70.

En général, ceft agir avec prudence que de fe
défaire de ces derniers grains; pout conferver les
autres : diit-on n’en avoir qu'un bas prix. Ils font
fi tendres; fi fujets & shumelter , a fermenter , 2
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artirer des fetes ; & d’un entretien i onéreux
non feulement pour la’ dépenfe ,. mais encore pour
Ie tems ol Fona des travaux preflés ; que le prix
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de leur vente peut étre regardé comme un gain
réel.

Pour ce qui eft dun bled fec & vieux, il peut
fe conferver trés-longtems ; au moyen de médiocres
foins qwon lui donne pendant les premieres années,
Encore eft-on difpenfé de le travailler ainfi dang
les pays chauds. On {cait quwen Gafcogne , dansle
Vivarez , & ailleurs , les grains battus en plein air
& bien féchés par le foleil, font enfermés fous
terre enforte quils n'ont plus de communication
avec Pair extérieur : ce qui fuffit pour les conferver;
ainfi que Pexpriment ces Vers du Predium Ruftis
cum , Lib. .

» Ditia Teffofuges medio granania vico
s Adificant , & humo condunt frumenta domorun
» Ante fores , plwvie fecura ruentis , & aure

» Omnia perpetuo folventis corpora pulfie.

Cette coutume eft fort ancienne : voyez le Jour<
#al @con. Mai 1761 , page 225 : oit M. Targioni
obferve , d"aprés Varron & dapres ce quil a vi lui-
méme , que ces fouterrains doivent &tre tapifiés in-
térieurement avec beauccup de paille de feigle pour
que le grain foit & P’abri de toute humidité.

M. Duhamel ( Con/f. des Gr. p. 98 ) donne comme
un fait d’expérience conftante , que du froment qui
ne s’eft point altéré les deux premieres années , ne
court plus rifque de fe giter. Le VI Volume de la
Culture des Terres rapporie, p. 460, que les Ma-
giftrats de Zurich ont envoyé depuis peu d’années
3 Geneve des échantillons de bleds fort anciens,
entr’autres des années 1540, 1686, & 1712 ; dont
on a fait d’affez bon pain. Suivant les Mémoires de
D Académie des Sciences de Paris, an. 1708, le Duc
d’Epernon avoit fait amaffer beaucoup de bled dans
la Citadelle de Metz fous le regne d’HenriIll: en
1707 on fit du pain avec de ce bled confervé depuis
1578 , en tas de deux pieds de haut , fur dix toifes
de long & cing & fix de largeur. Dautre , ‘gardé
dans les mémes magazins depuis 1648 , fe trouva
fans aucune mauvaife qualité en 1730 : felon la pré-
cédente édition de ce Livre.

2. Ala précaution de choifir un grain fec , on doit
ajoiiter celle de le nezzoyer. La netteté du grain con-
tribue autant que fa {écherefle @ en diminuer le dé-
chet dans le grenier : & le bled plein d'ordures a
prefque toujours une odeur défagréable.

1l faut donc le cribler & vanner, pour dter tous
les grains vuides de farine; & encore plus foigneu-
fement ceux qui font niellés & charbonnés : ceux-cx
ne manqueroient pas de communiquer une maui-
vaife odeur 4 tout le grain. Ces opérations réité~
rées le purgent encore des infedtes. Lorfque le grain
ainfi nettoyé eft porté dans le grenier , on le remue
fréquemment A la pelle en le jettant bien en lair
& en arc pour quil retombe en forme de gréle;
on le paffe de tems en tems par un crible incliné ;
on le change de place : chacune de ces opérations
en emporte de la pouffiere , des grans viciés, de
la paille, des graines de mauvaifes herbes , des corps
plus 1égers ou plus lourds que le bon froment, &
méme une partie du fon. Mais on ne parvient a un
parfait netroiement que par différens Cribles , ouen
lavant le grain dans des corbeilles plongées dans une
cau courante : confiltez Pouvrage de M. Duhamel
fur la Conferv. des Grains , p. 104 & fuivantes. Le
Journal Bconomique , Déc. 1753, pag. 172 donne
auffi la defeription dun Crible ufité en plufieurs
endroits d’Angleterre 3 avec une fignre inferée con-
tre la p. 168.

Le plus difficile & retirer eft une poufliere fine,
qu'un,
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quun refte dhumidité attache trés-intimement au
bled ; & dont les petits grains font plus fufcepribles
que ceux qui font bien nourris. Auflia-t-on beaucoup
de peine A priver de toute mauvaife odeur ces fortes
de grains , méme avec les étuves dont il fera-parlé
dans la fuite. C'eft pourquoi nous trouvons du pain
ui a un gotit de poufliere. Il n'y a quun entier
geﬂ"échement du grain qui puiffe-en détacher cette
poufliere fi adhérente a Iécorce : & les étuves,
jointes aux cribles & aux' foufflets dont nous par-
lerons ci-deflous, font les plus efficaces moyens
connus Pour y parvenir. -
Si onmet le bled nouveaen gros monceaun , & que
- Ton foit du tems fans Je remuer , on ne pewt y en-
foncer la main fans s'appercevoir de chaleur & d’hu-
midité, Pour éviter ces principes de fermentation ,
on a coutume de ne pas amonceler le grain a plus de

dix-huit pouces d’élévation ( méme moins, quand

le lieule permet ) ; & de le remuer & cribler fou-
vent. Lor{que le grain a été nourri Chumidité , ou
recueilli par la pluie , ou entaflé au-deflus d’écuries
ou dautres lieux dont il s’éleve des vapeurs humi-
des; on eft oblige de le remuer tous les trois ou
quatte jours : fans quoi il ’échaufferoit & prendroit
une mauvaife odeur. Un grain de bonne qualité exige
moins fréquemment ce travail ; excepté dans les
mois de Mai , Juin, Juillet, & Aofit, quwon ne
{cauroit le remuer trop fouvent dans la premiere
année. Il faur convenir que , outre le déchet que
‘ces opérations multipliées produifent , ce font des
frais & des attentions, qui ne laiffent pas d'8tre &
charge fur-tout pendant I'été olt on a bien d’au-
ires occupations a la campagne:: le propriétaire étant
affijetti a avoir Peeil fur fes ouvriers ; car indépen-
damment de la fraude qu'il peut raifonnablement
craindre , fur-tout quand les grains font chers , les
ouvriers fe contenteroient fouvent de remuer le
deffus du tas, & le bled {e giteroit.

3. On a imaginé plufieurs moyens de parer i ces
inconvéniens en empéchant la fermentation du grain
amoncelé. a .

Par exemple, on propofe de méler deux parties
de Miller avec une de froment; a4 caufe, dit-on,
que le millet eft naturellement froid & fec: & on
les fépare fans peine avec un crible. Mais une fi
grande quantité de millet augmente trop la mafle.
Draillewrs , fignore fi quelque Obfervateur mo-
derne a vérifié les fuccés de cette pratique. ’

On rapporte ( Mémoires dé I Académie des Scien-
¢es, année 1708. ) que M. PAbbé de Louvois vita
Sedan tin fouterrain taillé dans le roc & affez hu-
mide , ol 'on avoit ferré un monceau confidérable
de bled cent dix ans auparavant. Sur ce moncean
étoit une croute bien folide, épaifle dun pied, &
que l'on conje@ura avoir été formée par la germi-
nation des grains de la fuperficie. Le refte du grain
étoit en bon état, & fournit d'excellent pain. Nous
concevons effeftivement que dans un lieu privé de
communication avec un ait- libre , 'humidite pro-
duite par la fermentation du grain s’échappe en va-
peurs qui fe portent vers le haut & s’y raffemblent
faute de pouvoir fe diffiper. De-ld vient qu’alors
1e haut du tas eft plus fujet & s'altérer que le refte:

au lieu que dans les greniers ordinaires,, ot le def~

fus eft expofé & Yair, cette partie eft ‘communé-
ment plus féche & en meilleur état que le dedans.
Mais la portion du bled qui a germé , & qui a pro-
duit une croute extérieure , ne fait-elle pas un
déchet confidérable; fur-tout -pour les petirs ma-
gazins ? Ce ne feroit que pour de trés-grands , que
Yon pourroit facrifier cette croute. .
1e Doétteur Hales. parle des vapeurs du Soufre
Tome I, -
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comme ‘trés-capables de réfifter & la fermentation
( Pentilatenr , n. 123 ). M..Dubamel confirme le
fait par fes propres expériences ( Culture des Terres
Tom. V. pag. 331 ) : en avertiffant que ces vapeurs
blanchiflent le froment , & Iui impriment une odeus
défagréable & permanente ; qui cependant eft
‘comme imperceptible dans le pain, & dailleurs ne
lui communiqué aucune qualité nuifible 4 Ia fanté,
M. Duhamel confeille donc d’en faire ufage lorf-
quon ne veut conferver du bled que pour la fib-
fiftance dune famille : on n’éprouvera dautre in-
convénient que celui d’avoir une pate. qui-levera
difficilement. Au refte, Ceft affez le cas des bleds
gardés pendant nombre d'années. Mais Ie foufre
diminueroit le prix d’un bled quwon deftineroir 3 étre
porté au marché. Le Dotteur Hales dit que cette
odeur fe’diffipe bientét lorfquwon poufle de nou-
vel air dans les interflices des grains : c’eft de quoi
M. Duhamel ne convient pas. Voyez fon Traité de
la confery. des Grains , pag. 94: & le Ventilateur de
M. Hales,, z7. 117, 123-4. ‘

Il 'y a des Provinces .ott, au Leu de nettoyer le
grain apres Lavoir battu , on le jette avec les me-
nues pailles fur. les gerbes non battues ; 8 on ne le
nettoie de toutes ces pailles que quand il Wy a
plus de gerbes a battre. Mais les rats , fouris , &
charanfons , caufent alors beaucoup de déchet:
* Cult. dos Terr. T. V. pi 328. Cette pratique eft
analogue a celle que Yon trouve dans Pline; de
conferver les grains dans leurs épis. On eft effe@i-
vement alors difpenfg de tous{oins. Il y a cepen-
dant des endroits ol l'on croit généralement que

la chaleur du climat ghte ces grains ; qui dailleurs

ne font pas a P'abri des infectes dans leur balle. Con-
fultez le VI& Volume du Traité de la Culture des Terr.
pag. 488."M. Duhamel, ( Ibid. T. IV. p. 401. &}
rapporte un fait qui lui eft-arrivé, & qui femble-
roit favorifer le {entiment de Pline. Au refte les
grains fe conferveront toujours mal, fi les gerbes
ont été engrangées fort humides. On peut en ce cas

e fervir dun moyen de les deffécher , rapporté

dans la Préface dum@me IVe, Volume. .

Un des plus heureux & plus fiirs moyens que
Pon ait imaginés pour la confervation des bleds
bdttus , eft celui de les bien deflécher dans des
Etuyes , les dépofer. dans des greniers bien fecs, &
les entretenir enfuite dans un état de fraicheur en
y introduifant un nouvel air par des foufflets. Les
faits multipliés & tres-variés ont pouflé jufqu’a Pé-
vidence la certitude de cette méthode. Voyez Culz.
des Terres , Tom. V. pag. 322-3. 337. 300-1, 312!
341. 361.T. VL p. 477. 480. 459. Confervation des
Grains , pag. 39 43- §3. 56-9. 6o-1-65. 73-7.
80-1-3. 8cc. Defiription d Ventilatenr de M. Hales
7. 146-7. . ¢

On peut fe pafler d’étuver le grain que la cha-

Jeur du foleil a rendu fuffifamment fec. Mais il eft

tres-utile de éventer de tems 4 autre: Sile defféche-
ment par Pétuve a été parfait , le grain n'a pas be-
foin d’étre éventé; il fuffit de le ferrer de maniere
que fon état de fécherefle & de fraicheur n’éprouve
point d’altération. Voyez Fentil. n. 125. Culr. des
Terr. T. VL p: 458-9. 482-4. T. IV. p. 109. xxv.
T. V. p. 206-7. 309. 311-2-3. 317. 333-4. 341.
575: Conferv. des Gr. p. 18. 56. 78-9. 81, 274.
XXV)e , :

Puifque Pardeur du foleil deflféche parfaitement le
bled, ilne s’agit que de fe procurer une chaleur artifi-
cielle qui Pégale. Ona vit (p. 312 col. 1.) que le
foleil qui améliore ainfi fuffifamment le grain dans
nos Provinces Méridionales, eft celui oti le Ther-
mometre de M, d¢ Reaumur s'éleve entre qua-

Rr
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rante & foxante degrés. Voila doncle degré fuffifant
pour la chaleur de Pétuve. Pour ce qui eft ;c}u tems
quil faut donper & Popération @ quoiqu 1,11 faille
que fa durée foit courte , elle dépend du plis ou
moins d’humidité qui fe trouve dans le grain. La
marche de la nature, le fiir garant de nos fucces,
ne force pas le bled 4 rendre brufquement toute
Phumidité dont il eft chargé, comme ferois le feu
placé fous un =olipyle : le degré de chaleur o’rc%l—
naire au climat dang les jours fereins au fort de I'été,
attire en vapeurs légeres toute Vhumidité par une
altion foutenue d-peu-présau méme point, julqu’d ce
qu’il ne refte plus aucun principe de fermentation nui-
fible au grain. Puis donc que dans les pays humides le
plus beau foleil ne dure pas aflez longtems pour
bien deffécher le bled, & que ce grain eft plus ou
moins humide en proportion avec la température
de Pair au milieu duquelil a été formé , il faut fou-
tenir I’étuve au point de cinquante 4 foixante-dix de-
grés du Thermometre de M. de Reaumur aufli long-
tems qu’il conviendra pour purger le bled fans
altérer fon effence. Une chaleur modérée & con-
tinve eft généralement plus propre A deflécher
parfaitement quelque corps que ce foit , quune
chaleur vive & de courte durée. Cela eft démontré
par la comparaifon des effets qu'ont produits I’é-
tuve rapide de M. Intieri, & celle de M. Duhamel
qui étoit plus modérée dans fa chaleur & dans fon
altion : Voyez le Traité de la Cult. des Terr. T. 'V,
Pag 342-3-4. 338 351-2-7-8. 3007. 314. 360.
Conferv. des Gr. p. 121,

On a éprouvé diverfes manieres d’étuver le grain.

Le bled étant tenu environ une minute dans de
YEan bouillante , puis expofé a l'air & au vent, ol
fon humidité fe diflipe promptement en vapeurs ;
ce grain perd la faculté de germer : ce qué 'on pour-
roit préfumer étre un moyen de confervation ; 'l
ne retenoit pas aflez d’humidité pour fermenter en-
core. Voyer Cult. des Terr. T. V. p. 358-9. 316.

17-3. .
3 Ze ch?geur Hales, qui avoit obfervé que le
bled mouillé féche plus lentement par un tems
“humide que par un tems fec , propofe de tirer
dune cuifine ou Pune étuve lair que fon ventilateur
doit diftribuer dans les interfiices des grains que Uon
veut {écher ( Pentilateur, nn. 128 & 144 ). »Sila
» chaleur de cet air n’eft pas plus grande que celle
» du foleil en été, il y a ( dit-il) tout lieu de croire
quelle ne caufera aucun dommage au grain. « Mais
cet air chaud eft inutile pour du bled de bonne
qualité : Confery. des Grains , page 40.

Pour deflécher le grain dans Pétuve méme, il
faut confiruire une Erve fort baffe, & propor-
tionnellement bien large; afin que toute la maffe
d’air quelle venferme , chauffe uniformément ; &
que le grain puifle étre étendu A une petite épaif-
feur , ce qui abrége Popération. Pour ce qui eft de

la confiruétion de létuve , il faut confulter le mé-
me Ouvrage de M. Duhamel fur la Confervation des
Grains , pages 122 , 125, &c 140-1-2, avec les
figures bien détaillées qui y font jointes : le Trairé
de la Culture des Terres, T. V1. pag. 472 : le Traité
Italien De la parfaize confervation des Grains , pu-
blié en 1754 par M, Intieri : la Méthode du P. Peze-
nas powr mettre les bleds en érat de fe conferver ; im-
primée depuis peu dannées & Marfeille. On peut
placer certe étuve au-deflus fun four, A lintention
de diminuer la dépenfe; pourvi que Pemplacement
ne géne pas dans 'ufage. On la chauffera, {oit avec
du charbon de terre ou de bois, foit avec du bois
méme : confultez le Traité de la Conferv. des Gr. par
M. Duhamel, pages 172-3, &c. & lé Tome V. de
la Culture des Terres , p. 340,
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1l faut y placer un Thermometre , 3 Veffet de connol-
tre le degré de chaleur. M. Duhamel ( Cule, des Terr
T.VLp. 472-3-4) 2 prouvé que ce moyeneft préfi-

‘rable & tout autre. Voyezla page 272 de fon Trairé de
la Conferv. des Gr.Le Tome V1. de la Cult. des Terr,

. 483 , fait mention d’un ingénieux expédient que
Madame De Chaffeneuil employa au défaut de Ther-
mometre ; un pot rempli de fuif , dont la fonte plus -
ou moins lente daus le four, i jufiifia un degré
de chaleur propre A bien deflécher le grain fans le
rotir : degré qui eft cependant trop foible en gé-
néral, felon M. Duhamel,

Le fervice de Pétuve n’étant intelligible que pour
les perfonnes au fait de fa confiruttion, nous de-
vons fimplement I'indiquer au Le€leur, dans lé Traizé
de M. Duhamelfur laConferv. des Grans, pp. 130,
&ec. 271-2-3-4 ; dans celui de M. Intierl 3 & Culrure
des Terres, T. V1. pages 491-2 : T.V. pages 350-1.

Madame De Chatlencwl, dont on ne peut voir
fans une forte d’admiration le ginie & la grandeur
d’ame dans le Tome VI de la Culture des Terres
page 482 & {uivantes , defi¢cha fon grain dans un
four : voyez fa méthode dans la page 483. M. Inieri
Seft d’abord-pareillement fervi dun four ; ou i
a mis le grain dans des caifies percées de petits
trous : cornjuizer le Tome V. du méme ouvrage de
M. Duhamel , pages 337-8.

Quoique Pétuve de M M. Intieri & Duhamﬁel,‘
ainfi que celle du P. Pezenas, ne {oient pas fort
cofitenfes , fur-tout quand elies n’ont quune mé-

~ diocre grandeur ; M. Tuhamel , occupé de raiiem-

bler tous les avantages pofhibies, a propofé ( Culz.
‘des Terres , T. V1. pages 474-5 ) comme un moyen
plus prompt & moins diipendieux, de fe fervir de
la Touraille des Braffeurs, pour deflécher le bled:
vit gue la fumée du bois qui y traverie le grain,
ne paroit pas devoir produire une altération fen-
fible dansle froment quwon deftine a faire du pain.
Mais Jufqu’a préfent , Pétuve a paru préférable,

- Au fortir de Pétuve , on pafle le bled par un
Crible & vent, pour-le refroidir & emporter une
poufiiere fine que la chaleur en a détachée. ( M. Du-
hamel donne la defcription de ce Crible, dans fon
Traité de la Conf. des Grains , p. 108.

Apres quoi on dépofe le bled dans les greniers
deftinés a fa confervation.

4. Quelque méthode que I'on fuive dans la ma-
niere de conferver les grains, on doit toujours re-
garder comme une partie effentielle Iétat du Gre-
nier. Selon Pufage ordinaire , il faut renir le grenier
net , bien fec & clos : il doit étre folidement conf-
truit : & ceux qui font chargés d'en prendre foin
ne peuvent avoir trop de probité, d’affiduité , &
d’intelligence. On donne pour bonnes regles que les
fenrres foient expofées a I'Orient ou au Septen-
trion, ou & d’autres vents felonle local { Voyez
Mém. de P dcad. des Sciences , année 1708, p. 73 )5
quwil y ait des foupiraux au haur du grenier ; de ne
point le lambriffer ; le couvrir de chawme plutét que
de tuile : on met un grillage ou treillage quelcon-
que aux fenétres, pour en interdire Ventrée aux
chats , fouines, oifeaux, & Les chatieres que quel-
ques-uns pratiquent aux.portes font beaucoup de
tort :non feulement les volailles , & méme les rats
en profitent ; mais les Chazs contribuent au déchet
par leurs excrémens qui forment des mottes de bled
fe@é , & moins qu'on ne couche des épines fur tout
le tas. On feroit heureux sl étoit poffible de fe
garantir abfolument du défordre des Rars &2 Souris
le plancher d’un grenier , fait comme celui que necus
avons indiqué pour une AIRE @ grange ; les cannes
dont M. Le Page ( Hift. de /a-Louifiane , Tome IL
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page 365 ) dit que Ton confruit des granges inacs
ceffibles A ces animaux; de petits greniers tout conf-
truits en bois de chéne ; d'autres greniers ifolés
portés fur cinq pilliers hauts ‘de neuf & dix pieds
& revétus de fer-blanc; peuvent étre employés
avec fuccés. Mais dans. la difpofition ordmaire,
quoiqu'on tende des pieges, qu'on mette des dro-
gues empoifonnées , que Fon ferme bien les paffa-
ges ; le grain n’eft pas enticrement a couvert de
cesanimaux ; qui, outre la quantité quilsen rongent ,
occafionnent un déchet confidérable par les trous
qu'ils font, oli le grain coule & fe perd. Ils favent
méme fe former des routes au travers de murailles
aflez folides., & des cloifons de bon bois ; ils trou-
vent d’ailleurs un libre acces dans nos grands gre-
niers , A caufe que la pliipart font immédiatement
{ous le toit. Confultez e VI® Volume de la Culture
des Terres , p. 470-1 , 489. Defér. du Ventilateur ,
n, 117. ) ) S

Le bled eft ordinairement entaflé & dix-hwit pou-
ces Qépaiffeur, julqu’a ce qu'étant devenu bien fec
envieilliffant & par un travail affidu,, on augmente
le volume ; fuppofé que les poutres du grenier {oient
en état d’en {outenir la charge. On laifle autour du
tas un trotoir d'environ deux pieds de large ; pour
que le grain, étant éloigné du mur, ne coule point
par les fentes qui fe font au bord du plancher ; qu'il
ne s'y méle pas d’ordures ; qu’il {oit moins fufcep-
tible de ’humudité des murs ; que l'air le frappe plus

librement : enfin, c’eftun paffage qui donne plus d’ai- -

fance pour vaquer a {fon entretien. Car il faut remuer
& cribler tous les ans le bled qu’on garde dans ces
greniers ; quelque vieux quil foit. :
On s’épargne ces foins , le déchet , & les frais
qui en font inféparables, & on gagne beaucoup de
terrein, quand-le bled que on a bien travaillé &
defléché eft mis en grofle maffe dont la furface eft

toute faupoudrée d’environ trois pouces de chaux:

vive tamifée , olt Yonrépand de I'eau avec des arro-
foirs : ainfi qu'on le rapporte des greniers publics
de Chélons-fur-Saone (Mém. de I’ Acad. des Sciences ,
année 1708, pag. 71 ). La chaux humeétée forme
une efpece de ciment qui empéche Pair extérieur
d’agir fur le grain : mais on remarque que Peau fait
germer les grains de la fuperficie , & que leur mé-
Jange avec la chaux produit une croute quelquefois
épaiffe d'un pied & demi. Nous avons déja obfervé,
4 propos du vieux bled de Sedan , que de _pareilles
croutes font un déchet confidérable : outre qu'elles
n’empéchent pas les rats & fouris de caufer du
défordre en deflous. 4
M. Duhamel a réufli 3 éloigner tout inconvé-
nient , au moyen de {es Greniers de Confervation,
Un particulier qui fait une réferve de grains pour
confommer dans {a famille , peut » avec une cuve
» femblable 3 celles ot P'on fait le vin, & une cou-
» ple de grands foufflets dont la conftrution n’eft
» ni cofiteufe ni embarraflante, conferver {a pro-
s vifion fans rifque , auffi longtems quil voudra,
s fans dépenfe & fans beaucoup de {oins. « Un Sei-
gneur , un gros Receveur, qui ont des amas un peu
confidérables, conferveront ainfi tout leur grain
diftribué dans » plufieurs grandes cuves rondes ou
s quarrées (il nimporte de quelle forme ), avecun
» manege affez léger pour qu'un &ne puifle faire mou-
»voir les fouflets. « 1l eft méme poflible de les
faire agir par un courant d’eau, ou parle vent. Con-
Jizlte; YOuvrage de M. Duhamel {ur la Confervation
des Grains , pages 26, &c. 31, &c. 74, &c. 101,
194, &c.201-2, 243745, 2§52, &¢. 2689 , 270~
5, &e. Depuis la p. 207 jufqu'a 211. ce Citoyen
pleinde zéle & d’excellentes vites , donne la con-
diruction de greniers plus coliteux , mais aiffi plus
Tome L.
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commodes poiir conferver de grandes provifions -
de bled : ce font des efpeces de » Citernés voiitées,
» qui n’ont pour toute ouverturé que quelques fous
» piraux qu'on ferme avec une grille de fer & un
» treillis de fil d’archal dont les mailles font aflez fer-
»rées pour que la plus petite fouris ne puifle y
» pafler ; & par-deflus cette grille eftune forte trappe
» de bois de chéne, qui ne demeure ouverte que
» pendant quon évente. « Poyez encore le T. VI,
dela Cult. des Terr. p. 477-8 5 Deferipe. dit Ventils
0. 103-4, 114-6-8-9, 120, 108. :

L’ufage des Soufflers eft un article qui différendie
la méthode de M. Intieri d’avec celle de M. Duha-
mel. L’Auteur Italien laiffe {es greniers dé confer-
vation ouverts 3 la partie fupérieure ; pour empé-
cher que le grain ne fermente-de nouveau: au liey
que M. Duhamel tient fes greniérs exallemient fer:
més. On ne peut difconvenir que le fromérit de nos
climats , quoique fec,, garde ?ouvent aflez d’humis
dité pour qu'il en fuive une fermentation dange-
reufe, Il eft également vrai que les vapeurs produi-
tes par cette fermentation {e portent en haut. Mais
fi on laiffe le grenier ouvert par <deflus, le bled
n’eft pas en siireté contre les rats, fouris, chats,
fouines , infeftes, ni contre le pillage dés payfans.
La maniere dont M. Duhamel difpofe fes greniers
empéche ces occafions de déchet; & renouvellant
Pair de tout le grain , force Phumidité a fortir par
les {foupiraux qui font & la partie fupérieure. Ceg

_faits font démontrés.

Au refte, nous avons déja dit qion peut {e pafler
d’éventer le bled quia été {erré parfaitement fec.

Mais comme le bled renfermé contracte toujours
au moins une odeur défagréable , qui cependant n’an~
nonce pas la corruption , il ne peut quwétre utile
demployer Iufage des foufflets dans tous les cass
Voyez e Journal Geonomigue, Mai 1761, p. 225,
col. 2, & p. 226. Ainfi le grain fera fatisfaifant &
Podorat ; moins rude a la main, que ne le {font com=
munément ceux que Pon a gardés longtems fans les
remuer ; & la fraicheur & la feécherefle que le re~ °
notivellement de Pair y entretient, lui donneront
toujours un bel ceil , & le rendront bien fonnant 2
qualités que nous avons dit &tre favorables & Ia
vente, & cara&érifer un bled parfaitement condis
tionné, ) . .

C’eft donc un bon moyen de confetver trés-long=
tems beaucoup de bled dans un petit efpace ; & peu
de frais; & P'abri du pillage des oifeaux & des rats
(VoyezlaConfery. des Gr. ; p. 98-9,160,254, &¢.) 5
fans quil S’en perde par les fentes, prefque inévi=
tables dans les greniers ordinaires ; enfin garanti de
tout larcin, méme de la part de celui qui en fera
chargé : car tout le foin du Gardien fe réduitant ¥
ouviir les trappes & les regitres qui répondent au
grenier quil faut éventer, & a mouvoir les- foufs
flets ou faire tourner le moulin ; le Proprictaire ne
le géne pas dans fes fonttions en gardant Ja clef
des grilles. , ) o

Depuis la publication du Ventilatéir , le Doe-~
teur Hales a imaginé un autre moyen' de conier-
ver le bled dansles facs : & quieft toujours effet

‘du renouvelleinent de ’air. C'eft par conféqient iin

fiouveau fujet de conflance dans la méthode qui.a
fi bien réufi & ce grand Homme ; a MM. Duhamel ,
de Chiteatvieux, & tant dautres. L'objer de M.
Hales eft d’8tre nitile par ¢e nouvel expédient,
fur-tout aux pauvres Glaneurs qui, faitte dé greniers,
font obligés & garder pendant qielqic tems dans
des facs le peu de bled qu'ils oat. Il propofe d’avoir
in rofeau ou aitre biton ¢reux , d’environ trois
pieds neuf pouces de longueur ; dont le bas foit
rempli d'une cheville pointue aﬁane'}’introdllircs
rij
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olus zifément jufqwau fond du fac. On percera de
“fous cbtés ce baton , feulement jufqu’d la bauteur
denviron deux pieds dix pouces: les trous auront
une ligne & demie de diametre ; ils feront a un
demi-pouce les uns des autres vers le fond ; & plus
&loignés A mefure quils monteront, enforte que
ceux den haut foient 3 un pouce de diftance. Un
tuyau de cuir , attaché 4 Porifice fupérieur du bé-
ton, y introduira lair dun foufflet ordinaire. Dix
ou quinze minutes fuffifent pour bien rafraichirun fac
de quatre boiffeaux. Confilze; , pour une plus ample
inftrution , le Journal Gcon. Ottobre 1753 , p. 174.

5.Les INSECTES qui fe nourriffent de bl_ed s
font un des plus grands obftacles a fa confervation.
1ls fe multiplient quelquefois & un tel point dans’les
greniers ; quils dévorent beaucoup de grain. Ceft
pourquoi les Gens de la campagne , les Natura-
liftes , & les Amateurs du bien public, ont cheyche
& indiqué grand nombre de remedes propres a un
mal fi étendu. L,

Nous ignorons fur quel fondement on a dit qw'une
planche de cormier, mife dans un tas de bled , en
éloigne tout infette. .

Un particulier ayant réuffi de chafler deux efpe-
ces de vers de fes greniers par l’ogleur de la plante
connue fous le nom de Thiajpi arvenf filiguis latis
C. B.; aconjedturé qu'elle pouvoit également con-
venir pour expulfer les infettes de tout genre. Voyez
le Journal @conomigue , Mars 1751, p. 11 & pré-
.cédentes ; ot ce Thlafpi eft appellé MONNOIERE.

L’odeur du foufre fait périr beancoup d’infettes.
Mais on n’a pas encore trouvé le moyen d’oter ab-
folument au bled la mauvaife odeur que cette fumi-
gation lui communique. #2yer ce que nous en
avons dit p. 313 col. 2. Cependant comme le grain
fen contradte aucune qualité nuifible , & quele pain
fe reflent trés- peu du gotit de foufre , on peut em-~
ployer ce remede dans les familles. )

On peut le fare par le moyen du Ventilateur
de M. Hales; par la Manche Danoife ; ou par le
Soufflet Suédors; ( trois machines ufitées pour re-
nouveller Pair dans I'intérieur des vaiffeaux fur mer:
voyez les Moyens de conférver la fanté anx Equipa-
ges , &c. publiés a Paris en 1759 par M. ‘Duhamel]
du Moncean ) : ox fufpendre dans un grenier , & dif-
tances égales , plufieurs lampes de cuivre , & tous
les mois y britler des méches foufrées , obfervant de
bien fermer les portes & fenétres; ox diftribuer
dans les intervalles de deux toifes quarrées , quatre
monceaux de toile foufrée gros comme la téte,
loin des murs, & y mettre le feu quand tout {era
bien fermé : on les mettra fur le plancher méme
s'il eft de terre ou de brique , finon fur des tas de
fable ou de terre épais d’un pied , pofés fur des bri-
ques ou des tuiles. Lorfque le plancher du grenier
fera de bois , on y pratiquera des ouvertures , gar-
nies de canevas ou awtre groffe toile claire , & on
brlllera du foufre dansla chambre dau-deffous. Quand
on fe fervira des trois premiers moyens , on tien-
dra ces machines hors du grenier : fans quoi la per-
fonne quiles met en jeu pourroit &tre fuffoquée
par les vapeurs du foufre. Le Dotteur Hales ( 7en-
zilar. n. 117 ) avertit aufli que leur effet eft peu
confidérable quand le bled eft trés-humide. 1l faut
méme répéter Poperation en ditférens tems , pour
que les jeunesinfeétes , qui naiffent enfuite , périffent
a leur tour; fans quoi le repeuplement feroit un
nouveau défordre.

Le Journal @conomigue ( Mai 1751 pag. 41)
donne larecette d’une drogue dont Vodeur forte &
défagréable chafle , dit-on, tous les infeCtes des
greniers. On @otite que M. Languet Curé de faint
Sulpice de Panis , diftribuoit cette recette : ot en-
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trent la rue , Pabfinthe , le bafilic, afauge , le verd
de porreau, &c. Nous en parlerons encore , ay fir-
jet des charanfons. ,

Un Mémoire dont M. Duhamel a fait ufage dang
le Vie. Vol. de la Cult. des Terr. porte ((p. 467
quon » ne voit pas un feul infedte & Zurich dansles
» greniers o1 font les vieux bleds ; mais quil y ena
» beaucoup dans le bled nouveau, méme celut de
» trois ans, « 11 paroit que Pon en attribue la caufe
A ce que les infeftes attaquant principalement les
germes , le bled vieux a perdu la faculté de les attirer.
M. Duhamel contefte un pareil raifonnement dans le
Ve. Volume , pag. 317-8. Au refteon voit (' T. IV,
p- 107 ) que les nfeftes attaquent les grains dus
bled de Turquie par le bout qui tient 3 'ép1; comme
étant Pendroit le plus tendre : d’olt M. Vandusfel
augure que les infeftes approcheroient moins de
ce bled, fion le gardoit en épi. { D’un autre cbté
la perfonne qui a indiqué 'ufage du Thiafpi dont
nous avons parlé ci-deflus , obferve que certaing
infeétes de fon grenier nattaquoient jamais le fro-
ment du c6té du germe : Journal Beon. Mars 1751,
page 9. ] On a lieu d’étre furpris de voir dans Ie
ViIe. Vol. de la Cule. des Terr. p. 463 & 487 que
MM, de Zurich regardent tranqullement le défordre
que les infe&tes caufent dans leurs greniers; & quils
penfent que le grain dont ils ont détruit le germe
n’en {oit que plus de garde.

M. Duhamel ( Conferv. des Gr. p. 25 8 26 )aflure
que le bled dépofé dans {es Greniers de confervation
avec les attentions que nous avons indiquées, n'a
plus rien a craindre daucune efpece d'infettes.

Voyez AIRE de grange.

6. Comme Pon a réufli a préferver les grains de
PInfede qui détruifoir tant de bled en Angovmors, en
les defféchant dans le four; c’eft une preuve de plus
en faveur de la Méthode de M. Duhamel. Confultez
le VI, Vol. de Ya Cult. des Terr. p. 482-7; & T, 1V,
page 170-2.

7. La Chenille du froment attaquant fur-tout les
bleds recueillis dans des terreins humides , ou abreu-
vés d’humidité par quelque autre caufe ( Culture des
Terres , T. VI p. 487 ) : on a lieu de préfumer
que ce qui eft le plus capable d’épuifer Phumidité
du grain, eft propre A détruire cet infette.

8. Le defléchement du grain eft encore le vrai
remede contre les Mizzes.

9. Lesiinfeltes qui ont fui & 'odeur du Thlafpi,
comme on 'a vii pius haut , {font des Pers blancs
qui attaquoient le feigle & le froment : ils y font
peu de tort , ne confomment qu'un cinquieme de
Ia farine du grain , & ne lui communiquent aucum
mauvais gofit. Voyez le Journal @Gcon. Mars 1751,
pag. 9 & 1o. Cétoient vraifemblablement des ef-
peces de Teignes , puifquil eft dit ( pag. 8. ) qu'en
vingt-quatre heures le bled nouvellement apporté
fe trouvoit entierement couvert de foie blanche.

10. Les gens de la campagne font fijets a appeller
Vers', ce que M. De Reaumur a nommé Fauffes
Teignes ou Tignes ; qui fortent des ceufs dépofés
dans les tas de froment par les femelles de pe-
tits papillons gris que on voit quelquefois vol-
tiger en grand nombre , aux fendtres des greniers,
pendant le printems & Pété , quand Fair eft fort
chaud. Ces infeftes , furtout lor{qu’ils font prés de
fe métamorphofer en chryfalides , filent une foie
qui joint tellement enfemble les grains de froment,
que le deffus du tas eft couvert dune croute affez
folide qui a quelquefois trois ou quatre pouces d’é-
paiffeur. Si on effaie de la rompre , elle forme des
efpeces de mottes ou de giteaux , plus ou moins
confidérables felon la quantité quil y a de teignes
dans le grenier, En brifant ces mottes , on trouyé
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beaucoup de grains vuides de farine , des teignes
en vie ou des chryfalides fuivant la faifon , ou feu-
lement des fourreaux vuides quand les chryfalides
ont été métamorphofées en papillons. Outre le dé-
chet que forme cette croute , en partie compofée
des débris du grain dont ils ont mangé la farine; ces
teignes alterent encore les grains fains ; en leur com-
muniquant une mauvaife odeur connue dans les
marchés fous le nom d’Odenr de Mirte , & qui fait
tort & la vente. M. Duhamel affure , d’aprés fon
expérience , que cet infefe ne peut fubfifter dans
{es greniers de confervation, dont Pair eft entre-
tenu frais au moyen des foufflets ; & que lon tient
exaltement fermés. Voyez Conferv. des Gr. pages 86,
88-9, 9o. Cult. des Terr. Tom. V. pages 306. 325.
575-6. T. VL pages 470-6-9. 489. 490.

M. Duhamel obferve ( Conférv des Gr. page 92)
que Pon ne voit pas ordinairement de ces teignes
dans les greniers ol il y a beaucoup de charanfons:
ce quilwi fait préfumer que ce dernier infete dé-
truit lautre. Mais ce prétendu remede feroit pire
que le mal,

11. Les teignes dont parle M. Duhamel attaquent
méme lebled qui eft trop vieux pour germer: * Culz.
des Terr. T. V. p. 318. Il faut que celles de Zurich
foient d'une efpece différente, puifque les vieux
bleds y font abfolument exempts d’infetes : obfer-
vation qui juftifie en partie la fécurité de ces Mef-
fieurs, par rapport d la croute que les teignes éten-
dent fur teut le tas de bled nouveau , toutes les fois
quil furvient de grandes chaleurs , quelquefois
méme deux jours aprés que les grains ont été tra-
wvaillés 4 la pelle & au crible: T. VI. p 463.

12. D’autres Tejgnes vivent en bonne intelligence
avec les charanfons ; & ne forment point de croute
a [a furface des tas de bled. Ce {ont des vers blancs,
d’environ fix lignes de longueur , applatis en def~
fous , marqués dun peu de rouge fur la téte, &
dont le fourreau quileur fert de retraite eft long de
trois a cinq pouces. On en voit fortir I'infeéte quand
on remue le grain. Ce fourreau eft environné de bled
qui y tient aflez fort : & ceft vraifemblablement
ce qui a fait donner le nom de Ver de Chapelet 4 cet
infe&e , en Bretagne ol il fit beaucoup de dégit
en 1760. Les efpeces d’ouvrages vermiculaires ou
chapelets que fait cette teigne , fe’ trouvent égale-
ment dans Pintérieur du tas & a la fuperficie.

En paffant le grain dans une étuve ol on lui fera

“éprouver une chaleur de quarante & quarante-cing -

d%grés du Thermometre de M. de Reaumur; on
peut {e debarrafler de cet infedte, au moins pour
deux ou trois ans. ll y a méme lieu de préfumer que
la méthode de M. Duhamel , {uivie bien exaltement,
les dérruiroit pour toujours.

13. Le Charanfon ou Charenforn eft un des plus
redoutables infeétes pour les bieds. On le nomme
Cadelle en Provence ; ailleurs Calandre , Chateplenfe,
Carende , 8c. Ceft une efpece de Scarabé&™s plus
gros quune puce ; tantOt couleur de fang , tantdt
d’un roux nowr; qui fe nourrit de froment, & en
fait une grande confommation , mais ne lui commu-
nique point d'odeur. Il échauffe néanmoins beau-
coup lendroit ol il s’eft établi; tandis que le bled
eft frais dans rout lerefte du grenier.

Le froid Pengourdit, fans le faire mourir. II fup-
porie une trés- grande chaleur , méme prefque &
{oixanté - dix degrés du Thermometre de M. de
Reaumur : & on le voit occuper par ptéférence le
<6té du grenier qui eft expofé au midi.

On a des expériences qui prouvent que cet ani-
mal peut vivre fort Jong-tems fans nourriture. Il
multiplie prodigieufement ; & fe ramafle toujours’
par pelotons , pour vivre en fociété.

. Il dévore le froment vieux & fec,, comme le nou-
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veau; méme le plus dur : ayant creufé les grains
pour manger la farine, il lailfe le fon.

On préfume qu’il fe nourriroit'de fubftances ani-
males : car ceux qui couchent auprés des greniers
oltil y a des charanfons, s’en trouvent beaucoup
plus incommodés que des puces. Nous avons déja
parlé de teignes qui probablement font une prowe
du charanfon. * Conférv. des Gr. pag. 9o-1-2-5-G.
166-7. Cul. des Terr. T. V. p. 298.318.326. 3 4.

LeP. Vaniere ( Pred. Ruf?. Lib.1.) obferve que
les charanfons {e tiennent d’abord 3 la furface d’un
tas de bled; & que fi on le remue, le tas entier eft
mis & contribution par.ces infeftes. Cleft le fenti-
ment de Columelle , & de prefque tous les anciens
qui, en conféquence , difent qu'il faut abarndonner la
Jurface aux charanfons pour fauver lerefte. Le fuiccés
de MM. de Zurich par rapport aux teignes femble
autorifer cette pratique : Cult, des Terr. Tom. VI,
Pag. 463-7

La méthode commune aujourd’hui eft de remuer
& cribler fréquemment le grain ; pour leur faire une
guerre continuelle , & procurer au bled quelque
degré de fécherefle qui du moins éloigne toujours
la fermentation. Mais ces opérations occafionnent -
un grand déchet , & des frais confidérables ; fans
remédier bien fenfiblement au mal. D’ailleurs on
ne peut les pratiquer que dans de grands emplace-
mens, Il eft {fir que le charanfon s’étend dans toute
Pépaiffeur des tas de bled , que Pon remue & crible
dans nos greniers : enforte que la chaleur que cet
infefte y occafionne, fe fait fentir jufquau fol du
plancher. Des faits rapportés par M. Duhamel (Cu/e.
des Terr. T. V. p. 305-7. ) paroiflent décider que le
charanfon g%établit bien dans Pintérieur du bled
amoncelé. :

D’autres paffent tout le bled par un cribze de fil
de fer, polé fur une grande chaudiere de cuivre;
oit tombe une partie des charanfons & du grain
mangé. Certe opération , longue & aflez difpen-
dieufe , ne fait encore que diminuer le mal.

L’ Auteur du Mémoire fur le Thiafpi A filiques larges
( Journ. @con. Mars 1751 , p. 11 ), croit que Po-
deur de cette plante peut ¢carter le charanfon, Mais
jignore fi 'on en a fait des expériences.

Des Journaux ont annoncé il y a peu de tems
que Phuile d'afpic avoit récemment garanti de cet
infedte & Avalon en Bourgogne.

M. Duhamel ( Conféry. des Gr. p. 93 ) ayant fait
vernir le dedans d’une caifle avec de VE(fence de téré
benthine trés-pénétrante ; puis mis du grain rempli

. de charanfons , dans cette caiffe & dans une autre

non vernifiée ; au bout de fix {femaines il y avoit
pareille quantité de ces infe@es dans toutes les deux.
[ Le Journ. @con. ( Juin 1751, p. §3 ) parle beau-
coup de Ihuile de térébenthine mélée avec Pefprit
de vin, pour préferver de teignes les laineries. |

M. Savary ( Parf. Neg- Ue. Part. Liv. V. Ch, IX)
dit quexaminant des bleds que 'on gardoit depuis
quarante ans dans la forterefle de Sedan, il y ap-

“percut des feuilles d'Hieble ; qu'on lui aflura avoir

la propriété d’écarter les charanfons. Eft-ce Peflet
de I'odeur de cette plante ? Car la pliipart des in-
{fetes ayant Podorat trés-délicat , on a fouvent dit

ue les amers , les odeurs fortes & 4cres, les cor-
pufcules tics-volatils & fortement agités; enfin tous
tes les chofes onttueufes , chaudes , & pénétrantes 3
font contraires aux infectes. On vient cépendant de
voir que la térébenthing n’a pas €éloigné les charan-
fons.

Ce peut &tre 2 caufe de lodeur forte & défa-
gréable ; yu’on trouve dans quelques livres le con-
{eil de bien nettoyer un grenier , en arrofer les murs
avec de Peau ol on aura détrempé de la fiente de
cochon ; puis y mettre le bled avec confiance,
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La recetiz dont nous avons déja fait mention ;
attribuée A feu M. le Curé de S. Sulpice, eft indi-
guée comme un préfervatf des charanfons. On veut
que fon effet dépende de Podenr forte & ingrate de
cette -drogue ; & quoi fon recommande cependant
de joindre un fréquent travail du grain, & le foin
décrafer les infees. Voyez le Journal @con. Mai
1751, pag. 41-3-4-5-6.

On a vl ci-deflus la maniere d’employer les va-
peurs du Soxnfre pour détruire les infectes. Il eft vrai
que c’eft un bon moyen, 4 Pégard des charanfons
en particulier ; pourvit que les vapeurs foient abon-
dantes : Conférv. des Gr. p. 93« Cult. des Terr. T. V.
p. 330; & T. VL p. 481. Mais Jai déja fait fentir
{inconvénient que peut avoir fon ufage.

‘Quelquun a fait obferver que le charanfon mort
par le foufre, rendroit le pain trés-mal fain; quon
peut le féparer parfaitement en paffant le bled par
un crible de fil darchal; & que cet infeéte produit
fur la peau le méme eflet que les cantharides. #oyez
M. Lind, Traité du Scorbur , T. 1 p. 324.

la Papeur du Charbon , quoiqiabondante , ne
paroit faire avcun tort aux charanfons. Ceft néan-
moins un phlogiftique tres-exalté & prefque auffi
fuffoquant que la vapeur du foufre : Confery. des Gr.
pag. 94-3- . )

Un bon Juge fur cette matiere nous a dit qu’on
pouvoit, avec apparence de fucces, diftribuer des
fagots de Buis dans le grenier , & en répandre quel-
ques branches fur les tas. .

M. Briffon a éprouvé que des charanfons multi-
pliés prefque 4 linfini , abandonnent un grenier ol

‘on a mis par petits tas les fleurs du chanvre mile
& les calices de celles du chanvre femelle.

Nous avons Pexpérience que cet infeéte eft plu-
{fieurs années fans reparoitre dans un grenier ol Pon
a mis du bled apreés y avoir laiflé pendant quelques
mois de bon foin dherbe nouvellement coupée. 1L
paroit que ce remede ne ferviroit pas contre les
teignes : Voyez Cidt. des Terr. T. VL p. 491.

On confeille de méler du Ferouil parmi le bled ;
de mettre du Marc de raifir aux quatre coins dun
grenier ou dune grange ; A leffet d’en éloigner le
charanfon. Mais on ne nous indique pas la maniere
dont ils agiffent ; & nous ignorons fi de bons obfer-
wateurs ont fait ces expériences,

1l en eft de méme dela Saumure de Porc : dont on
dit qu'un cercle de quatre doigts de large autour
d’un tas de grain , fait que tous les charanfons y ac-
courent en abandonnant le bled ; au moyen de quoi
on ala facilité de les détruire. Au refte nous fcavons
que Pon trempe les peaux fraiches dans cette fau-
mure , pour empécher le poil de tomber; & que
cela en gloigne réellement les infeCtes pour plufieurs
années.

Les Abellets ou Chaffe-Calendres , infelles que
Pon dit étre ennemis déclarés du charanfon, en dé-
truire beaucoup , & forcer le refte 3 la fuite; ne
paroiflent pas. un moyen avantageux : aurions-nous
des armes flires 4 oppofer enfuite aux abeillets ? Les
teignes font moins de mal, que les charanfons qui
les détrufent. Voyez le Journ. @con. Décembre
1761, pag. §51. .

Un autre moyen propofé décidément eft celui
de lacher des Poules ou Poulers fur un tas de grain
infefi¢ de charanfons. 1ls ne mangeront ( dit-on )
aucun grain , tant quils trouveront de ces infeétes,
Onadéja répondu agréablement que cette épreuve
étoit honne & faire avec fes poulets fur le grain de
fon voifin. Mais nous croyons devoir diffuader
méme de ce dernier avis. L'ardeur de la volaille
pour manger les charanfons n’eft pas un indice dun
aliment qut lui {oit falutaire : on remarque dans les
bafles-cours que les poules qui en ont beaucoup
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mangé , périffent; & on affure que ces infefes , qui
meurent difficilement , leur pergent le jabor (Con-
Servation des Gr.p. 93 ). Cleft par conféquent yn
corretif que Uon doit mettre au confeil du Joyyr,,
@con. Ma1 1751, p. 44.

Nous avons dit quil y a des endroits oll on pré-
tend que le bled fe conferve bien, mélé avec lame.
nue paille qwon a détachée des gerbes en les bat
tant : mais que le charanfon y fait du dégat , comme
dans le gram vanné & criblé. Pour ce qui eft du
bled de Turquie, i paroit que Pépi forme un obf
tacle aux approches de Pinfelte: Cule. des Terr, T, IV,
page 107.

Dans la fuppofition que le charanfon commence -
toujours & attaquer un tas de. bled par la furface,
ce peut &tre un bon préfervatif que I'enduit de Chana
dont nous avons déja parlé.

Ona Pexpérience que le bled paffé & une Enme
échauffée 2 foixante-dix ou quatre-vingt degrés fait
périr les charanfons; mais quils y reviennent au
bout d’un tems : Cult, des Terr. T. V. p. 317. 336.
344-8-9. M. Duhamel ( Itid. T. V. p. 297. 360-1.
T. VL p. 470. 476. 490.) attribue cet accident & ce
que les grains bien {échés par Pétuve avoient été
laiflés a découvert dans des coffres : olt vraifembla—
blement ils reprirent de Phumidité ; & ot: les charan~
{ons du voifinage vinrent fe loger. Voyez Cule. des
Zerr. T. VI pag. 479. 490. T. V. p. 303. 307. 327.
330-1. Conférv. des Gr. p. 64.

On peut donc beaucoup efpérer en général de
tout moyen qui peut prévenir la fermentation. Les
vapeurs du foufre, trés~propres & opérer cet effet,
ne conviennent pas 4 tout le monde ; pour les rai-
fons que nous avons expofées. La méthode d’F-
venter le grain qui a été enfermé bien fec dans les
greniers de confervation mentionnés ci-deflus, pof-
féde fupérieurement Pavantage d’entretenir la frai-

~cheur & la {4cherefle dans toute la maffe du graiit.

Elle doit done contribuer autant que les meilleurs
expediens poffibles, d en exclure le charanfon : qui
ne peut fubfifter ni {e multiplier que dansle chaud,
Voyez Confery. des Gr. p. 88. 95-6-7. Cult. des Terra
T. V. p. 306. 308. 361.-

Malgré les fucces apparens de cette méthode
aifée , peu difpendieufe , & praticable en grand &
M. Duhamel ( Cule. des Terr. T. VI. p. 478 ) invite
encore les bons Citoyens 4 s’occuper des moyens
les plus capables de faire périr ou écarter le cha-
ranfon. Ce Sgavant toujours modefte ne comptera
y avoir réufli que quand il aura eu par lui-méme des
fucces bien multipliés , & trés-variés par les cir-
conftances.

BMoyens de recueillir beaucoup de bled.

Le Dolteur Hales ( Fenzil. n. 153, &e. ) dit
quil feroit fiché d’avoir contribué a augmenter
dans le monde la quantité du bled, fi la modicité
du.prix qui fuivra néceffairement abondance , don-
noit liew d’en tirer beaucoup d’efprit ardent. On
vit A préfent , ajolite-til, de maniere quil eft &
craindre que dans peu on n’ait pas befoin de cher-
cher les moyens de multiplier le bled; puifque le
nombre des hommes, deftinés & {a confommation,
diminue journellement en conféquence de Iufage
immodére des liqueurs fortes.

Ce raifonnement eft appliquable aux autres grains,
& aux fruits dont on fait des boiffons & d’autres
alimens falutaires & agréables, & qui fourniffent
en méme tems des efpruis capables d'altérer nos
corps. L'orge , Vaveine , le riz, le raifin, la grofeille,
le fucre, la pomme, la poire, & une infinité d’au
tres produttions de la terre, peuvent étre confidé-
rés fous ces deux faces, Mais de quoi le vice n'a
bufe-t-l pas ?



