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Biz H Y S
e pomme de renette coupée par tranches , Ia moitié
«Pun demi-feptier de lait, & une moiti¢ d’orange de
Portugal avec quelques zefts. Mclez le tout enfem-
ble ; remuez-le bien ; paffez- le 2 la chaufle comme
ci-deflus ; & parfumez-le de la méme manicre a pro-
portion. Cependant comme beaucoup de perfonnes
n’aiment pas le parfum , vous.pouvez n’en point met-
tre , mais augmenter la cannelle. Au lieu de lait , pour
le ¢larifier , vous pouvez prendre un quarteron d’a-
mandes douces ; que vous pilerez bien, fans toute-
fois les réduire en huile ; & les mettrez avec toutes
les autres chofes. -
IV. On peut auffi faire de I'hypocras de vin d’E{-
- pagne ; de vin muicat ; de vin de Champagne; en
mettant fur tous, ces vins la méme dofe qui eft
marquée ci-deflus. Il faut avoir foin fur-tout de le
bien clarifier. ‘ :
¥oyegt BOUCHET. '

HYS

HYSOPE,ou HYSSOPE:en Latin Hys-
soprus: & Hyssor, en Anglois. Dans les fleurs
de ce genre de plantes, le Calice eft d'une feule
piece , en cornet , dont la partie fupérieure eft divi-
{ée en cing fegmens pointus. Il fort de ce calice un
pétale , fait en gueule:la levre d’en haut eft applatie,
relevée, & échancrée par le milieu : Iinférieure eft
partagée en trois ; celle de {es divifions qui eft au n?i-q
lieu , plus grande que les autres, eft creufée en cuil-
leron , & fubdivifée en deux pieces aigues. Il y a
quatre Etamines ; dont deux plus courtes, {e replient
dans la levre fupérieure, & les autres accompa-
gnent lalevreinférieure. Le piffil confifte en un em-
bryon divifé en quatre,, & un ftyl, qui {e courbant
dans la levre fupérieure, eft terminé par un ftigmat
fourchu. De Pembryon {e forment quatre Semences,
gqui ont le calice pour enveloppe.

. Lefpece Pulgaire eft un petit arbufte, haut dun
_pied & demi ou deux pieds. Ses tiges, noueufes &
branchues , font garnies , dans prefque toute leur
Tongueur , de fewlles longues, étroites, fans den-
telure , difpofées par étage. Au haut des tiges font
des épis_de fleurs bleues , blanches, ou rouges. Tou-
e cette plante a une odeur aromatique affez forte.
Laracine eft grofle comme le petit doigt , & ligneude.

_Cet arbufte n’eft nullement délicat. Il vient dans
toute forte de terre. Son odeur eft plus fuave &

-

balfamique , lorfqu’il croit a 'ombre & dans une.

sterre un peu humide. On le multiplie aifément par

des drageons enracinés , qui fe trouvent aupres des

gros pieds, _
- Ufages.

.On 'emploie en Médecine intérieurement 3 com-

.me plante incifive , & apéritive : on Pordonne pour
JYafthme & les autres maladies de poitrine. Comme

H Y S

cette plante détruit les vifcofités de cette partie ;

elle donne une belle coyleur au vifage. On en fajt

prendre des bouillons & jetin, pour procurer les ré-

gles. Voyez V1N dhyfope. L'ufage continué dy

firop d’hyfope avec quatre fois autant d’eau de pa-

rié¢taire , fait fortir beaucoup de gravier par la voie

des urines. Pour la courte-haleine , & Ia toux invé-

térée , on fait boire une décottion d’hyfope , figues,

rue, & miel. On fait entrer cette plante dans quel-.
ques remedes. antiépileptiques.

On lapplique extérieurement; comme vulnés
raire déterfiye, & fortifiante. On la pile-ayec du fel
& de Thuile, pour faire mourir les poux. Elie entre
dans I'eau d’arquebufade. :

HYSTERIQUE ( Maladic ) ; ou Malde Mere,
Cette maladie eft caufée , dans les femmes , par des
vapeurs qui s’élevent de la matfice.

Les fymptomes qui accompagnent cette maladie
font le vertige, les éblouiffemens , les inquiétudes,
les douleurs du bas-ventre , les rapports, les naufées,
le vomiflement , le délire, les convulfions,

Remedes,

1. Les odeurs fortes, comme celle du cafforenm ,
& la fumée des cornes & des plumes approchée du
nez, font trés-propres pour calmer ces accidens.

2. Il faut prendre le blanc de deux ceufs, & le
battre bien fort , enforte qu’il vienne en écume; le
mettre fur des ¢toupes de chanvre ; & prendre de
Pencens en poudre une bonne cuillerée & bouche ,
& autant de poivre en poudre : femer la poudre
d’encens la premiere par deflus le blanc d’ceuf, &
le poivre apres : enfuite prendre tout cela , avec les
étoupes, les mettre furle ventre, & les y laiffer juf~
qwa ce que ce topique foit fec.

3. Prenez une once de racine de coulevrée ; faites-
la bouillir. dans du vin blanc; & que la malade en
boive le foir en fe couchant , trois fois la femaine ;
& continuez pendant un an: elle fera parfaitement
guérie.

4. Faites macerer a froid dans une livre d’eau-de-
vie, fafran & camphre , de chacun un gros; ajofi
tez-y deux gros de caflorenm. 1l faut bien boucher
le vaiffeau : & laiffer macérer pendant quinze jours.

‘La macération étant faite , vous paflerez la liqueur
“par le papier gris. On peut en prendre A toute heure:
Ja dofe en eft depuwis une demi-cuillerée , jufqu’a une

cuillerée. S
" 5. Voyez PLANTES hyflériques. ELIX IR Anti-
kyftérique. Potion CARDIAQUE & Antikyftéri-
que. VINAIGRE BENIT. AssA F&ET1DA,
BouRrRACHE. CAFFE,

HYYV
HYVER. Poye HivER.
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