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FROMAGER : Plante. #oye; COTTONIER
FROMAGER.

FROMENT; ou fimplement BLED : en
Latin Triticum : & Whear en Anglois. Genre de
plantes , qui appartient 2 la famille des Graminées.
ia Balle, qui forme le calice d¢ la fleur du froment,
eft compofée de deux écailles ovales & obtufes.
Chagque balle contient deux ou trois fleurs ; c"eﬁ-ée
dire autant de corps dont chacun a les organes
miles & femelles. Car il n’eft pas bien conftant que
ces plantes aient des pétales , ou que ce qui en porte
le nom dans certains Auteurs foir fimplement des
feuilles intérieures appartenantes au calice. Il y a
deux de ces feuilles dans la fleur du frogpent: 'une,
placée du cbté du filet dentelé le long duquel font
rangées les fleurs , eft plane ; Pautre , qui eft en de-
hors, eft renflée, obtufe, & terminée par une
pointe ; laquelle eft quelquefois trés-prolongée &
roide , & porte le nom de Barbe. D’entre elles {or-
tent trois étamines capillacées, chargées de {fom-
mets oblongs, qui {fe terminent par une bifurcation.
Le piftil eft formé de deux ftyles recourbés ; & ter-
minés en plumes ; a la bafe defquels eft un em-
bryon, fait a-peu-pres en poire, qui {e change en
une femence longuette , prefque ovale , moufle par
fes extrémités, fillonée d’'un coté fur la’ longueur ,
convexe de Pautre, & qu fe fepare facilement
de fes enveloppes ou capiules. L’intérieur de cette
femence eft farineux ; & couvert dune double mem-
brane , qui produit ce quon appelle le fon, a la
mourure. Confultez les Obfervations de M. Guettard
Sur les Plantes, T. L. p. 139. 140. o

Les fleurs de ce genre viennent en épi, au fom-
met des chalumeaux ; dont les feuilles prennent leur
origine des noeuds , d’oli elles s’¢élevent en forme de
gaine affez longue , puis forment un épanouiffe-
ment étroit , allongé, & terminé¢ en pointe.

Le méme froment devient barbu ou fans barbes,
felon diverfes circonftances. On en trouve fouvent
les deux variétés enfemble. Confultez le cinquieme
Volume du Traité de la Cult. des Terres , p. 246, &
T. L p. 207.
, £ [peces.

Y. Triticum hybernum , ariffis carens., C. B. Bled
dhiver , non barbu. Clufws ( Hiff. des Plantes, tra-
duite de Dodonée ) dit que nous ne cultivons pas
cette efpece. Néanmoins M. Garidel, qui la diftin-
gue expreflément des fuivantes, avertit qu'elle eft
cultivée aux environs d’Aix , fousle nom de Seiffetzo.

2. Triticum f/iligirzeum. C. B. Ce froment eft pref-
que toujours fans barbes. Ses ¢pis & fes grains font
blancs , dans leur maturité. Cleft Pefpece la plus
commune aux envjrons de Paris; ainfi quautour
d’Aix , ol on la nomme Tuzello & Tuzello. Nous la
{emons en automne. Ses épis font longs , chargésde
quatre rangees de grains, dont les uns entament fur
les autres comme les tuiles d’un toit.

3. On trouve autour de Paris un froment non
barbu, dont les balles {ont couvertes de duvet. M.
Vaillant Pappelle Triticum ariftis carens , glumis pu-
befcentibus * Bot. Par. Voyezles Obferv. de M. Guet-
tard fur les Plantes, T. L p. 1309.

4. Triticum fpicd & granis rubentibus Raij. Cette
efpece, tantot dépourvue de barbes, tant6t barbue,
{e feme en automne. G. Bauhin dit que les Anciens
ont cru que C’eft le Robus de Columelle. L’épi &
le grain font rougedtres, dans leur maturité. On
en cultive aux environs de Paris. Le grain eft ordi-

_-nairement maigre , foit que I'épi ait des barbes, foit

qu’il n’en ait pas. * Bot. Par.
-8, Triticum ari[lis longioribus , fpicd albd C. B.
L’¢épi & le grain font blancs , quand ils font miirs.

F R O '35

Cett le froment blanc & barbu. On en cultive autour
de Paris. Sa paille n’eft crenfe que versle pied: &
le refte et garni de moelle; le tiyau long s’ém-
Pliffant par degrés & mefure quil s%éleve , enforte
que, vers le dernier noeud , I'erifice eft déja pref-
que bouché parla moélle qui.a toujours avancé au
centre. A}l refte, le tuyau n’eft jamais parfaitement
plein , méme aupres de I'épt. De Lobel donne &
cette elpece le nom de Robus', five Triticum Infi-
la,IZZS Gallo-belgis L o C A ‘vocdtum. [ L’efpece cultis
veée en 1751, prés de¢ Villers- Cotterets, par M.
Veron, Curé de Hautes-Fontaines , fous le nom de
Bled Locare , etoit plutdt dorée que blanche ; & le
grain a bruni en vieilliffant. Ce grain étoit fott beaw
Confultez ce quien eft dit dans le deuxieme Volure
du Traite de la Cult. des Tern p. 251, 6‘5.] L’an=
cienne édition de ce Diftionnaire donnoit lés noms
de Bled Locarr & Bled Locular ; pour fynonymes dg
PEpaute. ’ : :

6. Triticum a‘r{ﬂis’cirégt'mvaflatum, granis & [picd
rubentibus & [plendentibus Rai). Les balles font liffes
brillantes , & de couleur rougeftre ; ainfi- que le
grain. On nomme cette efpece Bled Barbir , dans les
environs de Paris. : :

7+ Triticum [picd wvillosd , quadratd , longiore ,
ariftis munitum H. Oxon. Ceft encore une des ef
peces que Pon y cultive. On la nomme Corne Wheaz,
en Anglois, a caufe de la forme de fes épis; quife
terminent en une longue pointe. Ily ena de blanc
& de rouge: on les trouve communément péles
méle. Les barbes font longues & rudes.

8. On trouve aufli dans nos campagnes le Trizi-
cum [picd villosd quadratd ; breviore & turgidiore
H. Oxon. Les Anglois Pappellent Gray Pollard ;
Duckbill Wheat ; Gray Wheat ; & Fullers Wheat.
Ses barbes font longues ; & fes balles velues. Mais
les barbes tombent quand le grain eft en parfaite
maturité, - -

9. Autour de Paris on nomme Bled de tois mois
ce quailleurs on appelle Bled de Mars, ou Pesit
FROMENT : le Trizicum aflivum C. B ; Zea verna
J. B. Ceft un grain que Pon feme au printems. I}
eft tantdt ras, tantdt barbu. Le Journal @conom.
Avril 1761, p. 181, en traduifant.de ltalien, ap-
pelle ce froment Grain Termois. Ce peut étre celui
qu'on nomme en Bretagne Bled Tréma :-dont il eft
parlé dans le Traité de la Cult. des Terr. T.IV. p. 31.
[ La Tremois eftautre chofe. oye; TREM O'1 5.3

10. Une autre efpece cultivée aux environs de
Paris, eft le Triticum [picd multiplici C. B. Son grain
fort plus aifément dela balle , que celui dela plupart
des autres fromens. On nomme celui-ci Bled de
Miracle , d’ Abondance, de Providence ; & Bled de
Smyrne , ou de Barbarie. 1] préfente une complica-
tion de germes : des cStés de I'épi principal , naiflent
d’autres épis un peu moins forts, mais charges
d’aufli beau grain; enforte que le tout enfemble
forme un bouquet de la groffeur d'un ceuf de poule.
Ses grains font en général plus menus que ceux du
froment ordinaire. ' o

On cultive aux environs de Geneve, fous le nom
de Bled & Abondance , un froment différent de celui-
i ( Traité de la Culture des Terres , Tom. V. p. 440).

11. Triticum ariffatum , [picd maximd cinericed ,
glumis hirfuris Raij. Le froment a épis gris. En Pro-
vence on l'appelle Gro Bla Barbu. B \

12. Il y a en Normandie de gros froment barbu
qui eft roux & abondant ; mais dont lu paille eft
grofle & dure. ' L

13. M. Dubamel ( Culr. des Terr. T. V. p. 238
& fuivantes ) parle d’un froment cultivé en Efpagne ;
dont le grain eft dur, tranfparent comme le riz, &
qui a le double avantage de ne rendre que fort peu
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de fon-a la moeuture , & de faire de meilleur pain
quaucune des efpeces cultivées en Europe.

14. On cultive er Sicile un froment dont le grain
eft trés-gros & extrémement dur. Confultez le Jour-
nal Econ., Avril 1761 , p. 183-4-5.

15. Triticum [picd Hordei Londinenfibus Raij: que
'G. Bauhin appelle Zeopyrum five Triticofpeleum ; &
J. Bauhin Hordeum niudum few Gymnocrithon.

16. M. Tournefort a regardé comme une efpece
d&’Orge I'Epaute, on Epautre ,' &c : voyez notre
premier vol. p. 914. Cleft un bled barbu , dont I'epi
eft court., applati, & porte deux rangs de femences
arrondies qui. ont -effetivement de la reflemblance
avec celles de orge. Auffi le démontre-t-on & Paris
au Jardin Royal des Plantes fous le nom de Triticum
quod Hordeum diffichum , [picd nitidd., Zea fex Briza
nuncuparum. Mais fes barbes ne s’écartent pas comme
celles de Porge..Les capfules du grain font tres-épaif-
{es; & celle de dehors s’ouvre difficilement. Il y ade
Pépaute A épis blancs; & une autre dont les épis font
~dun ‘rouge foncé. Foyez ci-deflus , 7. 5. '

17. Trticum Polonicum H. L. Bat.

18. Confultez les Inft. R. Herb. de M. Tourneforts
Le Traité de la Cult. des Terr. T. 11L p. 62.

LCulture.

11 peuit arriver que Pefpece de froment cultivée
dans un canton ne {oit pas, relativement au terrein
ol & d’autres caufes phyfiques, la plus convenable
pour faire d’abondantes récoltes ; ou la plus propre
a fournir un pain parfait. H feroit donc a proies de
tenter la culture des différens fromens de chaque
pays ou Province , dans I'efpérance d’en rencontrer
quelque efpece qui mérite la préférence fur celle
qu'on eft dans l'habitude de {emer. Confultez le
cinquieme vol, du Tr«izé de la Cult. des Terr. p. 238-
9, 240: & le quatrieme , p. 307-8.

Au refte, il faut convenir que les différens noms

connusindiquent {fouvent moins des efpeces diftinc-
tes , que de fimples vari¢tés. Les nn. 4,10, 15,17,
produifent.conftamment des plantes de leur efpece.

Quoique I'on ne foit pas.affuré du pays originaire
du froment, on regarde comme probable que ce
pays eft I'Afrique. Les plus anciens mémoires font
mention de ce gran tranfporté d’Afrique en d’au-
tres cantons: & il paroit que la Sicile eft un des
premiers endroits de Europe olt on ait commencé
a en cultiver. .

La chaleur du climat de PAfrique n’empéche pas
le froment de foutenir en Europe des hivers rigou-
reux : & il réuflit bien dans les régions Septentrio-

4

nales , quand Iété eft affez long pour lui donner le
tems de miirir. On y redoute moins un rude hiver,
que le froid de trop longue durée qui fe fait encore
fentir quand le printems eft avancé.

M. Tillet s’eft aflure par 'expérience , que le fro-
ment vient bien & réfifte a un hiver tres-froid ,
dans le climat de Troyes en Champagne , quoique
ce grain ait été peu couvert de terre lors de la fe-
-maille ; & qu’au contraire il en périt confidérable-
ment ‘quand il eft enfeveli 4 une trop grande pro-
fondeur , furtout dans les terres fortes.

La plupart des fromens {e {fement en automne:
& parmi nous on le fait, autant que I'on peut,
quand la terre eft humedtée. Il y a des gens qui en
commencent la femaille des le mois d’Aoiit, afin
d’occuper leurs ouvriers lorfqu’il furvient des pluies
qui obligent A interrompre la moiffon. Cette prati-
que eft particuliérement utile dans des terreins fecs;
ol1 le froment pouflant avec lenteur, ne réuffit pref-
que jamais bien que quandil a fuffifamment profité

endant 'automne , pour couvrir tout le fol aux ap-
proches de hiver. Mais dans les terres bafles & for-
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tes, on differe volontiers A femer , jufqu’en Novem-
bre: ce qui fait que la faifon devient quelquetois
tres-incommode , & que les femailles ne font pas
finies & No€l. Le froment , femé trop tard , eft fujet
a donner plus de paille que de grain, furtout quand
le printems eft humide. Il leve toujours, quelque
humide que foit la terre. Mais lhiver lui fait enfuite
beaucoup de tort, fi les pluies font prefque conti-
nuelles & qu'il y ait peu de neige ou de gelée.. Quand
on a femé de tres-bonne heure , & que le grain a
pouflé avec force ,il eft fujet i rouiller avant I'hiver ;
& en ce cas les plantes deviennent languiflantes. |
Lorfque le froment commence & pouffer hors
de terre, il produit enfemble trois feuilles vertes
droites , longues , & étroites ;' qui fortent de celle
des deux extrémités du grain 2 laquelle on apper-
goit un crenx. L'extrémité oppofée donne naiffance
aux racines. Ce grain germe en un ou deux jours
apres avoir €te mis en terre. Si cependant la terre
eft féche, la femence ne leve pas {itét. Mais la ra-
cine , quifort la premiere , ne laiffe pas de profiter,
‘On obferve méme que le bled eft enfuite plus beau,

_que celui dont la tige seft formée prefqu’en méme

tems que la racine. :

Il ne fort immédiatement du grain, quun feul
tuyau. A cOté de ce tuyau principal , vers les noeuds
les plus bas, naiffent plufieurs tuyaux latéraux ,
qu’en voit ou pres de terre ou dans la terre méme.
Quelques-uns pouflent des racines: & il peut en
fortir un ou plufieurs autres tuyaux ; felon qu'ils fe
forment de bonne heure, que le terrain eft gras
& mol, & le tems favorable. La produftion mul-
tiplice des tuyaux eft ce qu'on nomme Tazller. Un
feul grain de {%mence , enfoncé profondément dans
un terrain gras & léger , produit quelquefois juf-
qua deux & trois plantes, qui n’ont de commu-
nication que par la bafe de leurs racines. Quand
la femaille a ¢té faite de bonne heure , & que
Pautomne eft chaude & féche, il nait un bon nom-
bre de feuilles fur chaque plante de froment ; lef-
quelles fe foutiennent & profitent prefque toutes
pendant Thiver’, & fe multiplient confidérablement
en Mars, Avril, & Mai, lor{qu’il fait chaud, que
le tems eft favorable , & le terrain bien amendé,
Une partie des tuyaux fe flétrit en Juin & Juillet ,
sl fait un tems fec: & alors il y a moins de grain,
que fi tous les tuyaux en donnoient.

Quoiqu’d la levée les bleds foient clairs , ils peu-
vent beaucoup taller dans la fuite & fe trouver bien
fournis au mois de-Juin : tems auquel le froment
monte en épis. Tel bled qui eft encore trés-bas %
la fin de 'liver, peut avorr la paille haute dans le
tems de la récolte. Un printems froid & fec, qui

“vient & la fuite d'un hiver doux & trés-fec, auquel

fuccédent des pluies abondantes vers le commence-
ment de I'été, puis de grandes chaleurs ; cette fuc-
ceflion de températures de Pair contribue & produire
les effets ci-deflus. Mats auffi il pourra y avoir une
médiocre récolte de grain ; & beaucoup de bled
charbonné. ( Culz. des Terr. T. I Ch. IL.)

Lorfque la plante commence 2 croitré , on voit
les feuilles des noeuds élevés au-deffus de la terre
sétendre confidérablement, au nombre de quatre ,
cinq, & fix. Tant que cette plante fe porte bien ,
les feuilles font d’'un verd obicur : les nceuds infé-
rieurs des tuyaux font d'un verd tirant fur le jaune ,
& fe. durciffent peu-a-peu, tandis que ceux du
milieu & d’en haut reftent tendres juiqua ce que
Penveloppe de I'épi paroiffe. Ceft au contraire un
mauvais figne lorique les nceuds inférieurs rougiffent
& fe durciflent trop tot; que les feuilles jauniffent
avant le tems, ou quelles deviennent d’un verd
herbacé, & quon y appercoit beaucoup de taches

comme
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comme de rouille de fer. Ces accidens ont pout
¢caufe , foit un excés d’humidité ou de fécherefle,
foit la fnaigreur du terrein , la quantite de mauvaifes
herbes , foit encore des gelées , desinfees.
" Lor{qu'il eft tems , I'épi fe montre tout entier
‘en peu deé jours, pourvil quil tombe des pluies
douces. Voyez la Cult. des Terr. T. 1l p. 151-2-3.
‘Trop dhumidité, ainfi que la grande fécherefle,
Je tient caché dans fon enveloppe ; enforte que le
tuyau prend peudaccroiffement , & les grains reftent
plats & n’acquiérent point la grofleur convenable.
On peut efpérer une bonne moiffon, quand le
bled cefle de fleurir par un tems clair & chad.
I’humidité de 'air n’eft pasun obftacle alaforma-
fion du grain : elle augmente au conttaire la quantité
des fucs nourriciers,, quoiqu’elle en affoibliffe la qua-
Yité ; pourvii néanmoins que les bleds ne foient pas
couchés par des pluies trop longues & trop violentes.
* Jufqu’a ce que le grain foit parfaitement mir, il
eft toujours mou; & fa farine contient beaucoup
d’humidité, Dela vient que par un tems fort humide
Pécorce du grain s’enfle confidérablement , & qu’en-
-fuite il donne plus de fon que de farine. Si , aprésun
“tems humide , il firvient des chaleurs vives, le grain
_ qui fe defféche trop promptement , fe ride : alors il
eft, comme Pon dit , Rezraiz & de peu de valeur, On
d par conféquent befoin d’'un tems chaud, entreméle
A propos de pluies douces , pour que la paille & le

frain miriffent par degrés & {e pertectionnent. Mais -

e froment eft prefque toujours de bonne qualité
dans les années {eches. o

Quoiqu’en général il foit*toujours plus avantageux
d’employer de belle femence , bien conditionnée a
tous égards dans fon efpece ; il eft certain que les
‘grains meurtris par le fléau ou autrement , font ca-
pables de faire des productions tant bonnes que mau-
vaifes : mais il ne paroit pas qu’ils aient plus de dif-
%oﬁtion. que d'autres, a la mielle. * Culr."des Terr.

IR P: 179. « .

Il y a du froment de différens 4ges qui eft fort
bon a femer. Nous ne cennoiffons' encore rien
de précis la-deflus. Mais entjettant le grain dans un
baquet d’eau, on peut €tre certain 'que tout ce qui
va au fond eft en état de germer : 1l ne s’agit plus
que d’enlever avec une écumoire les grains qui de-
meurent a la furface -de Pean. Confultez le 77, de
da Culr. des Terr. T. VL p. 381-3-4:8 le Tr.de la

Conferv. des Grains , p. 18, 19, 20-1 : ( deux ouvra-
gesde M, Duhamel, ) '

On ne peut rien {tatuer fur la quantité de femen-
ce quil convient de mettre par arpent. Nous obfer-
veron$ feulement que 'ufage prefque général eft d’en
employer au moins un tiers de plus que ce qui feroit

“fufhfant :.dépenfe 'qui mérite d’étre confidérée dans
toute forte d’exploitation ; & que 'on ne fcauroit
trop chercher & modérer , en faifant avec intelligence
divers effais en petit, relativement 4 la qualité de
la terre, & la condition du grain , & & d’autres cir-

,jconftances. Toujours , doit -on étre perfuadé que
des chalumeaux autour defquels Pair circule avec
une forte de liberté , font plus fains & plus vigou-
reux que ceux qui font mutuellement trop preflés.
Cleft ce que 'on remarque au bord des pieces ,
tandis que le milieu eft fouvent en fort mauvais état ;
& il faut moins de grain dans une excellente terre,
que dans une mauvaife. - - :

Le changétient de femence eft un article impor-
tant, Raremerit celle d'yn canton y réuffit-elle jul-

w3 trois fois de fufte. Quand on a des terres froi-
'ges , il convient de tirer du_ grain recu_eilli-d?r;s un

* ‘terrein'chaud ; tous les deiix ou trois ans. Confultez,

le fixiemeé ‘Volume du Tr. de lz Culs. des Terr. p. 380,
¢, Chiaque pays un peu étendu ¢ft ordinairement

©y Tome I, - E
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capable de fe fiiffire 4 lui-mérme pour ¢es renouvels
lemens de femence ; pourvii que I'on y obferve les
qualités oppofées de terre & .d’expofition. La voie
d’échange , réciproquement néceflaire ,~ devient
alors un avantage confidérable pour le pays ; qui
eiﬁ difpenf¢ de faire des achats 4 prix d’argent chez
PEtranger. Voyez le Journal Bconom. Novembre
1761, p. 523 1 - »

Laterre ol 'on met du froment doit &tre beau-
coup plus meuble que pour la plupart des autres
grans, C’eft pourquo: la pratique commune laiffe
prefque toujours repofer la terre pendant un an ,
afin de la préparer par plufieurs labours. ( Voyez -
Tome L P 321-2. CurLTvUu RE.) Mais on eft en
genéral trop négligent fur cet article; on lajffe entre
chaque facon que I'on:donne 2 la jachere une fi lon-
gue diftance , que les herbes nuifibles au grain ont le
tems de poufler, la plupart méme de répandre leur
graine. Ceft une mauvaife ceconomie que’ de comp-
ter fur la poufle de ces herbes, pour fervir de pa-
ture aux bétes a laine ; qui en méme tems fumeront
laterre: ces plantes font réellement plus de tort au
grain, que les excrémens des moutons & brebis ne lut
{ont favorables.Il vaut beaucoup mieux fe pafler d’'un
fi modique piturage ; & fuppléer au fumiet par de
bons & fréquens lahours , qui affinant la terre a
une profondeur confidérable , & détruifant les her-
bes, procurent une abondante récolte de grains.
¥oyez larticle CULYURE. \ o

Pour ce qui eft des amendemens, & dela maniere
dont ils doivent étre employés : confuite; Particle -
AMENDER. . ' .
' M. Tournefort rappotte ( Poyage du Levant.

T.IL p. 283 ) quil y a, en Géorgie, des plaines -
féches ol 'on a grand foin d’arrofer les bleds; qui
fans cela feroient briilés du foleil. Cela paroit (dit-11)
d’autant plus étrange, que » de ces mémes champs
» quon eft obligé d’arrofer, on découvre la- neige
» fur les collines voifines. Au contraire, dans les
» Hles de PArchipel , ou il fait des chaleurs a cal~
» ciner la terre , & ou il ne pleut que pendart I'hi-
» ver, les bleds font les plus beaux du monde. Cela
» montre bien que toutes les terres n'ont pas le
» méme fuc nourticier. Celles de I’Archipel font
» comme les chameaux ;- elles boivent pour long-
» tems. Peut-étre que Peau eft plus néceflaire a celles
»-d’Arménie , pour difioudre le {&l foffile dont elles
» {ont imprégnées ; lequel détruiroit la tiflure. des
» racines, fi {es petits grumeaux n’étoient bien fons
» dus par un liquide proportionné : auffi y laboure-
» t-on profondément. Quoique ces terres ne foient
» pas fortes , on attelle trois ou quatre paires de
» beeufs ou de bufles 4 une charrue ; fans doute afin
» de bien méler la terre avec le fel foflile qui ref
» teroit en trop grande quantité A la furface & brii«
» leroit les plantes. Au contrair® , dans la Camargue -
» d’Arles, qui eft cette Ifle fi fertile que le Rhone
» enferme au-deffous de la ville , on ne fait queffleu-
»rer la terre en labourant ; pour né pas la méler
» avec le fel marin qui eft au -deﬂbu§. Avec cette
» précaution ,la Camargue, ot il' n’y a’ qu'un demi».
» pied de bonne terre , eft le pays le plus fertile de
» la Provence..... « Poyeg encorela p. 38g. .
Une terre neuve , telle que feroit le defrichement.
d’un taillis,, peut étre dans’les commencemens trop.
forte pour le froment. Quelquefois aprés y avoir
poufie 3 merveille , les tiges depuis le bas jufquwa
la hauteur. de fix pouces, deviennent trop-humides
dans le tems de la fleur , & laiffent appercevoir 2
leur furface beaucoup de gouttes d’'une hiqueur rouf
fitre ; qui difparoiffent a la vérité au lever du foleil,

mais qui ne laiffent pas de ronger le tuyau & abattre

Dépt avant que le grain foit qu'smé.

e
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Pour obvier A cet inconvénient, il y a des Labou-
reurs intelligens qui mélent du feigle & de Ia terre
{éche avec le froment qu’ils veulent femer ; enforte.
-que la terre feule foit en quantité ¢gale A celle de
<es deux grains enfemble. Le froment, ainfi femé
~clair, réuflit bien : & quelque effet que le feigle
produife en cette occafion, 1l eft toujours sirr que
Yon fait une bonne récolte de’'un & de Pautre gramn.

En général , quoiqu’un arrachis de bois produife
du froment trés-haut ; comme il eft fujet A y verfer,
on doit commencer par y faire quelques récoltes
’aveine : puis en y femant du méteil on recueille
beaucoup ; quelquefois méme pendant vingt ans
fans aucun repos. :

Le froment réuffit bien parmi nous dans les terres
oll I'on a élevé des navets : parce qu'on feme les
navets dans une terre bien labource; qu'on les la-
boure encore pendant quils croiffent ; & qu'ainfi
de froment fe trouve dans une terre qui a eu plus
de labours qu’on ne lui en donne ordinairement.
Drailleurs , les navets épuifent peu la terre , quand
on ne les laiffe pas monter en graine; ce n'eft prefque
que de Peau : la preuve en eft que, fi l'on méle un
boifleau de navets-avec une quantité¢ de farine de
froment pour en faire du pain; lor{que le pain eft
cuit , on ne trouve que quelques onces de pain de
plus que fi Pon avoit employé la méme quanute
de farine , fans navets. Outre cela, dans les endroits
ol P'on fait manger aux beftiaux les navets fur le
terréin' méme qui les a produits, cette terre eft ad-
mirablement fumée.

On fe garde bien de mettre tout de fuite du fro-
ment dans une terre ou il y a eu du fanfoin. Cette
terre, qui n’a point €té laKourée pendant les neuf
a dix ans que le fainfoin a fubfifte, ne feroit pas
aflez remuée par un ou deux labours,

‘Enfin , toutes chofes étant d’ailleurs égales , le -

bled réuflit mieux apres 'aveine qu'apres Porge.

Les terres qui ont longtems nourri du fainfoin
ou de la luzerne , produifent de tres-bon froment ,
-apres une récolte d’aveine.

‘Nous avons examiné , fous le mot BLED, les:

diverfes préparations indiquées pour augmenter les
‘progres de la-germination : & nous avons difcuté
<e quelles peuvent avoir d’avantages réels. Nous
gjoiiterons ici que la plupart de ces germes préma-
turés foutiennent mal un hiver rigoureux ; aprés
. lequel on trouve fouvent que le bled,, femé fans
‘préparation , a produit beaucoup de talles : & cette
preuve de vigueur dansla rlante eft ordinairement
fuivie d’une récolte fupérieure a celle que on avoit
voulu fe procurer par des moyens forcés. Nous le
répétons : de bons & fréquens labours font la plus
siire méthode , en méme tems que la plus fimple.
-Au.refte , il faut convenir qu’un labour donné dans
le printems , aux plantes que P'hiver a réduites & un
-etat de langueur , les rétablit bientdt dans Pétat de
-vigueur qu’elles avoient auparavant. Mais ces labours
‘ne font pas d’ufage dans la pratique commune ; pour
daquelle on veut néanmoins employer des moyens
-extraordinaires. Aufli les pluies & la fonte des nei-
ges raffermifiant la terre, dont elles rapprochent

les molécules ; voit-on. aflez iouvent les feuilles du

bled jaunir apres Phiver , fa tige maigtir, enfin la
plante entiere devenir languitlante. Les fromens
{ont méme -alors quelquefois plus beaux dans de
médiocres terreins, que dans certaines terres blan-
ches : qui d'ailleurs-excellentes pour ce grain , fe
durciflent néanmoins beaucoup plus que les autres.
Loriqu’il furvient de la fécherefie' au printems, le
bled feme dans une terre maigre , quaique parfai-
tement laboutée , eft pareillement fujet A jaunir.
Majs dans toutes ces diverles circonftances , au
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moyen d’un labour profond donné auprés des en«
draits jaunes , enforte qu'en certaines places il sap-
preche des plantes & quil s’en éloigne plus ou
moins ailleurs ; on obferve que les plantes repren-
nent leur verdeur , d’abord aux cétes les plus voi-
fins du labour , & enfuite fucceflivement par degrés
dans les autres parties.

- Il 'y a des cantons oit on eft dans P'ufage de don-
ner, a bras ¢’hommes, avec la houe, des fagons au
froment depuis quil eft levé & pendant qu'il végete,
On aflure' que la récolte dédommage amplement
de ces operations , quelque difpendieufes quelles
{oient. '

Une autre opérarion fort avantageufe au froment
eft &’y pafler, dans le courant de Mars , un pefant
rouleau : dont leffet eft de rafleoir la terre , la prefler
contre les racines , empécher le hile d’y péniétrer,
& ainfi donner lieu a la prodution de nouvelles
talles. Mais il faut commencer par farcler. Les talles
qui viennent enfuite a couvrir la terre, ne permet-
tent pas aux herbes qui peuvent naitre aprés, de
profiter beaucoup. Mais celles quon y laifieroit ,
en ng farclant pas, nuiroient confidérablement au
bled. ,

En confervant la terre nette autour des plantes,
elles font beaucoup moins expofées A contraéter
des maladies que ’humidité occafionne aux autres,
au pied defquelles elle eft entretenue par les herbes
voifines. . '

Comme la plupart des Ecrivains & des Cultiva-
teurs ont confondu. prefque toutes les maladies du
froment {ous le nom de N1ELLE, nous en diftin-
guons & caradtérifons les efpeces dans I'article de

‘cette dénomination :-olt nous affignons aufli les re-

medes convenables. Poye; encore AF F1LE R,
CnorTE. ECHAUDE CHARBON. Bled
CARIE. ERGOT. AVORTE.

La gréle eft un accident dont nos foins ne peu-
vent garantir le bled. Ce fléau ruine quelquefois fans
reflource les efpérances de la récolte. Mais on a vii
du froment entierement haché par la gréle , dans
un état trés-avance, repoufler enfuite du pied; &
produire du grain. Confultez le T7. de lz Culr. des
Terr. T. V. p. 263-4-5. o

Les bleds ayant éte gelés en 1709, on rifqua en
plufieurs endroits d’en {emer au mois d’Avril. Mais
comme il ne paroiffoit pas difpofé a épier, il y eur
des propriétaires qui en couperent la fane vers la
Saint Jean. Ce grain fit de nouvelles poufles ; &
en 1710 fe trouva de dix A douze jours plus t6t en
état d’étre coupé que celui qu'on fema vers la
Saint Martin 1709. Seulement il fe montra moins
“vigoureux , & fournit moins de grain : mais ce qu’il
donna étoit plus gros , & rendit davantage & la mou-
ture. D’autres ne toucherent point a leur froment
femé au printems de 1709 ; & le laifferent fubfifter
jufqu’au tems de la récolte de 1710: ol il fournit
beaucoup. - _ .

Au refte , nombre d’exemples. font voir que le
méme froment que I'on a coutume de {femer en au-
tomne , peut tres-bien étre {femé au printems; &
récolté avec celui d’automne, quand les circonftan-
ces des faifons font trés-favorables a ce grain: mais
cela eft rare. Voyezle Tr. de la Cult. des Terr. T. V.,
P. 241-2-3-4 : Tom. VI p. 388, 4 |

Dans .un bon fond ol le froment auroit été
inondé pendant I'hiver , ou gelé; il y auroit de Pa-
vantage i en refemer en Mars, fuivant la Nouvelle
‘Culture ; pourvil que d’ailleurs les autres circonf-
tances fuflent favorablés. M. Duhamel a femé plu-
fieurs fois du froment d’hiver au prinfems, 3 la ma~
niere ordinaire, fans beaticoup de fuccés. Dans ce
cas , 'il-vient des chaleiits pew aprés que le froment
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eft levé , il monte en tuyau fans avoir tallé, & ne /

produit que de chetive paille & de petits épis. 1l
croit que des pluies continuelles font avantageufes
3 cette forte de femaille ; parce qu'elles font que le
bled monte plus tard en tuyau:.S1 le froment d hJ-?-
ver , femé au printems, peut tirer du fecours de 1a

nouvelle culture ; il peut auffi {fe faire que ce quia

empéché d’en recevoir un_produit fu_ﬂifant_ par l'an-
cienne méthode , {oit que la femaille navoit pas cte
précédée de plufieurs labours : car le froment ne

- PR N 4 .
réuffit pas , 3 moins que la terre n’ait été labourée au

moins trois fois. _

Notre article-CULTURE a développé les prin-
cii)es de M. Tull, fur 1a Nouvelle maniere de cultiver
le froment , & d’autres plantes. En méme tems que
nous avons expofé le {yfiéme géneral de l'applica-
tion de cette méthode , & fait fentir les avantages
dont elle eft fufceptible ; nous avons aufli prévenu
fur les inconvéniens auxquels on peut fe trouver ex-
pofé en sy livrant avec trop peu de circonfpettion.
Voici quelque chofe de plus particulier concernant
Ie froment. ‘ .

On fuppofe que les terres ne font pas reftées en
friche', & que depuis plufieurs années elles ont eu
affidument de fréquens labours. Sans quoi il faut leur

en donner davantage , pour les mettre enbon état de -

culture. Il Sagit donc de terres déja cultivées fuivant
les principes de la nouvelle culture. On neles divife
point par foles : tout eft cultivé ; & on enfemence
en bled tout ce qui peut I'étre. Car-nous n’excluons
pas les prairies aruficielles, & les Mars. (e n’eft
qu’une feule fois qu’on donne chaque'année un vrai
labour général au champ qui n’a pas porté du fro-
nient I'année précédente. Les labours {uivans ne re-
muent qué tout au plus les deux tiers du terrein. Il
eft vrai que dans les commencemens il en cofite juf-
qui ce que la terre foit en bon ¢tat : mais aufli C’eft
une dépenfe faite pour toujours, _

En la fuppofant telle, on donne un bon Tabour

aprés la moiflon. Dans le cas ol la'terre femble

n’étre pas encore fufifamment en état Jon lui donne
un léger labour immédiatement avant de femer.

1l faut labourer par planches , ( Confultez Parti-
cle Labourer en BILL O Ns); & que les fillons
qui féparent les planches {oient éloignes de quatre
3 cinq pieds, les uns des autres. On obferve de
relever davantage le milieu des planches, quand la
terre a peu de fond. Les planches étant beaucoup
rélevées , les fillons qui les {éparent font plus larges
& plus profonds : ce qui eft un avantage ; puifqu’il
y. a bien plus de terrein en état de profiter des in-
fluences de lair.

Cependant on ne doit pas relever ces planches
autant que fi 'on fe propofoit de n’y mettre qu'une
feule rangée de grain. Il faut que les rangées de
froment , que I'on y mettra, 4 un pied huit pouces
les unes des autres, ayent une affiette égale fur le
fommet de la planche. ‘Si les planches étoient beay-
coup élevées; les fillons devenant néceflairemént
fort larges , ils occuperoient inutilement ‘trop-de
térrein. - :

Il convient de former les planches & les fillons
Tuivant la grande longueur du champ ; & l'on doit
les faire & diftances égales , foit que les fillons foient
droits , foit que la figure du ¢hamp oblige de les
courber. S .

Voyez Particle PLANCHE. _

. On peut femer deux, trois, ou quatre raigées

de ffoment 3 ¢c6té les unes des autres ; laiffant fept

a huit pouces de diftance entre chacune: SiPon met

trois rangées 3 fept pouces les unes des autres, les

plates- bandes , ou 'efpace qui reftera entre les ran-

gees , {eront réduites a quatre pieds quatre pouces,
Tome 11, . '
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" ‘Quand on enfemence une terre fujeite A froduire
beaucoup d’herbes , on doit ne mettre que denx ran-
gees 2 un pied de diftance Pune "de autre; parce
quainfi on pourra labourertout prés desvangées; &
mieux détmire les mauvaifes herbes. Mais- quand-;
malgré cela, les herbes viennent en grande ~qilantité .
on eft quelquefois obligé de les arracher , ou méme:
de}abourer a lahoug Pentre-deux des rangées : ce qui
coute pew, parce quil refte peu de terrein & la.’
bourer. . e
Lorque la terre n’eft pas fujette & poilﬁ'ei'i beau-
coup de mauvaifes herbes, on peut {femer trois ran--
gées de froment fur chaque planche 3 fept ou huit
pouces de diftance les unes des autres : Pexpérience:
ayant fait connoitre que fi 'on met plus d’intervalle
d’'une rangée a P'autre, celle du milieu eft trop long-
tems A éfendre fes racines dans la-terre labourée.
des plates-bandes ; & que fi on laiffe moins de dif-
tance , les racines s'incommodent les unes les autres,
On doit ne femer guatre rangées de froment fyr
une méme planche , que dans les bonnes terres qug
ne {ont point {ujettes d produire beaucoup de mau-
vaifes herbes, & .qui ont bien du fond. Car il eft
alors néceflaire de relever confidérablement les
planches ; afin que les racines , pouvant pénétrer’
plus avant dans la ferre , elles puiffent s’étendre
plus aifément dans les plates-bandes fans fe nuire &
& pour quelles puiffent mieux jouir des fecours
que doit leur fournir la- terre dés plates-bandes , on’
ne mettra que fix pouces de diftance entre les ran-
gées. Avec ces attentions, fi Fon n'a pas mis trop
de femence dans les ranfées » It les grains-{ont a fix

‘ou neuf pouces les uns des autres; les quatre ran~

gees pourront réuflir. Mais fi Fon avoit mis trop
de femence , les racines des rangs extérieurs empé-
cheroient les autres de s’étendre dans les plates~
bandes. Le mieux néaninoins , eft de ne mettre que
deux ou trois rangées‘au plus, = - St

Quand le froment a poufl¢ qitatre ou cinq feuilles ;
on donne le premier labour aux plates-bandes ; car_
les autres étoient deftinés a préparer les planches otr’
eft altuellement le grain: Ce labour confifte 4 remplir-
les grands fillons ; & en former de petits.” Il ne faut ~
pas que ce labour approché trop prés des rangées
non feulement afin que la térre qui s’écrouleroit
dans le fillon, ne déchaufle pas le froment; mais
auffi pour que les racines ng foient pas trop expo-
fées a'la gelée , furtout dans les terres légeres.

La terre qui bord® les petits fillons fe mfirit pen- -
dant Phiver, & devient plus- propre i nourrir les:
plantes au printems. C’eft pourquoi il.n’y a pas
d’inconvénient & faire ce-labour quand la terre eft
fort humide, e

Lor{que les grands froids font paffés , on remplit
les fillons en renverfant laterre ducoté des rangées =
& par ce fecond labout on forme un nouveau grand
fillon au milieu des plates-bandes: Si néanmoins les
petits fillons étoient trop éloignes des plates-ban-
des , on pourroit donner d’abord un ou deux traits
de charrue tout prés des rangées, pws achever
comme il vient d’étre dit. On met par cette fagon ,
auprés des racines , la terre qui-s'eft améliorée. pen~

* dant I'hiver, Au cas qu'en labourant ainfi bien prés

des rangées,; on renversit de la-terre fur les jeunes
plantes , il {eroit a propos de faire fuivre la charrue
parune femme ou un enfant qui découvriroit le.bled
avec la main. Comme une bonne terre n’abandonne
pas A 'eau des pluies les fucs nourriciers qu'elle con-
tient, elle’ ne peur pas €tre mieux: placée qu'a:la
profondenr-ott les racines s’étendent dans 1a terre =
c’eft ce qu'on opere par le fecond labour.

Le premier de ces labours fert & donner de la vi-
gueur aux jeunes plantes, &4 les faisre_..taller : &
\ : ij
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par fon moyen Pon voit fouvent un feul gtain pro-
duire trente & quarante tuyaux. Le.{econd leu_r
donne beaucoup de vigueur dans un tems oil il
n’eft que trop ordinaire de les voir jaunes & lan-
iffantes. _
Confultey larticle LABOUR, par rapport aux
labours fub{équens. : SN
IL vaut mieux employer & d’autres produ&tions
un terrein qui rend peu en froment, La manie de
recueillir du bled devient onéreufe , quand on ne
retire pas beaucoup plus du triple de la femence:
les frais de Pexploitation tournent alors en perte ;
au lieu que le produit compenf¢ de vingt annces
devroit au moins rendre en gain net une {omme
égale 4 ce qu'il ena colité, ou dit .cc:ﬁter » pour le
loyer & lexploitation.de la terre. SiFon ne prévoit
qr'un bénéfice inférieur & ce taux , en {femant du
g}oment; il eft de la prudence d’occuper la terre a
dautres produdtions. dont réfulte I'effet que nous
venons de dire. Confulte7 le cinquieme volume de
la Cuis. des Terres, p. 62 o
Dans l'article BLED , p. 312 & fuivantes , nous
nous fommes fort étendus fur les moyens de Coz-
ferver le Froment dans les Greniers : & depuis la
p- 327 , nous avons difcuté en abrégé ce qui a rap-
port au Commerce de cette partie de '(B.conomie
Rurale. Ces deux objets font les fources ol le Cul-
tivateur puife le profit que nous difons devoir étre
la récompenfe de fon travail,
Pour ce qui eft de la maniere de récolter le fro-
ment : Yoyez FAUCHER. RECOLTE. '
Vit les lumieres que la Phyfique répand de jour
en jour dans tous les ordres de PEtat, nous nous
croyons difpen{és de réfuter Popinion qui préten-
doit que le froment peut dégénérer, au point de
changer defpece & fe convertir en Seigle,.ou en
Orge. Quoique l'on trouve rarement dans les mar-
chés, du froment tout-i-fait exempt de feigle; on
peut regarder ce mélange comme provenant de ce
que 'un & lautre grains {e {fement dans la méme
faifon dans des terres également préparees, fe ré-
coltent dans le méme tems, & fe ferrent en une
méme grange. Confultez le Ie. Vol. du Traité de la
Cult. des Terr. Ch. XIL. Aurefte, il faut convenir que
les Anciens ont regardé comme une efpece de Tri-
ticum leur Siligo. Columelle dit que ce triticum eft
d'une f{ubftance -plus légere : cujus fpecies in pane
precipua pondere deficitur , De Re Ruft. L. II. C. VL
Il peut fe faire que le Robus dégénere en ce Siligo,
comme nos fromens dégénerent dans les exploita-
tions ol 'on n’eft pas attentif & changer de femence:
voyez Columelle , Ch. IX. Mais les Modernes , peu
exals,, ont confondu le filigo des Anciens avec le
nétre. Celui-a étoit un grain tendre, & dont I’en-
veloppe extérieure & la farine étoient plus blanches
- que celles du grain dur ou Robus. '
Dire que le froment {e convertit en Ivraie lorf-
que Pannée eft trés-pluvieufe ; & qu’au contraire
Tivraie femée & deffein fournit une récolte de fro-
ment quand I'année eft fort {féche : C’eft prouver que
Lon e?l capable de précipiter fes jugemens, Car le
froment & l'ivraie {ont aufli peu fufceptibles de fe
reproduire 'un Pautre , que le. pommier par rapport
au poirier. ( Cette allégation fubfiftoit dans la pré-
cédente Edition de ce Livre. ) S
" Le bled de Mars ( 7. 9.) s’éleve communément
beaucoup quand la faifon eft humide ; & ﬂ?ts il
donne trés-peu de grain, Ceft ce qui fait que bien
des gens n’en font ufage que pour fuppleer aux acci-
dens que le bled d'hiver peut avoir éprouvé. Mais
dans les années favorables, la récolte eft prefque auffi
-avantageufe pour 'un & Yautre grains. Du c6té de
Bordeaux , onle femeén automne & au printems:
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on dit y -avoir éprouvé que celui qui eft femé en
Janvier réuflit mieux que ceux des autres faifons.
¥ Cult. des Terr. T. 1L p. 370. :

Dans ce pays-ci on le feme ordinairement fur les
terres de fa faifon de Mars. On donne un labour le
plus tot quileft poflible , aprés avoir mis en terre le
froment d’automne. Puis on laboure une feconde
fois , vers le mois de Février ; on feme tout de fuite;
& I'on couvre le grain avec la herfe ou la charrue,
fuivant la nature du terrein. Mais ce grain réuffit
beaucoup mieux quand on I’a femé fur les terres de
Ia faifon des bleds. Si, par exemple, la contrariété
des faifons ne permet pas de faire la totalité des
bleds pendant 'automne ; on met, au printems, en
bled de Mars les mémes terres que I'on avoit pré-
parées pour le froment : & alors on eff moralement
certain de faire une bonne récolte ; furtout fi I'an-
née n’eft pas entiérement féche. g

Ce gran étant menu, on en répand moins de
mefures, que fi c’étoit du froment ordinaire. Voyez
les Elem. & Agric. T. I p. 73. .

On doit le pafler foigncufement & la chaux ; ou
méme le lefliver : car 1l eft fort fujet A Ia nielle,
Yen ai fait pafler dans une folution de fel blanc,
pour le {femer par rangées entremélé d’autre pareil
grain qui n’avoit pas eu cette préparation :l'un &
Pautre eurent égale quantité de noir.

Outre qu’il tale peu, & que dans les années hu-
mides il fournit beaucoup de paille & peu de grain,
comme nous Yavons dit; ce bled a encore le défaut
de s’égréner aifément quand il eft parfaitement miir :
une des raifons qui empéchent d’en femer beau-<
coup. Confultez les Elem. &' Agric. T. 1L p. 74.

C’eft néanmoins une reflfource avantageufe non
feulement quand les bleds ont été gités en hiver par
la gelée ou par.les infetes, ou lor{qu’on n’a pas eu
le tems d’exécuter toutes fes {femailles enh automne ;

" mais encore dans les endroits ol il y a beaucoup

de gibier, les grains femés en Mars courent moins
de rifque , parce quils reftent moins de tems en
terre , & que dans la faifon ol ils font encore verds
le gibier ne manque pas d’autre nourriture. M, Du-
hamel penfe quil pourroit étre utile de femer du
bled de Mars, la faifon des grandes pluies étant paf-
{¢e, dans les terreins fort humides, ol les grains
font trés-fréquemment fubmergés en hiver. Cet
habile Cultivateur ajofite que » les Fermiers bien
» entendus doivent femer , chaque année , une cer-
» taine quantité de bled de Mars ; & ne le vendre
»quen été , lorfque les dangers de Phiver font
» paflés : afin de fe réferver cette reflource pour le
» befoin ; ce qu’ils ne peuvent faire quand ils fe
» {font hdtés de le faire battre & porter au marché -
» comme ils le pratiquent ordinairement. « * Elem.
d'Agric. T. IL p. 75. _ y

Le 7. 8 devient trés-haut : & comme fes épis font
gros & pefans , le vent ou la pluie Pabattent prefque
toujours quand il eft femé trop épais. Ses épis s'in=
clinent ordinairement A mefure quele grain profite.
Drailleurs le velu des balles conferve 'humidité, &
contribue encore a abattre les tiges. Mais quand
ces tiges ont fuffifamment de jeu, elles fe foutien-
nent mutuellement. Dans ce cas le grain rend beau-
coup a la mouture. '

Les longues & rudes barbes du ». 7 le défendent
aflez bien des oifeaux. C’eft pourquoi on le feme
volontiers dans les enclos & dans les champs d’a-
lentour. C'eft aufli le cas des bleds-locarts (7. 5 ) :
voyez Cuit. des Terr. Tom, I1. p. 251 ; & Tom.TV.
pag. 161-2. e A _

Drailleurs les infeftes , qui dans les pays froids
lorfque I'année eft humice , piquent les tuyaux du

froment ordinaire avant que le grain {oit bien rem-
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pli de cette fubflance laiteufe qui doit former Ia
farine ; ces infees ( dis-je ) n’atraquent pas ordi-
nairement le froment blanc & barbu , dont la paille
nleft creufe que vers le pied, le refte étant remplh
de moélle. On appergoit bien quelquefois que les
infetes Pont artaqué , puifqu’on voit des taches noi-
res fur la paille : mais il eft d’expérience que le grain
n'en fouffre pas; il eft toujours plein , dur & pefant.
* Cult. des Terr. T. L. p. 232-4. . -

Celui qu’on nomme Bled Locart A Villers - Cot-
terets , a auffi le grand avantage d’étre moins en-
dommagé par les bétes fauves quand on eft dans
le voifinage des foréts : aufli fe vend-il un tiers plus

que le froment ordinaire. * T. IL p. 252-3. Cepen- .

dant il ne faut pas compter que fes barbes le met-
tent 3 Pabri des infultes des oifeaux : ils fcavent les
caffer , pour devenir maitres du grain. Ce blé a été
rouiilé en méme tems qué le lin, dans une année ot
les auties grains, méme du froment voifin de ce-
lui-ci, ne fe reflentirent point de’cet accident. Il
eft vrai que je avois feme en Mars: au lieu que M.
Veron dit de le femer avant I'hiver.

Le n. 7 n’eft pas toujours le plus avantageux pour
femer par rangées:le 7. 8 eft conftamment fupé-
rieur a cet égard. L |

Quoique le z 12 fournifle beaucoup de grain,
méme en changeant de Province , il a I'inconvénient
de porter une paille grofle & dure, dont ne s’ac-
commodent pas les chevaux qui n’y font point ha-
bitués.” Certaines perfonnes attribuent en général
aux bleds cultivés fuivant la Nouvelle Méthode, ce
défaut qui peut venir de Pefpece particuliere de
gramn qu’elles ont employée. ‘

Le z. 10 veut une nourriture abondante. Cleft

| pourguoi il réuffit trés-bien dans les potagers. Mais

quand on le feme fuivant. la méthode commune des-

autres fromens, il ne produit guéres plus de grain
qu'un autre ; & fon pain'eft moins bon que celui du

oment ordinaire, Dans un bon terrein , toutes
chofes étant d'ailleurs favorables , il miiriroit étant
femé en Mars. Voyez. Cult. des Terr. T. 1L p. 40,
&c. Tom. IV. p.2, 12. T. V. p. 434 & fuivantes.
T. VL p. 386-7-8. T. L p. 206-7. Aurefte ce grain
eft rarement attaqué de la carie. '

- On cultive le 7. 11 en Normandie le long de la-

‘mer. Il graine beaucoup , eft peu délicat ; mais donne
trop de fon , & rend le pain un peu rude.
Le bled d’Efpagne , de Sicile, & ceux d’Afrique
. & des Indes, ont le grain communément trop dur
pour nos meules. Dailleurs il y a lieu'de préfumer
qulils-ne font pas en état de foutenir nos hivers
rudes. Voyez Cult. des Terr. T. IV. p. 308. T. V.
Pi 244-5-6. : - i
Le grain de PEpause (7. 16 ) eft tendre, & perd
beaucoup de fon volume en féchant. La fleur de fa
farine approche quelquefois de la bonté de celle de
notre froment ordinaire : mais comme le fon en eft
toujours gros 8¢ abondant , qu’il fournit peu de
- belle farine, que fon pain féche aifément & n’eft
Eas blanc ; ‘& que fa paille neft point gotitée du
étail ; on fait peu de cas de <e grain dans les pays
ol on.a de meilleur froment.
. L’Epaute refte un an entier dans la terre ;  comp-
ter du tems ol on I'a femée, jufquw'a celui de fa
maturité. Semée en Juillet, ellene tarde pas 4 lever.
Ce grain ne doit pas étre femé épais. Il vient bien
dans’les terres-argilleufes’; 8., & plus forte raifon,
dans les autres. Sa cultyre eft en général la méme:
que celle du froment; excepté qu'on le feme plus
t6t. Voyez le Tr. de la Cult. des Terr. T. 1V, page
*+ 294, &e. - . . '
Le fieur Defpommiers SlArt de s'enrichir prompte-
ment par I Agricule. p. 8) dit- que ce grain ne carie
prefque jamais : Voyez-y auffilap, 9.

. ventre, & pour arréter la dyfenterie.
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Theophrafte ayant dit-que Pépaute fe: canvertit
en froment au bout de trois ans, on: & hiewde pré-
fumer que la culture doit Paméliorer , & le rendre
aufli ferme que les fromens dwrs. - .. - -
' Ufages. - B
Les habitans des villes. ne conngiffent. prefque
que le pain de froment ; & les riches foufftiroient:
beaucoup, fi celui de fine fleur leir manquoits {Foyer
FARINE PaAIN. , L
Ce grain plait encore beaucoup aux aniinaux. Les
chevaux , -le bétail, & les oifeaux de bafle cour ,
en font trés-friands ; & cette nourriture leur donpe
de la vigueur & un embonpoint durable. On n’i-
gnore pas le délordre que les oifeaux , les rats,
foutis ,-infeétes, &c, caufent dans les greniers. -
. Sa paille eft un bon fourrage. On en fait des’
ficges , des nattes, des chapeaux, &¢. Le chaume
arrache eft employ¢ d couvrir des, glacieres & des
batimens a la campagne : fi on Penfouit 4 la charrue ,
il amende bien la terre. B

- Le grain de froment fert aufli a divers ufages.
Voye; AM1D ON. La Médecine en emprunte fou-.
vent le fecours. On le miche pour le mettre fur les.
morfures de chien enragé , dont il empéche le venin
de faire des progres. On Papplique pareillement fur
les nerfs coupés, & fur toutes les plaies récentes ,.
afin de les confolider. C’eft pourquoi un Prétre Ef-
pagnol le faifoit entrer dans- certain Baume décrit
par Aqudpendente. On le miche encorg pour Pap~
pliquer avec un peu de fel fur les tumeurs que Fon
veut faire miirir. Le froment étant cuit dans de bon’
vinaigre , on l'applique fur les tumeurs des mam-
melles, pour les réfoudre. »
- On dit que Démocrite fcut retarder fa mort pen<
dant trois jours , en afpirant Ia vapeur du Pam chaud.

Le levain attire beaucoup ; & eft réfolutif, &

maturatif. On en met fur les abfges que Pon veut
faire- miirir : il eft bon d’y'ajofiter un peu de fel. On
Pemploye aufli en véficatoire , avec les cantharides.

La mie de pain falé & ‘bien levé agit mieux, &
plus bénignement , que le froment méme. On em=
ploye, avec dulait & des jaunes d’ceufs, pour.ap-
paifer la douleur & P'inflamation des tumeurs. On
y ajolite quelquefois le fafran en poudre , & Phuile
rofat; pour rendre ce cataplafme plus réfolutif.

On fait des cataplafmes avec la farine de fro<
ment , pour amollir & réfoudre certaines tumeurs,
calmer les fluxions & inflammations des yeux. On
applique féche, A titre de calmant, fur les éréfi-
peles & fur les parties attaquées de goute. Cette
farine , réduite -en bouillie , fert d’ahment : voyer
BouiLL1E. Elle eft auffila bafe de beaucoup de
colles. On fait, avec le fon & I'eau commune , des
lavemens ¢molliens , adouciffans ; & légérement
déterfifs : on y ajoiite ordinairement la graine de
lin, dans le cours de ventre & la dyfenterie. On

fait avec'le Son une Tifane excellente pour le thime
& la toux invétérée : pour cela on en fait bouillie

gl ; o
une cuillerée dans une pinte d’ean, on l'gcume

bien ; & aprés.I'avoir verfé par inclinationi;: on;
fait fondre une once de fucre. Le {fon eft auffiréfos
lutif qu’émollient : on le fait bouillir dans la’hierrey
ou dans Purine ; & on le met en cataplaime ponr
appaifer les douleurs de la goute , & réfougre! les
tumeurs des .articulations. Mélé avec div vinaigte ,
le fon appaife les inflammations ; & guérit méme,
a ce qu'on affure, les gales, lepre, ladrerie; ..

La bouillie faite avec de 'amidon de'froment;'eft

bonne A prendre.intérieurement pour les maux de

ey

* On prétend gue la colle de farine , & demis _"':tei,"
arréte le crachement de fang ; fi on en avale ticde.
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Les Cuifiniers font eritrer le bled en herbe , dans
les faufles vertes. .

Le.froment fournit de bonne biere; dont on tire
une eau-de-vie , plus forte que celle du vin.

Pour ce qui eft du froment regardé comme nour-
riture : Galien dit qu'on le digere avec peine, &
quwen conféquence il produit des ventofités , des
maux d’eftomac , des pefanteurs de téte, &c. Ce
peut étre pourquoi les Anglois mangent générale-
aent trés-peu de pain. Sennert au contraire prétend
que ce grain eft celui de tous qui fournit une nourri-
ture plus faine & plus folide : fon humidité & vifco-
fité etant abfolument corrigées par labonne fermen-
tation & par la cuiffon. \

FROMENT D’IND E; Mays ; Mijo; Mahiz ;
Bled dInde ; Bled de Turquie ; Bled IEfpagne. Ceft
a ce genre de plantes que M. Linnzus attribue le
nom de .Zea. Les fleurs {ont diftinguées en males &
femelles , qui naiffent fur une méme plante. Les
fleurs miles forment un épi liche & branchu,
compofé de capfules dont chacune produit trois
étamines en tuyaux, qui fe terminent par des fom-
mets quadrangulaires , lefquels s’ouvrant & leur ex-
trémité répandent une poufiiere parfaitement {phé-
rique. Les fleurs femelles , placées plus bas , ont
chacune un trés-petit embryon , {urmonte d’un ftyle
capillacé & tres-long, a l'extrémité duquel eft un

fhgmat un peu velu : toutes font rangées fur toute.

la furface d’un poingon aflez gros, long de quatre
a fept pouces ; couvertes enfemble d'une dixamne
de membranes épaiffes & fortes. Les ftyles fe réu-
niflent pour forcer P'extrémité de ces enveloppes,
& en fortir pour retomber avec grace vers la terre
comme une poignée de beaux cheveux. Si quelqu’un
d’eux n’eft pas fécond¢ par la poufliere des étami-
nes , i s’applatit, & Pembryon avorte. Ceft ce qui

arrive a tous , quand les membranes s’oppofent trop

fortement A leur livrer paffage. Mais chaque em-
bryon dont le ftyle eft fécondé, devient une fe-
mence dure, unie, luifante, arrondie , un peu plate,
anguleufe a fa bafe; dont la pulpe intérieure eft fu-
crée , & d’un blanc jaundtre. Confultez la Phyfiq. des
Arbr, T. L p. 286,

- Efpeces.

On en diftingue plufieurs : qui femblent ne différer
que par la couleur des grains; laquelle eft ou &/ar-
che, ou jaune, ou d’un rouge brun, ou d’un rouge
¢lair, ou verddtre , ou jufpee de diveries couleurs,
ou pourpre, ou d’un bleu foncé.

M. Miller affure que les trois fuivantes ne varient
oint par la culture , enforte que l'une produife

3

ri¢tés de couleurs ci-deflus.

1. Mays granis aureis Inft.

2. Mays granis albicantibus Inft.

3. Mays [picd aured & albd Inft.

Dans les Hles de 'Amérique, le z. 1 vient fans
culture , & porte une trés-grofle & forte tige
noueufe, haute de huit & douze pieds. Les feuilles
font . proportionnément longues & larges , faites
comme celles des plantes graminées : & leur ner-
vure eft large & blanche, L’¢épi garm de grains a
communément depws neuf pouces jufqu’a un pied
de longueur. :

- ‘Len.2 eft cultivé 2 la Louifiane ,en Italie , en Efpa-
gne, en Portugal,, en France. Sa tige a rarement plus
defix ou huit pieds de haut , & eft moins forte quela
Pprécédente. Les feuilles ont au moins deux pouces
de large , & fouvent un pied de long, font creufées
€n gouttiere , & pendantes par leur extrémité, L’épi
«le grains porte {ept A huit pouces de longueur , fur
environ deux pouces de diametre, Il y a de ces épis

ameubli , les Cultivateurs de certains cantons

autre : quoique les nr. 2 & 3 produifent les va-
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ol Pon compte plus de fept cens grains : & dans des
terreins noirs & légers, chaque pied porte quel-
quefois jufqu’a fept épis. 4

L’on cultive le 7. 3 dans "Amérique Septentrio-
nale , & en Allemagne. Sa tige , haute d’environ
quatre pieds , eft accompagnée de feuilles moins
confidérables que celles du . 2 , mais faites de méme.
Les epis font plus courts. ‘

4. Le Petiz Bled ou Perit Mays de la Louifiane ,
eft plus petit que les autres efpeces. ‘Ceft celui que
les nouveaux venus y fement dés qu'ils arrivent ;*
afin d’avoir promptement de quoi vivre. Car il vient
tres-vite ; & miirit en fi peu de tems, que Pon en
peut recueillir deux fois 'année dans un méme
champ. Outre cet avantage, il eft beaucoup plus
agréable au gotit , que la grofle efpece , 7. 2.

5. On connoit encore a la Louifiane un froment
d’Inde , dont le grain eft plat, ridé , blanc, & plus
tendre que lesautres, On I’y appelle Mays a farine.

Culture,

" En général , le Bled d’Inde vient bien en tout

pays ; & en prefque toutes fortes de terres, pourvil
quelles foient bien préparées. Plus la terre ol on
le met eft fubftantieufe , mieux il profite : & fes épis
deviennent plus beaux , & chargés de plus gros
grains. Le rouge & le purpurin , 6u bleu foncé, font
plus communs & la Louifiane dans les terres hautes
que dans celles qui font baffes. . .

On y a obfervé qu'une terre forte en général eft
médiocrement avantageufe au mays ; & qu'il réuflit
fupérieurement dans les terreins légers dont la cou-
leur eft noirdtre. La grande fécherefle Iui nuit tou--
jours beaucoup. :

EnFrance,1l y a des Provinces olion le feme dés
le mois de Mars, En d’autres,, on differe jufqu’au mois
de Juin, '

On peut le femer plufieurs années de fuite , dans -
la méme terre. . ,

L’efpace de terre qu'on lui deftine , étant bien
: y font
des fillons larges de trois pieds; & dans ces fillons ,
des trous eloignés les uns des autres d’environ qua-
tre doigts, fans s’aflujettir & les aligner au cordeau.
On met un grain dans chaque trou : & on le recou-
vre enfuite avec un rateau, ou avec une herfe garnie-
d’épines. Aprés quoi on le laiffe pouffer. Quand il
a environ un pied de haut, & qu'on y voit croitre
les mauvaifes herbes , on éclaircit les endroits qui
paroiffent trop garnis , de maniere qu'on puifle
donner un petit labour aux plantes avec la binette.

. Au refte il fuffit que ce labour ait un pouce de pro-

fondeur : & on le donne comme en grattant la terre.
Cette facon détruit les herbes , & fait jerter au bled
un beau tuyau, & du grain bien nourri. On fe con-
tente de cette fagon unique. Ce qu’on a arraché de
plant fuperflu, engraifle trés-bien le.bétail,, lorfqu’il
le connoit & en veut manger. La récolte de ce
mays fe fait apres celle des aveines : on recon-
noit qu’il eft miir, quand le grain eft dur au toucher,
On arrache les pieds comme ceux de chanvre ; &,
on les tranfporte dans une grange ou-ailleurs , pour-
oter les épis que l'on met enuers dans le grenier.
On garde les feuilles & les tuyaux, pour affourer
les vaches pendant I'hiver.

Du c6té de Bayonne & de Dax, on laboure en
Avril pour la premiere fois, afin de femer du mays.
que l'on recueille au commencement d’'Otobre. L.a
terre fe trouve en état d'étre enfemencée en fro-
ment dés le mois de Décembre fujvant. Les graing
étant €loignés les uns des autres de deux pieds o
environ un pied & demi, on les farcle avec des
pioches -qui labourent, profondément. On pafle
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mime une charrue fans coutre, dont le foc qui
forme un fer de lance eft large d’un’pied; cet ou-

vrage fait un fillon entre les rangs & chaufle les

ieds du mays.
d M. Duhagmel croit qu’on pourroit dans d’excel-

Yentes terres trés-fumées , & en donnant aux plates-
bandes un.peu plus de trois, pieds, recueillir du
mays en méme tems que du froment : & celui-ci
&tant femé en Décembre , labourer les plates-bandes
en Février , puis encore en Avril avant de femer le
mays 3 qui n’empécheroit pas de donner avec la
charrue fans coutre un petit labour entre le froment
& le mays, en Juin & en Juillet. * Cult, des Terr.
T. IL p. 267-8. :
Aux environs de Bordeaux , on donne i la terre
» deftinée au mays , deux bons labours dans le mois de
Mars. Ce grain y réuflit mieux dans une terre I¢é-
gere & fabloneufe que dans une terre forte & argi-
Teufe. Mais comme alorsil ne peut fe pafler de fu-
mier, on enrépand fur la terre; & vers la fin d'A-

vril, on forme des fillons en donnant un troifieme.

1abour, aprés lequel on écrafe les mottes avec des
maillets de bois & des rateaux : car les fillons em-.
péchent quon ne fe ferve de la herfe. Au commen-
cement de Mai, on choifit une belle journée pour
femer le mays; ce qui fe fait en formant au fond
des fillons , avec un piochon ou un farcloir, de pe-
tites foffes dans lefquelles on met deux grains de
mays. On a foin que dans la file des fillons il y ait
un pied & demi de diftance d'une fofle a Tautre.

Les rangées de mays étant ainfi ¢loignées les unes:

~des autres d'un pied & demi, il s’enfuit que les pieds
font une efpece de quinconce , parce quils font
"refpe@tivement 3 la diftance d'un pied & demi.
Quand le mays eft levé , on arrache le pied le plus
foible dans tous les trous ol les deux grains ont
levé, 'on feme deux nouveaux grains dans ceux ol

il ne paroit point de pieds. Vers le quinze de Juin,

'on donne avec le méme inftrument qui a fervi a faire -

les fofles, un léger labour autour de chaque pied.
‘Et comme ils font au fond d’un fillon , la terre qui
{e rabat , les rechauffe un peu. Versla fin de Juillet,
‘on donne un petit labour qui eft le dernier ; & on
a lattention de rechaufler les pieds du mays. Au
quinze d’Aoiit , on coupe lés panicules de fleurs
miles ; ceft-d-dire les épis vuides de grain qui fe
montrent au haut de tous les pieds , afin que le grain
profite davantage : mais on prend garde de ne faire
ces retranchemens quaux pieds dont les enveloppes
de I'épi paroiflent renflées ; de forte qu'll y a des
pieds dont les panicules males ne font coupes.que
quinze jours apres qu’on les a retranchés aux autres.
Ces panicules font {oigneufement ramaflés, parce
quils tourniffent une excellente nourriture pour les
-boeufs. A peu prés dans le méme tems, on retran~
..che toutes les feuilles des tiges, tous les épis char-
bonnés , & ceux qui ont coulé : on prétend que fi
~on les laifloit 4 Ia tige , les bons épis n’acquéreroient
-pas -tant de groffeur , & que les grains ne feroient
pas aufli bien nourris. Toutes ces feuilles & les épis
font encore ramaflés pour les beeufs qui recher-
chent avec plus davidité les épis charbonnés,, que
tout le refte. On fait Ia récolte du mays vers la fin
de Septembre. Voyez le 3¢. Tome de la Culture des
‘Terres , p. 179 , & fuivantes.” BT
M. Duhamel y propofe ( p. 190 ) de mettte deiix
‘pieds d'intervalle d’une rargée de mays a Tautre;
lacer les grains & douze ou:quatorze ' pouges ‘dans
les rangées pour. employer A peu-pres la méme
‘quantité de {emence ;. 8 enfuite donner toys les la-
‘bours avec le cultivateut attelé d'un cheval. .
- Nousavons viides Cultivatéctsmettre cifiq ‘ou fix

!._grai.ns daps unméme trou, & efpacer chaque trou'a
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quatre pieds de fes voifins. Cette méthode réuffit.

Il eft & propos de ne {femer qu'aprés avoir fait
tremper le grain, pendant au moins vingt-quatre
heures ; afin qu'il leve plus vite, & que le renard
& les oifeaux aient moins de tems pour Penlever.’
Le renard fur-tout en ‘fait un dégit confidérable ; il
fouille tous.les trous, & ne cefle que guand il eft:
raflafie-de ce grain. On peut le garder des oifeaux
pendant le jour : & des feux allumés de diftance &
autre pendant la nuit , écarteront le renard.

Quand les tiges font grofles comme le doigt , il
eft 3 propos de chaufler toujours les plantes , pour
les fourenir contre le vent.

Ufages. _
La farine de mays fait de beau pain ; mais plits grof
fier , dit-on, & plus vifqueux que celui de froment.
D’autres néanmoins prétendent ‘que les Améri-
cains , dont c’eft la nourriture habituelle , n’ont ja-
mais d’obftrutions, ni mauvaife couleur. Ils difent
méme qu'il fe digere aifément, & entretient Pap-
pétit. Ceft aufli leur meilleur remede dans les ma-
ladies aigués. Le grain, bouilli dans l'eau, eft trés-
nourriffant ; adoucit la poitrine , & tempere ardeur
de lafievre. Ce dernier effet eft encore plus fenfible,
lorfqu’on boit' de I’eau olt 'on a mis dela Pbudre-de
{a racine , & qu’on a expofée au ferein du foir.
‘Hlya des Indiens qui donnent au grain de Maysle
nom de Sagamité. lls aflurent que quand on {¢ borie
a cette.nourriture , aucune plaie n’eft dangereufe.
Les Francois obfervent conféquemment ce régime,
quand ils font en guerre contre les Sauvages. Nos
payfans en font de la bouillie avec dii bedrre & du
‘fromage ; ce mets eft affez agréable , quoique pe-
fant fur Peftomac. D’autres en font une bouillie
plus fimple: Voyez G A DES, On en fait auffi
des bignets; de la galette ; des tourtes aflaifonnées
de laitage. En Angoumois, en Gafcogne , en Breta~
gne , & ailleurs , le mays ayant. paff¢ au moulin-, on
en blute la farine ; dont on fait d’aflez bon pain’; &
de la bouillie , foit avec du lait , foit avéc de ’eau &
dufel. Dans ce dernier cas, on y ajbiite un peu de
beurre ou d’huile. _ - '
Entre-les différentes préparations que les Natu-
rels de la Louifiane donnent au mays , une des meil-
leures eft celle qulils nomment Farire froide : il n’y
a perfonne qui, méme fans appétit,' r’en mange
dit-on ) avec plaifit. Pour cela; aprés avorr fait &
emi-cuire le grain dans 'eau , on le met égoutter,
puis {écher. Etant bien fec , on le fait rouffir furle feu,
dans un plat_ fait exprés ; on le méle alors avec des
-cendres, pour empécher qu’il nebrille ; & onle re-
mue fans cefle , afin qu’il ne prenne que la couleur
roufle qui lui convient. Quand il eft-a ce degré, on
pafle toute la cendre ; on le frotte bien; & onle
met dans, un mortier , avec de la cendre des pieds
de favioles {échés, & un peu ‘d’eau: en le pilant
doucement , on fait crever la peau du grain, & il
‘fe met tout entier eh gruau; que l'on concafle, &
?u’on fait enfuite fécher au foleil. Apres quoi cette

arine peut fe- tranfporter partout, & fe conferver -
pendant fix mois, pourvil qu'on ait foin de 'expo-

" f{er de tems en teins au foleil. Quand on veut en

“manger, on en met dans un VaiI.Te'e_ly‘l letiers de ce

" quil peut corg’ ir; on le remplit prefque entiére-

-ment d'eau; &. aprés quelques minutes, la fatine
eft gonflée & en état d’étre mangée. Elle eft frds-
nourriffante ; & une excellente fproviﬁon pour les

_voyageurs.'On-affure que’ cette farine , mélée avec
du lait-8¢ uh*peu de fucre, peut &tre fervie fur les
meilleures tableS. Dans l¢ chocolatau Lt elle fou-

- tient fort longfems: -~ - - -

* “On’tire de Peati-dé-vie du mays. E'on fait -dufli
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avec ce gram & du houblon , une biere forte &
-agreable.

Le mays excite Purine & en nettoye les conduits.
‘Les Médecins de la [~ouvelle £[pagne én confeillent
Pufage A leurs malades lorfquils ne font point trop
échauffés; & prennent pour cela le mays blanc ,
.cuit, & mélé avec de 'eau & du fucre. _

La farine eft un bon maturatif, Le fuc des feuil-
lesvertes eft bon pour lesinflammations & éréfipeles.

‘Le grain eft une des meilleures nourritures que
Pon puifle donner aux cochons : il rend leur chair
ferme & délicate. On en donne auffi A la volaiile.
On fait encore avec fa farine une pite pour engraif-
fer'les chapons & les poulardes. Mais il faut que
<es-animaux veuillent en manger : car onen voit qui,
me le connoiffant point , le rebutent abfolument.

Faux FROMENT.

FROMENTAL. Confultez l'article
& GRAMEN.

~ FRONCLES, ou Furoncles, que 'on nomine
aufli Cloux. Tumeurs inflammatoires, dures, dou-
loureufes , d’un rouge vif tirant fur le pourpre, éga-
lement rondes ; élevées en pointe, qui ordinaire-
ment n’excédent pas la grofleur d’un ceuf de pigeon,
& qui ne fuppurent jamais bien. Le froncle differe
du charbon , en ce quecelui-ci refte dur & noir ,
femblable A une croute formée dans la chair ; & que
le froncle s’éleve en cone , senflamme., & fup-
pure.. o

Le froncle sannonce ordinairement par tous les
fignes qui cara@érifent Pinflammation ; comme font
la rougeur, la douleur, la tenfion, la chaleur, les
élancemens. Il fe déclare toujours dans les parties
charnues. Quand il a {on fiége dans-le voifinage des
tendons oudes nerfs, il eft beaucoup plus a craindre
quailleurs. :
Remedes.

1. Poyeyt ARROCHE. BRUNELLE. ORr-
VALE. HORMIN. ONGUENT Diwvin. BouiL-
LON de Vipere. AGE, n. VL. Le mot Cloux , dans
les articles BREBI1S & CHEVAL. EMPLATRE
de-fiie. ' : :

2. Faites bouillir telle quantité que vous voudrez
de mie de pain bis , avec dulait, jufqu’a confiftance
de bouillie : il n’importe quel lait ce {oit. Alors re-
tirez-la du feu ; mélez-y de Ponguent rofat, i pro-
portion ; étendez le tout fur de la toile ; & Fappli-
quez.

3. Faites chauffer enfemble de la farine de fro-
ment , du miel , un jaune d’ceuf , & de la graiffe de
porc : puis 'appliquez fur le mal.

4. De la fiente de brebis, délayée dans du vinai-
gre , amollit promptement ; & réfout quelquefois..

FRONDES. Poye FEUILLAGE.

FRONTAL; & au plurier FRONTAUX,
Les grandes inquictudes que les maux de téte cau-
fent ordinairement aux fébricitans , ont donné Lieu
A Pinvention des frontaux ; dont il {feroit fort diffi-
cile de fupprimer I'ufage. Car, quoiquon ne puifle
toujours appaifer les douleurs de téte par la feule
application des frontaux , fi on n’arréte en méme
tems les vapeurs qui caufent le mal; ces applications
néanmoins n'y font pas inutiles :_en fortifiant le
cerveau , elles fervent i réfoudfe Mhire tran{pirer ,

, Zu abattre les vapeurs élevées, tempérer Pardeur,
Ce - PR
L On prepare quelquefois des frontaux avec des
médicamens fecs; comme font, les rofes ; les fleurs
de fureau, ou de néstuphar ; les fantaux & la corian-
dre , pilés; la béroine , la marjolaine , oula lavande,
incifées ; les noyaux de péches on d'abricots, écra-
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{és , &e. quon applatit , & quon enferme dans un
linge fin, a I'épaifleur d’un doigt ; enforte qu'il puiffe
couvrir .tout le front & les tempes : fur lefquels on
Papplique ,aprés Lavoir humeété avec un peu d’eau-
rofe, ou de vinaigre rofat.

IL. On fe contente quelquefois d’appliquer fur le
front & fur les tempes , des linges hume&tés d’eau

rofe, ou de vinaigre rofat , ou furat.

IIL L’on y applique les feuilles vertes de nénu-
far, de courge , de laitue , de pourpier, ou de vi-
gne ; furtout dans les maux de téte qui accompa-
gnent les fievres ardentes.

IV. On fatisfait mieux & toutes les intentions

. pour lefquelles on prépare les frontaux ; fi 'on

emploie les conferves des fleurs , les extraits , les fe-
mences ; les onguens, les poudres, & les autres,
matieres propres ; & fi ayant fait de ces chofes une
pate , étendue & enfermée dans un linge fin, on P'ap-
plique fur le front & fur les tempes, & qu’on I
laifie quelque tems: par ce moyen, la vertu des mé-

. dicamens eft mieux unie & concentrée , & plus en

état de produire les effets qu’on en doit attendre,
Pour y réuflir, on peut les préparer ainfi. *

1. Prenez de la conferve de rofes rouges , & de celle
de nénufar, de chacune fix gros ; de femence de pavot
blanc écrafée , poudre des trois fantaux , & onguent
de peuplier, de chacun un gros : mélez tout enfem-
ble pour en compofer un frontal,, pour appliquer
fraichement fur le front & les tempes. ,

2. Prenez des conferves de violettes , de gofes , &
de nénufar , demi-once de chacune ; poudre des trois

Afantaux & de coriandre , noyaux de péches bien

pilés, extrait un peu liquide dopium, de chacun
un gros. M¢lez tout enfemble pour en compofer un
frontal. ,

V. On fe contente quelquefois d’appliquer fur le
front & fur les tempes un liniment compofé avec
parties égales d’onguent populenm , & dextrait li-
quide d’'opium : ou de faire un frontal de noyauxde
péches ou d’abricots bien pilés dans un mortier de
marbre , avec environ une fixieme partie de fel ma-
rin & autant de poudre de rofes. .

VI On emploie encore les frontaux pour arré-
ter & détourner les fluxions fubtiles & &cres qui
tombent fur les yeux ; en incorporant parties égales
de bol du Levant, de terre figillée , de maftic, &
de fang de dragon en poudre, avec des blancs d’ceufs ;
& les réduifant en une pdte , que Pon étend fur des

‘étoupes , & qu’on apphque-fur le front & fur les

tempes.. > ‘
[ Jufqulicil'ona copi¢ la Pharmacopée de Charas. J

Frontal fec , pour fortifier le Cervean.

VIL Prenez poudres de rofes féches, de bois de
{affafras , & de fantal citrin, deux dragmes de cha-
cune; fleurs de fureau, de ftechas, de muguet, de
bétoine , une dragme de chaque ; & autant de gerofle.
Ayant arrofé le tout d’eau-rofe & bien mélé enfeme
ble , vous le mettrez entre deux linges mollets, &
Pappliquerez fur le front. - '

Frontal liguide , pour calmer les grandes douleurs
: de Téte. V.

Prenez une dragme de fel marin pulvérifé bien

fins: pilez dans un mortier une poignée de feuilles

de lqithe; mélez-les avec demi-once de conferve de

‘rofes, autant de celle de nénufar, demi- dragme

d’extrait liquide d’opium , le fel ci-deflus, & trois

_dragmes d’onguent populeum. Faites-en in frontal ,

& appliquez-le fur le front & fur les tempes.

- [Ces deux recettes font de la Pharmacopée de
Lemery. ] o |
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