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B O B
jufqud celui d’O&obre; quiil fe retire fous terre,
& n'en fort quau printems. Cet animal eft facile a

apprivoifer 5 & donne beaucoup de plaifir Jor{qu’il

.

eft inflruit. Quand les bobaks fortent en troupe. -

pour paitre , il y en a toujours un qui fait fentinelle,

de peur détre furpris; & qui fifle pour avertir fes.

compagnons de ce qu'il découvre. On a dit que cet
animal étoit hermaphrodite ; mais les Naturahites
affurent auyjourd’hwr le contraire.

B OBE CHE. Partie du chandelier, olt on met
la chandelle. : ‘

BOBINE. Cylindre long d'un demi-pied, ou

environ , ayant des rebords a chaque bout; &.
percé dans toute fa longueur, pour &tre traver{é

d’une menue broche ou pivot de fer. On s’en fert.

pour devider la foie, le fil, le trair d'argent ou
d'or; le coton, la laine, le poil, &c ; & pour filer
au rouet. A Amiens & aux environs, on fe fert
du terme de Bwhor , au lieu de Bobine, dans le

meme fens; quoiqu’on lul attache encore une autre:

fignification , ainfi qu'on le voit dans [Iarticle
BOITE de Nayette. |

B O C

BO CAGE. Petit bois touflu, agréable & peu
étendu, I ne fe dit que des petits bois non cultivés :
Poila un bocage agréable. o

On appelle Pays de Bocages celui qui eft coupé.
de haies, de boqueteaux , ou méme delandes. Foyez
BOIQUETEAU. : ‘

BO CHOR. Voyez Bois ALOES,

f B O E
BOETE. Voyey BoiTE.
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B@®UF. Taureau quon a chatré pour Pengraif-
fer , ou pour le rendre plus. docile: ce qui fe fait
en fupprimant les tefticules; dans un dge peu avancé:
ou, fi Panimal eft 4gé, on les lu1 comprime , & on
icrre & tord les vaiffeaux qui y aboutiflent ; ce que
Yon appelle Biffourner. -

La caftration ne diminue point la force du beeuf:
en reprimant les mouvemens impétueux du tau-
reau , naturellement indocile, & que le rut porte
fouvent a la fureur ; elle fait que cet animal devient
plus gros, plus mafiif, plus propre au travail, plus
patient, plus aif¢ & conduire. Elle ne change rien
a la crue des dents, ni & leur chiite, non plus qu’a
celle des cornes. :

M. de Buffon ( HifL. Nat. du Cab. du Roi) obferve
que I'dge le plus convenable a la caftragon du
taureau eft celui de dix-huit mois ou deux ans;
que ceux & qui Pon retranche plus tét les tefticu-
les , périflent prefque tous; que cependant les jeu-
nes veaux a qui on fait cette opération quelque
tems apres leur naiflance, & quiy {urvivent, de-
viennent de plus grands boeufs , plus gros , & plus
gras , que ceux que Pon ne chitre qu’a deux, trois
ou quatre ans. Mais , ajolite M. de Buffon , ceux-ci
paroiffent conferver plus de courage & dattité :
& les beeufs qui n'ont fubi'opération qu'a Idge de
fix , fept, ou huit ans, ne perdent prefque rien des
autres qualités de méle ; ils font plus mmpétueux,
plus indociles, & cherchent encore & s’approcher
des femelles qui {ont en chaleur : mais leur fimple
attouchement eft dangereux pour elles. ( Foyer
YACHE.) ; _

Le beeuf eft un des animaux les . plus utiles &
les plus précieux pour 'homme : non {feulement
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parce quil fert & notre nourriture ; mais encore &
raifon de ce quen travaillant beaucoup , il- con--
fomme & dépenfe moins:que le cheval. Il rend &
la terre. autant quil en tire : il améliore le fond fur
lequel il vit; & en engraifle le paturage : au lieu
que le cheval, & plufieurs autres animaux, amai-
griffent en peu d’années les meilleures prairies. Le-
beeuf eft moins maladif que le cheval, coiite moins
en harnois; & onle vend quand il eft vieux. II doit
donc faire un des principaux objets de Poeconomie
turale. - - L -

Cet animal a le dos & les reins formés de ma-
niere d nous faire juger qu’il eft peu propre & por-
ter des fardeaux. Mais {on gros cou & fes épaules
larges indiquent qu’il peut avantageufement tirer,
& porter le joug. Il {femble avoir ¢té fait exprés
pour labourer : fon corps maffif, fes mouvemens
lents , le peu de hauteur de fes jambes ; tout, juf=
qu'a {a patience dans le travail , femble concourir &
le rendre propre & la culture des champs , & plus
capable quwaucun autre animal de vaincre la ré-
fiftance de la terre. Le cheval, quoique peut - étre
aufli fort que le boeuf, eft moins. propre & cet ou-
vrage : il eft trop élevé fur {es jambes ; {fes mouve-
mens font trop grands, trop brufques ; & d'ailleurs
il s'impatiente & fe rebute trop aiféement, On lui’
ote méme toure la légereté , toute la {ouplefle de
fes mouvemens , toute la grace de fon attitude &
de fa démarche , lorfqwon le réduit a ce travail pe-
fant ; pour lequel il faut plus de conftance que d’ar-
deur, plus de mafle que de vitefle , & plus de
poids que de reflorts. | On appercoit aifément que .
je fais grand ufage du Livre de M. de Buffon. Je
ne diffimule pas méme qu'ayant inutilement tenté
de donner un autre tour a {es penfées, je fuis fou~
vent dans le cas de copier julqu'a fon ftyle. }

Achat du Beuf.

On prétend que les beeufs qui mangent lentement
réfiftent plus longtems au travail, que ceux qui
mangent vite; que les boeufs des pays clevés & fecs
font plus vifs , plus vigoureux, & plus fains , que
ceux des pays bas & humides ; que tous deviennent,
plus forts lorfqu’on les nourrit de foin fec, que

- quand on leur donne fimplement de 'herbe verte;

enfin qu’ils s’accoutument plus difficilement que les
chevaux au changement de climat , & que par cette
raifon Yon doit n’acheter que dans fon voifinage les
beeufs qu’on deftine au travail.

Un bon beeuf pour la charrue doit étre jeune, ni
trop grasni trop maigre; avoir la téte courte & ra-
maflee, de grandes oreilles bien velues & tres-unies,
les cornes de moyenne grandeur , mais fortes & lui-
fantes, le front large, les yeux gros & noirs , le
muffle gros & camus, les nafeaux bien ouverts, les
dents blanches & égales , les levres noires, le cou
charnu , de groffes & pefantes €paules, la poitrine
large , le fanon pendant jufques {ur les genoux, les
reins fort larges, le ventre {pacieux & tombant,
les flancs grands , les hanches longues , la croupe
épaifle , les jambes & les cuiffes grofles & nerveu-
fes , le dos droit & plein, la queue pendante juf~
qua terre & garnie de poils fins & touflus, les
pieds fermes, le cuir épais & fouple , les muicles
élevés, Pongle court & large. Il faut qu’il foit fen-
fible & laiguillon, obéiffant & la voix, & bien
dreflé, | .

‘Relativement & chaque efpece, le beeuf defting
3 la charrue doit étre dune taille médiocre. Il eft
néanmoins certain que deux beeufs de grande
orine, tels que ceux de Flandre ou de Hollande,
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médiocrement grands pour leur efpece , font beau-

coup plus forrs que ceux dune efpece inférieure ;

& quiils trainent & labourent plus que ne peuvent
faire quatre des autres.

.

On achete volontiers les beeufs en Mars ou en
Avril ; foit pour les faire travailler , foit pour les
-engraifler. Foyeg ci-deflus, p. 234 '

Des Poitrs

1 faut quils foient luifans ; <eft marque d’un
‘bon tempérament ; au liew qu’un pou ﬂ)r/nére & mal
wuni , eft Iindice de quelque incommodn’g. ’

Un poil dpais oft encore un bon prejuge. Tout
beeuf qui a peu de poil , eft ordinairement trop
échauffé , & en danger de tomber bientot malade.
Lorfquwau maniment , on fent le poil fors doux,
on ne peut quefpérer avantageufement du beeuf;
{es parties intéricures font faines,

Un beeuf fous Poil noir eft toujours bon , pourvis
qu’il ait du blanc -aux pieds ou a la téte : autre-
ment il eft lourd , & nonchalant au travail. Poye;
<ci-deflous , Poil -Moucheté. ‘ :

Le Poil roux paroit étre le plus commun; &
plus 1l eft rouge, plus il eft eftimé : on remarque
que l'animal a towjours alors beauco,up_de feu. Un
peu de blanc aux extrémités ne le dcprife pas.

On prétend que les beeufs fous Poil bai durent
longtems. Iis font un peu moins bons travailleurs
que les rouges. On peut les acheter quoiqu’ils aient
<u blanc aux extrémités.

Le Poil moucheté eft celui que nous appellons
Pommelé dans les chevaux. Les beeufs fous ce poil

ne valent pas les précédens : ils font plus mous,

& toujours plus parefleux. ( #oye; ci-deflous , B&ur

Sjet a f¢ coucher en travaillant. ) Mais ils font tres-
bons & engraiffer : ils prennent de la chair, & de-
viennent bientot gras.

Jamais boeuf de Poil Blanc ne valut rien que pour
engraiffer : & quoi il eft encore meilleur que le mou-
chete.

On n’eftime guéres un boeuf fous Poil gris, foit

our la charrue, foit pour engraifer.

Les beeufs fous Poil brun durent moins que les
bais. Mais ils fe rebutent de bonne heure, -

[ Au refte ces obfervations priies des couleurs du
poil ne font pas bien avérées. Confulrs; ce qu’en
dit M. Daubenton en décrivant le Taureau, dans
YHifl. Nat. du Cabinet du Roi. ]

Avce gu’un Beeuf doit avoir pour rendre fervice.
5¢9 P

Il ne peut rendre -de bon fervice qu’a trois ans:
& paffé dix, il ne vaut plus rien qu'a engraiffer,
pour ¢tre vendu aux bouchers. Sa chair eft meilleure
& cet dge , que fi onattendoit plus longtems & le
vendre. Cet ammal ne vit gueres que quatorze ou
quinze ans : mais ce weft pas un avantage de le
lafer tant vieillir. :

Comment il faur dompter les Baufs deftinés au
Labourage.

S1 on achete des boeufs qui folent accoutumés &
la charrue , on s'épargnera la peine de les y réduire.
Mais ce n’eft que peudpen, & en s’y prenant de
bonne heure , quon les accoutume A porter volon-
tiers le joug, & fe laiffer conduire afément. Dés
Pdge de deux ans & demi, ou trois ans au plus
tard , 1l faut commencer 4 les apprivoifer & fub-
jaguer : fi Pon attend davantage, ils deviennent
dociles, & fouvent indomptables, La patience,
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ladouceur, les careffes mémes, font les feuls moyens
quil faille employer. La force & les mauvais traj-
temens ne {ervirclent qu’a rebuter pour toujours
cet amimal. Il faut donc Iui frotter le corps, Ie
flatter ; lui donner de tems en tems de Porge boulli
des feves concaflées, & dauires nourritures fem.
blables dont il eft le plus friand ; & toujours avee
du fel, quil aime beaucowp. En méme tems, on
tw Liera {fouvent les cornes: quelques jours aprés
on lui mettra le joug ; une autre fois on Patteleray
la charrue avec un autre boeuf de méme taille, &
qui fera tout dreflé ; on les attachera enfemble ¥
lamangeoire , on les menera de mémeay paturage ,
afin quils fe connoiffent & s’habituent 3 n’avoir
que des mouvemens communs. On remploiera
jamais l'aiguillon dans les commencemens:ilne fer-
virorezgu'a rendre le beeuf plus intraitable. I fau-
dra aufli le ménager, & ne le faire travailler qua
petites reprifes ; car il fe fatigue beaucoup , julqw
ce quil foit enti¢rement dreflé : & par cette méme
raifon, on doit lui donner alors plus & manger que
dans les autres tems.

Narrive quelquefois quun jeune bauf eft difficile
a retenir ; QU eft impétuenx , prompr & donner du
pied , ou fwjet a heurter de fes cornes. Ces vices font
dangereux. Pour P'obliger & s’en défaire, attachez-
Ie bien ferme dans fon ¢table , & laiffez-le jefiner
pendant quelque-tems. Foye; ci-deflous , Bauf fi-
rieHx.

SiPon aun Bewuf Renf ; on peut prendre un bi-
ton tir¢ tout chaud du feu, & briilé au bout, en
battre les fefles du beeuf , & Yobliger de cette fa-
‘con a marcher,

Un Baaf Penreux seffraie quelquefois de peu de
chofe. Le meilleur remede eft d’avoir fouvent Peeil
fur ces animaux , afin de les retenir quand la peur
les prend. 1ls en guériffent , & mefure que le travail
& lage diminuent leur vivacité.

Quelques Phyfiologues difent que les Taureaux
les plus furienx deviennent doux & traitables fi on
les attache a un figuier. :

Souvent le taureau ou le boeuf ne devient furieux
que par trop de repos. Sitdt qu’on Sappercoit de
ce défaut on doit lier les quatre jambes de P’animal
pour le terrafier ; & ne Iui donner que fort peud man-
ger. Sa fureur paflera ainfi avant qu’il foit huit jours.
Ou dien prenez un grand joug, attachez cet animat
a une charrette bien chargée , au milieu de deux
autres beeufs qui folent un peu lents; & donnez-
lui fouvent de Paiguillon : vous n’aurez pas fait cela
cing ou {ix fois, que la pefanteur du fardeau , &
les coups daiguillon que vous lui aurez donnés , le
rendront docile & abattront {a fureur.

Au refte, quoique 'on puiffe abfolument foumet-
tre le taureau, on eft toujours moins siir de fon
obeiffance que de celle du beeuf : & il faut étre en
garde contre P'ufage quil feroit de fa force,

Beuf fujes a [ coucher en travaillant.

Ce défaut eft trés-ordinaire aux beeufs fous poil
moucheté , & a ceux qui font tout poil blanc. On
ne fauroit les vaincre la-deffus , qu’au moyen de
Paiguillon, #oye; AIGUILLON.

- CE que Ton dit ic1 des boeufs, doit pareille-
ment Sentendre des vaches guon veur accoutumer
a@ la charrue : car il 0’y a de force que du plus au
moins ; pour le refte , c’eft la méme nature qu'on
a A gouverner, laméme taille & les mé&mes poils

won doit choifir.

11 faut affortir Ia vache, autant qu’il eft poffible,
avec un beeuf de fa taille & de fa force, ou

' ave¢
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avec une autre vache; pour conferver Pégalité
du trait, & maintenir le foc en équilibre. Payer
LABOUR.
P’AGE d¢ Beauffe connoit par les dents, &
par les cornes. Les premieres Dents de devant

-tombent a dix mois, & {ont remplacées par d’au--

tres qui font moins blanches & plus larges. A feize
ou dix~huit mois , les dents voifines de celles du
amilieu tombent pour faire place a dautres. Toutes
les dents incifives fe trouvent renouvellées a trois
ans ; elles font alors égales , longues, & affezblan-
ches. Elles s’ufent , & deviennent négales & noires,
imefure que 'animal avance en age. Cleft la méme
chofe pour le taureau & pour la vache.

Les Cornes de ces animaux tombent 2 trois ans;
& 1l en repoufle dautres, qui ne tombent plus.
On remarque que celles du beeuf & de la vache
deviennent plus grofles, & communément plus lon-
gues que celles du taureau. On voit néanmoins de
tres-belles vaches & excellentes laitieres, qui les
ont courtes. L'accroiffement de ces fecondes cor-
nes ne fe fait pas dune maniere uniforme , & par
un developpement égal. D’abord, a la quatrieme
année de I’dge du beeuf, 1l {ort deux petites cornes
pointues , nettes , unies, & terminces vers la téte
par une efpece de bourrelet. L’année fuivante , ce
bourrelet s’éloigne de la téte; pouflé par un cy-
lindre de corne qui fe forme & qui eft aufli ter-
miné par un autre bourrelet ; & ainfi de fuute: car,
tant que Panimal vit, les cornes croiffent. Ces bour-
relets deviennent des nceuds annulaires , qu’il eft
facile de diftinguer ; & par lefquels on peut comp-
ter dge , en prenant pour trois ans la pomnte de la
corne Jufquau premier noeud, & pour un an de
plus chacun des intervalles entre les autres nceuds.

Du tems de mener les Beeufs a ia charrue.

EnEté, Ceft-a-dire, depuis le mois de Ma juf-
qwen Septembre , les beeufs vont deux fois par
jour i Ia charrue. Comme la grande chaleur les in-
commode , i1 faut les conduire au travail dés la
pointe du jour, julqua neuf heures dw mafin ;
qwon les ramenera a I'étable pour les faire repaitre
& prendre du repos : ou bien on les Jaiffera pétu-

rer 4 Pombre julques vers les deux heures; quon

les ramenera 4 la maifon pour leur donner du fon .

oudelaveine. Puis on retowrne A la charrue jufqua
{fept heures. "

Au printems, en hiver , & durant Pautomne,
on peut les faire travailler fans interruption depuis
huit. ou neuf heures du matin jufqua ¢ing ou fix du
{oir.

Soins qil faut avoir du Beauf

Cet animal demande moins de foin que Ie cheval.
Cependant fi on veut entretenir fain & vigoureux,
on ne peut gueres fe difpenfer de Iétriller tous les
jours, le laver, hu graifler la corne des pieds, lui
donner 4 manger aux heures réglées, ne point le
laiffer manquer de litiere , le faire boire au moins
deux fois par jour en été, &e. Ilaime leau nette
& fraiche.

Dans les tems o le boeuf ne travaille pas , il

{uffit de le nourrir de paille & d'un peu de foin.
Mais quand il travaille ,on doit lui donner beaucoup
plus de foin que de paille. En été, fi on manque
de foin, on le nourrira d’herbe fraichement coupée.
On peut lui donner quelques jeunes pouffes &
feuilles de fréne, d’orme, de chéne, &c : Pexces
de certe nourriture, que le beeuf aime beaucoup,
I caufe- quelquefois un piflement de fang. La lu-
Tome 1, :
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ferne, le trefle , le fainfoin, la vefce ( en verd ou
en fec), les lupins, Vorge bouilli, &c. font une
bonne nourriture pour le boeuf': Foye; BETAIL.
LUSERNE. VACHE. SAINFOIN. Avant de
Tatteler , il eft & propos de lui donner un picotin
de fon fec, ou davewne. Il neft pas néceflaire de
régler la quantité du foin , ou de Ia paille : le beeuf
wen fait pas d’excés: & on doit lui en donner tous
jours aflez pour qu’il en laiffe. Pour la luferne, it
s'ctoufferoit fi on lui en donnoit i difcretion.

Ceft une grande épargne que d'avoir des paru-
rages aflez abondans pour que le bétail pufle y
pafler le jour , & la nuit méme , fous la garde dun
valet. La prudence demande cependant quon n’y
mette pas les boeufs durant les nuits froides, On
obferve méme quwavant la mi-Mai herbe ne leur
eft pas falutaire , quoiqu’ils en foient avides. Cleft
versle 1y 'O&obre que 'on commence 2 les nour- .
rir au fec. Mais le paffage du verd au fec, ou du
fec au verd , les incommoderoit i on le faifoit bruf~
quement. ‘ .

On doit auffi avoir une grande attention pour
ne pas laiffer aller fes boeufs dans des paturages ot
il y a d’autres beeufs ou des chevaux , malades. |

Selon quelques Auteurs, on entretient le boeuf
dansune fanté habituelle , fi on méle de lalie dhuile
dans {a provende. On y en met d’abord peu: & on
augmente , a mefure quil s’y accoutume.

Nous avons de¢ja parlé des attentions que Pon
doit avoir en dreflant les beeufs & en les faifant
travailler, ‘

Lor{quils font de retour du travail, on doit exa-
miner s’ils n'ont aucune incommodité; leur lever
les pieds, pour en Oter foit les épines foit les pier-
res: ce qui les feroit boiter, On les frottera encore
avec de bons bouchons de paille. I eft néceflaire
quun pere de famille veille tous les jours a ce que
le valet obferve ces chofes, qui font de confé-
quence, -

- Pour faire gque les Baufs ne folent pas tourmentés

des mouches : on confeille de les frotter avec des
baies de laurier coupées tres-menu & cuites dans
de Thuile; ou bien avec de la falive des beeufs
méme. _

LorsQU’ON veut Engraiffer les Baufs, il ne
faut pas les prendre plus vieux que dix ans: c’eft
I'ige ordinaire. Si on attend plus tard , on efk
moins stir de les voir {enfiblement augmenter en
chair , & acquérir cette abondance de fucs & de
graiffe qui améliore leur chair naturellement aflex
dure & aflez {éche. Poyez ci-deffus , Poil Moucheté ;
Poil Blanc ; Poil Gris. ’

On peut les mettre & Pengrais, en toutes {aifons.
Mais on préfere I'été : parce qion les engraiffe
alors & moins de frais ; & quen commengant aux
mois de Mai ou Juin, on eft prefque siir de les voir
gras avant la fin I'O&obre. Voyez Profits 4 fairs
en AVRIL,

Des qu'on voudra les engraiffer dans cette fai~
fon, on ne les fera plus travailler ; on les menera
piturer de grand matin, afin quils profitent de
Ia rofée qui fera fur Yherbe ; on les ramenera 3 Ié-
table quand la chaleur commencera a étre forte,
& on les y laiflera ruminer & dormir fraichement
& au large jufqua ce que le grand chaud étant
abattu on puifle les remettre dans les piturages

our le refte du jour. On leur donnera de bonne
litiere & de I'herbe fraichement coupée, pour la
it '

Si Ceft en hiver quon les engraifle ; depuis la
S. Martin ju{qu’au mois de Mai, on les tient bien
chaudement dans I'étable , fans les laiffer fortir, On

| Yv
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leur donne de bon foin, & autant qu’ils en veulent
manger, Si on leur donne habituellement le fom
mélangé avec un tiers de paille d'orge, ils fe rem-
pliffent également ; & ceft une épargne. Sur le
foir , 1l faut leur donner des pelotes faites avec de
la farine de feigle , dorge, ou daveine; petries
avec de Peau tiede & du fel. On peut leur mettre
de groffes raves crues dans Pauge, apres les ayoir
hachées ; ou leur en faire cuire : ainfi que des ca-
rottes, de gros navets, les feuilles & grains de
mays. On peut encore leur donner du marc de
vin dans de Peau chaude ; & y méler beaucoup de
fon.

On dit dans le Journal @Economique ( Aotit 1761,
P. 359) que les beeufs d’Auvergne & de Limoﬁn‘ ,
fi eftimés & Paris pour le bon gofit de leur chair
& la qualité de leur graiffe dont elle eft entrelar-
dée, {ont nourris de foin pris fur les montagnes ;
& de marc d’huile de noix , melé avec de gros
navets & de la farine de feigle. L’Auteur du M¢-
moire confeille de femer quelque portion de terre
en herbes balfamiques & odoriférantes, que I'on
mettroit en poudre bien fine ; pour en répandre
fur leur fourrage , en forme d’affaifonnement , &
fuppléer au fel : Confultez-le, p. 360. M. Duhamel
( Cult. des Terr. T. lIL p. 413.-4 ) obferve quen
1753 , les troupeaux engraifferent naturellement
dans le Gitinois , quoiqu’il fit trés-chaud & fec
pendant les mois de Jumn & huillet , & quil ne
pariit point d’herbe dans la campagne : » cela vient
» apparemment ( dit cet habile Naturalifie) de ce
» que Pherbe , & moiti¢ defléchée , étout fort fub-
» tantieufe. « Telle eft aufli idée que nous donne
FPAuteur du Mémoire ci-deflus ; en parlant du foin
de montagne, & des fines herbes qui rendent ex-
quis les beeufs des Pirénées: au lieu que ceux quon
nourrit dans les bafles plaines font prefque infi-
pides. |

Pendant les huit premiers jours qwon engraiffe
les boeufs (foit en éte, foit en hiver ), il faut leur
donner foir & matin un feaw d’eau echauftée au
foleil,.ou tiedie fur le feu; dans laquelle on aura
jetté trois picotins de farine d'orge, fans avoir
été blutée : on laifle repofer I'eau julqu’a ce que
le plus gros de la farine foit tombé au fond ; on
leur donne enfuite cette eau blanche ; & on con-
ferve ce qui eft refté aufond , pour le leur donner
en provende. :

Il eft & propos de les voir manget. S’ils ne pren-
nent pas leur nourriture avec appétit,, & sils ne
tont que tatonner Therbe , c'elt une marque qu’ils
font dégofités. Alors on doit leur laver la langue
avec de fort vinaigre & dufel; & leur jetter une
poignée de fel dans la gorge. Il eft méme a propos
de méler de tems en tems un peu Je tel dans les
nourritures fucculentes qu’on leur donne: cela les
tient en appétit , & les engraiffe promptement.
M. de Buffon confeille de remédier au dégoit
attuel en leur donnant de Pherbe trempce dans du
vinaigre , ou faupoudré d’un peu de fel.

Nows voyons des endroits ol on tient habituel-
lement les boeufs qu’on engraifle, dans des parcs
fangeux , & ombragés. Ils y enfoncent jufgu’au ven-
tre , & ne peuvent marcher quavec peine. On
leur jette de grande herbe pendant le jour: & le
{oir on les attire dehors , en mettant 4 la porte du
parc une braflée dherbe délicate, que Pon feint

T
L

de laifler manger par un beeuf dreflé, qui a été

mis avec eux un inftant auparavant, & qui eft tou-
jours le méme. II eft utile que les animaux qu’on
engraifle ne {oient pas abfolument privés dexer-
cice. Un mouvement doux & modéré contribue 3
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la bonne digeftion des fucs. L'Auteur du Mémoire
que nous avons déja cité , du Journal Economigye ,
Aofit 1761 , obferve que les boeu.fs que Yon tue en
Auvergne & en Limofin font inférieurs pour le gofi¢
& la qualite a ceux quwon amene de ces Provin-
ces a Paris a pettes journées : le voyage perfec-
tionne leur engrais. Ceft pourquoi I'Auteur voy-
droit qu'on mit ces animaux quelques heures a Jy
charrue ou & voiturer , pendant qu'on les en-
graifle. Ce bénéfice feroit un moyen de diminuer
la dépenfe qu'ils font durant tout ce tems ; & d’en
faire par conféquent haifler le prix dans les mar-
ches. :

Les vaches & méme les taureaux biftournés,
peuvent sengraiffer comme les boeufs qui ont été
chitrés de bonne heure. Mais la chair de la vache
demeure toujours un peu féche : & celle du tau-
reau biftourné eft dure , trés-rouge, & a un goit
fort & défagréable.

Les uns & les autres font fijets a fe Zécher, fur-
tout dans le tems quils font en plein repos. Comme
on croit que cela les empéche d’engraifler , on
frotte de leur fiente tous les endroits du corps
ol 1ls peuvent atteindre. 1l eft vrai qu’a la longue
ils fe laffent, dun jour a Pautre, de fe nettoyer
de ces ordures: mais la néghgence les rend mala-
des. Car ceft une marque de fant¢ lorfqu’ils fe lé-
chent fouvent. Ce foin qulils prennent d'eux-mé-
mes contribue & les faire fe bien porter. Ainfi,
pour prévenir laccident des égagropiles , ces maffes
de poil qui fe forment dans leur eftomac apres
qwils ont avalé beaucoup de poil a force de fe
lécher (& dont nous parlerons a la fuite de cet
article ) ; il vaut mieux les bouchonner de rems a
autre , avec une forte décoétion d’abfinthe , dont
ils haiffent le goiit. Ce bouchonnement contribue
a leur fanté, en les lavant, & en occafionnant
une tran{piration.

MALADIES DU Baevurw

O N remarque que PAne & le Beeuf font a peu
pres fujers aux mémes maladies; & que les mé-
mes remedes ferventa un & a lautre.

Confultey Particle BETATIL,

Avanr - Caur,

Dans cette maladie on voit le beeuf trifle. Il a
la téte touwjours baffe. Il jette beaucoup de falive.
Son dos eft fort roide. Il marche tres-lentement :
& ne rumine prefque pas.

Remede. Prenez de la racine d’ellébore , gros
comme une aiguille ; percez le poitrail du boeuf
avec une aléne ; & mettez-y cette racine.

Comme ce mal provient de quelque tumeur pleine
d’humeur maligne, & que Pellicbore ne manque
pas de Pattirer au dehors ; il faut, pour empécher que
la moindre partie de Ia maligmité ne fe communi-
que au cceur, faire avaler au boeuf un demi-feptier
de gros vin, dans lequel on aura diffout a froid,
gros comme deux feves d’orvietan. Aprés cela on
peut répondre du beeuf , pourvii quwon n’ait point
négligé de remédier a certe maladie dans fon com-
mencement.

Voyey ci-deflous , Mal de canr, Dégoiit : &
Avant-ceur 5 entre les maladies du CHEVAL,

Barbillons , ou Barbes.

Ce font des excroiffances, ou efpeces de chan-
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eres , qui viennent fous la langue , & empéchent
le beeuf de manger. Lorfqu’on s’en appercoit , il
faut les couper avec des aifeaux ; & laver la plaie
avec du vinaigre , de Iail, & du fel, ou avec de
Ia falive feulement. Foye; ce mot, entre les Ma-
ladies du CHEVAL. - R o
Dans le Journal @corom. (Aott 1751, p. 50 )
on met les barbillons dans Ia. clafle des grains de
ladrerie qui viennent aux porcs. On y dit (p. §1)
avoir » reconnu 3 force d’examen que les barbil-
s lons viennent par la faute des fervantes , qui dans
» letems de leurs évacuations périodiques faliffent
» le fourage ou la boiffon des beeufs. « On ajotite
qune béte attaquée de ce mal peut le communi
guer aux autres. -
- Quoi quil en {oit ; PAuteur du Mémoire dit avoir

arfaitement & promptement guéri les barbillons ,
en répandant fur la langue du beeuf, plufieurs fois
par femane , de Yantimoine crud , pulvérifé &
mélé avec un peu de farine d’orge.

En général , lorfque le boeuf a la donche malade :
on peut utilement le traiter avec le Remede Pafto-
zal , en la maniere indiquée ci-deflous pour Perflure:

Voyez Bouche échauffée, dans larticle CHEVAL,

Boitement.
Voyez. c1— deflous , Enclouenre,
| Bouton. |
3 Véyez Beuf, qui. piffe le fang.
Mal-de- Caur.

Lorfque les beeufs ont mal au cceur , ils'le. don-
nent 4 connoitre par un battement de flancs fré-

quent,, accompagné de tems en tems de naufées qui
leur font pancher la téte, & qui leur rendent les
yeux triftes. Une dofe de bon orvietan ( de la grof-
feur de deux feves ) mife dans une chopine de vin
rouge , eft un {fouverain remede pour cette maladie.
Apres ce remede avale, onleur frotte le mufle avec
de Pail. Au bout de deux heures, on leur fait une
copieufe falade de porreaux, civettes, ciboules,
celeri , & autres herbes fortes qu’on trouve dans
la faifon ; qu'on leur donne 4 manger avec du vi-
naigre & du fel: & le mal fe guént de la {orte, Iis
dévorent avidement ces falades.

Voyez Avant-caur. «

S1le mal de cceur arrive dans un tems de con-
tagion : traitez I'animal comme il eft marque ci-def-
fous , pour le dégozs qui arrive en pareille cir-
conftance.

Il fera utile de d_ohner A Panimal le Remede Paf-

toral, en la maniere indiquée ci-deffous pour PEn-

ﬂure.

Colique: N

Lorfqu'un beeuf fe plaint , allonge le ¢ou, étend
la cuifie , fe leve.& fe couche fouvent, qu’il ne peut
fe tenir en place , & qulenfinil fue; on peut juger
par ces fymptémes, que Ceft la coliqie qui le
tourmente. Elle lui vient de laffitude : 8 ce mal
arrive plutdt au printems quen une‘autre faifon ,
a caufe que pour lors le boeuf abonde en fang: Le
-beeuf qui en eft attaqué, court rifque de la vie,
sl n’eft {fecouru.

I faut donc, d’abord qu’on s’en appercoit , lui
fendre P'extrémité de laqueue pour la faite faigner;
& lu couper le bout des oreilles: puis, avec un
‘baton rond , lui frotter rudement le ventre, afin

Tome 1. _

B @ U 339
que le fang qui deft épaiffi fe Liquefie, pout fortir
avec plus de facilité par les incifions que I'on a fai-:
tes. Enfuite on le promene une bonne demi-heure ;-
& on le ramene a Pétable , olt on le couvre pour-
le tenir chaudement. ‘ a

Sanourriture doit alors confifter en de bon foin ; 8
un picotin d’aveine & midi, Pour le faire boire, onfait:
tiedir de Teau, dans laquelle on jette une poignée
de farine de froment. : ,

Silon voit que les remedes ci-deflus wapportent
point de {oulagement , on Iui fera avaler des oignons
cuits , qu’on aura mis tremper dans de gros vin:
& Ton fe fervira dune baflinoire pleine de feu,

ou d’une pelle bien chaude , pour i échauffer le
ventre. -

. Voyez TRANCHEES,

. Conflipatior;

Voyez ci-deflous Pareffe du ventre : & Conflipas
tion, dans.l'article CHEV AL, A |

COIL efzﬂei ¢

1I furvierit quelquefois une enflure au cou -des
ceufs , ou par contufion, ou par un abfcés qui s’y
eft formé. Si Ceft par contufion , on y applique un
cataplafme fait de miel, de fain-doux & de fon;
le tout bouilli dans du vin blanc; & on Iy laiffle
pendant trois, quatre, ou cinq jours. :
Si Ceft un abfcés, ( ce qu'on connoitra a ce que
le premier remede n'aura pas operé ) il faudra
prendre de 'onguent &’ 4/thea,, de 'huile de laurier -
& du beurre frais, deux onces de chacun: le tout
battu a froid, on en frottera le cou du beeuf; & on
le tiendra enveloppé de linge. Cette ontion ne

‘manquera pas dattirer 'humeur au dehors; ce qui

formeraune tumeur , qWon ouvrira avec les cifeaux,
fit6t qu'on le jugera & propos. Cette ouverture ainfi
faite,, on aura foin de la panfer tous les jours, en
y mettant la racine d’ortic; & continuant jufqua
ce que l'abfces {oit bien détergg.

Débilicd,

7

Donnez au boeuf tous les mois un brewvage fait
d’ers trempé & pil¢,

Dégoﬁf.

Pour étre certain fi ce n’eft qwun fimple dégofity

“on prend du fel avee de fort vinaigre, dans lequel

on met des porreaux , ou des ciboules, ou du ce-
leri ; qu'on entonne dans le gofier du beeuf, en lu
levant le mufle en haut de peur qu’il ne laifle tom-
ber de cette falade en la broyant {ous les dents. On
lui jettera encore une poignée de fel dans la gorge.
Sl n'eft que dégoiité , on ne Iui aura pas donné
de ce remede foir & matin pendant deux jours,
qu'il recouvrera Pappétit, Mais fi ce dégofit eft oc-
cafionné par une autre maladie , il faudra chercher
les moyens de [a connoitre, afin &'y remedier dés
fon commencemént , avec les remedes qui convien=
nent particulierement a cette autre maladie.

Nous avons déja dit que M. de Buffon confeille
de remédier au dégofit du boeuf ou de la vache , en
leur donnant dé Pherbe trempée dans du vinaigre
ou faupoudrée d’un peu de fel. ‘ o

Pour qu’ils mangent toujours ce qu’on leur donne
dans Pétable, 11 faut ne leur donner que peuala
fois , mais fouvent. '

. Confidrey ce qui eft dir ¢i-deflous, de la Lan<
gueur ; & du Palais enfle, -
Vvy



Lotfqil y a une maladie contagieufe dans le
«anton ; fi Pon voit que les boeufs ou vaches ne ru-
minent pas, quils ne mangent point avec autant
d’a@tivité quwils ont coutume ; il faut promptement
les mettre 4 part, ne leur donner que la moitie
de ce qulon eft habitué i leur donner de nour-
riture ; leur faire boire de eau blanche, dont on
leur donnera aufli’ des lavemens; tirer & chacun
huit livres de fang en deux fois, de fix en fix heures,
& leur faire un cautere afuel au poitrail avec le fer
rouge : on y fera trois ou quatre incifions, dans lef-

- quelles on mettraune racine dellébore blanc, quion
renouvellera toutes les vingt-quatre heures. On aura
foin de frotter Pendroit avec du fuppuratf. Sl fe
formeun dépbt , & qu'il purgebien , I'animal guérira.
Poyer ci-deflus , dvant - canr : 8 Degoiit , dans
Varticle CHEV AL

. Encloueure.

Le boeuf eft fujet & {e laiffer enclover , ou bien
2 emafler des chicors de bois , lorfqu’il va paitre dans
les bois. Il boite auflitot que cet accident lui eft
arrivé. D'abord qu'on s’en appergoit,, le plus promp-
tement quon y peut remédier,, Ceft toujours le
meilleur : ce qwon fait en prenant le pied du beeuf,
& tirant dehors le clou ou le chicot qui aura bleflé,
Puis on verfe de T'huile toute chande fur la plaie ;
& on la couvre d’étoupes qu’on enveloppe de hinge.
Deux ou trois panfemens, avec un peu de repos,
guériflent ces-accidens.

Voyez Chicots , & Encloneure, entre les maladies
du CHEV AL '

Le beeuf boize aufli lorfque quelques épines ou
quelques cailloux fe font attachés & fon pied. Ce-
lui qui eft bien foigneux de fes beftiaux préviendra
les fuites de ces accidens, en leur vifitant les pieds
lor{qu’ils rentrent dans U'étable.

S1le boeuf boite pour avoir eté bleffe d'une épine
ou de quelque autre chofe femblable : apphquez-y

un cataplafme tiede de cire fondue avec de vieille -

huile , du miel, & de la farine d’ers: & par-def=
fus , une figue,, ou une pomme de grenade pilée ;
avec un bandage. Renouvellez cet appareil au bout
de trois jours,

Si le boitement eft occafionné par quelque caufe
froide , il faut laver le pied; ouvrir avec une lan-
certe la partie attaquée, & laver la plaie avec de
vieille wrine ; puis v mettre du fel ; & Pefluyer
avec une éponge ou de vieux linge. Apres cela il
faut faire dégouter, par le moyen dun fer chaud,
fur la partie malade, de la graiffe de chevre ou de
bouc.

§ily a un dépdt d’humeurs qui caufe de T'en-
flure ; fomentez la partie avec de Phuile & du vin
cuit. Puis mettez-y de la farine crue d’orge , pen-
dant que Pendroit conferve encore la chaleur de la
fomentation. Mais quand la tumeur fera miire &
molle, il la faudra fendre & laver , & y mettre des
feuilles de lys; ou de Poignon marin avec dufel;
ou la corngiole ; ou le marrube, pilés,

Erzﬂzzre.

. Le boeuf enflé périroit, fi on n’y remédioit pas
promptement. Un infeéle avalé ; ou de 'herbe en~
core pleine de rofée ; peuvent caufer ce défordre,
Pour y remedier , on prend une corne percée,
dont on lui fait entrer la longueur de trois ou quatre
doigts dans le fondement : puis on le promene juf-

quwa ce quil rende des vents,
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 Ou bien on lui donne en lavement vne décoBion
de mauve, de pariétaire, de chicorée {'auvagé, &
de betes ; a laquelle on ajofite du fon , & de Phuile
de noix. On guerit ainfi {on enflure.
- On peut fe fervir encore d’une baflinoire pleine
de feu, ou d'une pelle bien chaude, pour lui échauf.
fer le ventre. o

$1 les beeufs, vaches , veaux, ou taureaux, font
enflés ; on les guérit promptement ,-en leur don-
nant le remede fuivant , dans la naflance du mal:
au lieu que, fi le mal eft invétéré,la cure feroit
longue & difficile. Prenez quatre dragmes de la
Pdre jaune indiquée entre les REMEDES Paflo-
raux ; avec autant de fenné, & deux onces de poi-
vre. Mettez tremper le tout dans une pinte ( me-
fure de Paris) de vin blanc , de cidre, oude biere:
& le donnez avec la corne comme aux chevaux,
Tenez Panimal couvert bien chaudement dans Pé-
table , fans manger, trois heures devant & trois
heures apres la médecine. Au bout de ce tems-la,
donnez-lui A boire de Peau blanche qui foit tiede.
L’animal guérira plus promptement & plus siire-
ment {i on lui donne cette pinte, moitié en breu-
vage , moitié en lavement ; qu’il prendra auflit6t
quil aura avalé Pautre moitié. Pour les hétes bo-
vines de la grande orine, il faut doubler les dofes;
& leur donner une pinte a avaler , & une pinte
en lavement. Si le mal eft long, 1l faut les couvrir
d’une efpece de matelas embourré de bale d’aveine,
& piqué. On ne donnera que le quart de la dofe
aux jeunes bétes au-deffous d’un an.

Ce remede ne conviendroit pas a une vache
pleine, :

Entorfe.

1l faut prendre du fain- doux , du miel, & du
vin blanc; faire bouillir le tout enfemble ; & en
frotter le mal pendant trois jours , & trois ou qua-
tre fois par 1our.

Et}v'anguil!ansa

Les étranguillons font des humeurs qui s’amaffent
fous la gorge d'un beeuf, & grofiiffent les glandes
d’'une maniere fi dangereufe , quelles {ont capables
d’¢touffer cet animal, fi 'on n’y apporte un prompt
remede.

Lorfqu'on remarque un beeuf atteint de ce mal;
on lut ouvre foir & matin ces glandes avec une lan-
cette ; puis on lui frotte le deflous de la gorge avec
de 'huile de laurier, & du beurre frais battus en-
femble. I faut lui tenir la t€te chaudement, au
moyen d’une bonne couverture : finon il mourroit.

Frevre,

1l arrive quelquefois que pour avoir trop fatigué,
un beeuf s'eft tellement échauffé le {fang, quil en
devient tout corrompu: ce qui caufe un fi grand
défordre dans le corps de cet animal, quil enala
téte toute pefante & les yeux enflés; & pour peu
qwon lui manie le cuir, ony fent une grande ar-
deur. '

On doit commencer par le faigner au front ou &
Poreille : & ne lui donner qu’une nourriture rafrai-
chiffante ; telle que de Therbe fraichement cueillie ,
ott on mélera des laitues ; ou fi c’eft en hiver , du
foin humeété , ou dufon mouillé , qu'on lui donnera
deux fois par jour. L’eau qu'on hm fera boire
doit étre claire & fraiche; & fi pour en Oter I
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erudité, on veut y méler deux poignéesde farine
de feigle , ellen'en fera que plus falutaire. '
- Apres ces remedes, fi le mal eft opinidtre , il
faudra faire une décoftion de mauve , chicorée
fauvage , laitue & bete , dans deux pintes d’cau:
quon fera bouillir avec du fon. Le tour étant paflé
par un linge , on donnera la colature en lavement ,
apres y avoir ajoiité deux honnes cuillerées de miel
& autant dhuile de noix. .
Poye Fievre , entre lés maladies du CHEV A L.

Battement des Flancs.

" Foyez ci-deflus, Mal de Caur, :

" Le battement des flancs marque une grande in-

flammation dans les entrailles du boeuf. ‘
Premierement, on laiffera prendre du repos a

Panimal. ~ - o

Secondement , on lui donnera en lavement une
décotion de bourrache, chicorée fauvage , & bete,
le tout bouilll dans deux pintes de petit lait de
vache, réduit & trois chopines : on y ajoflite quatre
onces de miel , & autant d’huile de noix. On fait
prendre ce remede au beeuf, fitot que I'on sapper-
coit de cette maladie. '

Quand il aura pris ce lavement, onlui fera avaler
dés le lendemain un breuvage d’eau tiede , dans la-
quelle on aura mis du fiic de porreau.

Pour achever de le guérir , on lui fera un cata-
plafme de trois poignées de graing de choux, avec
un quarteron d’amidon ; le tour pilé enfemble , &
delay¢ dans de Peau froide : qu'on lui appliquera
fur les flancs.

Pour fa nourriture, on lui donnera de bonnes
herbes, {1 c’eft en été : en hiver , des bales de fro-
ment mélées avec du fon dans un feau d’eau ; &
on le privera de foin poyur un peu de tems,

Flux de venere.

U fera parlé de ce mal, dansla fuite de cet at-
ticle , {ous le mot Penere, | '

Gale , & Rogne,

, |

1l faut d’abord faigner au cou; puis donner un
Javement d’herbes rafraichiffantes. *

Enfuite on lui donne pour médecine une chopine
de lait de vache, une once de tartre, & un quarte-
ron de miel, le tout mélé enfemble, qu’on lui fait
avaler. Pour nourritiire, on le met a la piture en
été, & en hiver on lai donne du foin humeéé , &
du fon mouillé, deux fois par jour.

Cela fait pendant un peu de tems, on le frottera
d’un onguent , dont voici la compofition : Prenez en-
viron une livre de fain-doux ; mélez-y une chopine
d’huile dolive , deux onces de foufre vif , autant
de myrrhe , & une demj-once d’alun de plume ;
Jbroyez le tout enfemble dans une chopine de bon
vinaigre ; & frottéz-en le corps du beeuf,

Il fera fort utile de fe fervir du Remede Paftoral ,
en la méme maniere qui a été indiquée ¢i-deffus
pour PEnflure.

Voyez Gale, entre les maladies du CHEV AL,

Infeite avalé.
Voyez Enflure, |
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- Langug ﬂfalaz.f,e-
Voyey ci-deflus Barbillons.

Léngzéur.

Il {fe peut faire que le 'd-égoﬁt du beoeuf ne pro-

vienne que d'une langueur, occafionnée foit par

exces de travail, foit pour avoir ét€ trop expofd
aux injures de lair. S1ceft en été, & qu’on juge
par conféquent que ce puifle étre la trop grande
chaleur qui foit caufe de fon mal: aprés le remede
indiqué ci-deffus pour le Degodr , on jettera deux
poignées de farine dans trois pintes d’eau, qu'on
hw donnera & boire a mdi; & le foir autant, Pour
fa nourriture , on lui donnera le matin un picotin
de fon humelté , mélé dune poignée d’aveine

feulement , puis de Therbe pour fourrage, On-

continuera ce foin, julqua ce quon voie qu’il
mange bien : apres. quoi on le traitera comme leg
autres. : % _

Si Ceft en hiver, cette langueur peut venir d’a-
voir bil de 'eau de neige , ou d’avoir €té refroidi par
les pluies de cette failon. Pour lors, aprés Iui avoir
fait prendre le vinaigre,, dont on a parlé pour le dé-
gofit ; au heu de fon humedte , on lui en donnera de
fec, avec moitié aveine le matin, & autant le {oir,

& de bon foin, dont on ne le laiflera peint manquer .

jour & nuit,
: Maigreur.
k4 .

Le Beeufeft quelquefois fi maigre , que la peau lui
tient aux os. Cette infirmit¢ le feroit tomber dang
une langueur extréme , fi 'on 0’y remédioit promp-
tement. Le premier fom quily faur apporter , eft
de prendre du vin & de 'hwle mélés enfemble ,
ou du vin pur , & len frotter rudement & contre=
poil, en approchant des parties qu'on frotte , une
pelle rouge, pour que leremede pénétre mieux A tra-
vers les pores. Secondement , comme cette maigreur
neft caufée que par un tempérament échauffé, qu'il
eft abfolument neceflaire de corriger, £i P'on veut
que la chair ne fe rejoigne point aux cbtes; on lui
donnera un lavement d'une décoétion de bete, de
chicorée fauvage , & autres herbes raftaichiffantes 5

- dans laquelle on mettra du fon : le tout bouilli en-

{emble & devenu tiede; on y ajolitera deux cuille.
rées dhuile de noix , ou dhuile d’olive, |
Apres ce lavement , fa nourriture fera le matin -
du foin humeété¢ ; deux heures aprés, un picotixi
de fon mouillé; & midi, de Peau blanchie de farine
d’orge, pour le farre boire : depuis ce tems jufqu’éﬁ
foir , de T'herbe fraiche , fi C’eft en été; ou f; é’eﬁ
en hiver , toujours du foin, comme on vient d@
dire; & le foir encore un picotin de fon mouillé,
Trois jours fe pafleront de la forte. Enfuite on
commencera 3 lui donner du fon mélé de mojtid
aveine , mais toujours mouillé, Il faut continuer §
le traiter amfi, julqu’3 ce qu'on s'appercoive qu'il fe
rétablit : ce qu'on connoitra aifément par fon poil
qui fera luifant & doux 3 manier, o
Confultez le mot ENGRAISSER. Poyer auffy
Maigreur , entre les maladies du CHEv AL, Mor-
forndure, Confultez Varticle Beuf qui piffe le jang,
'Voyel aufli Morfondure , entre les maladies dy
CrEv AL Larice HousLow, |

Palais erzﬂe’.

Sile palais éf:dnt enflé , caufe du dégoiit au beeuf,
& que {a refplration femble trop ﬁ'équentg ; il

a
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fera bon de le fargner au palais. Enfuite on ne Iw
donnera 4 manger que des goufles d’ail bien dé-
pouillées de leurs enveloppes, avec des fannes d’ail ;
ou du foin bien mollet: jufqu’a ce quil {e trouve
snieux. Foyey ci-deflus Barbillons.

Enflure des Piedss

.Comme il-eft ordinaire que les humeuss fe jettent
fur les parties inférieures, principalement quand
elles font deja viciées, il {eroit dangereux qu’une
enflure aux pieds du beeuf n’en attirit une trop
‘grande abondance , fi on ne la détournoit par le
repos & les remedes. Il faut y appliquer des feuilles
de fureaubroyées avec du fain-doux , & les envelop-

per d'wn linge : ce cataplafme eft feul fuffifant pour

guérir.
Voyez Magole , dans I'article CHEV AL,

Pied retreci , ou endurci.

‘Prenez racines de mauves & de guimauves ; faites-
les bouillir dans une fuffifante quantité d’eau, pilez-
les, & paflez-les par le tamis ; ajolitez A la cola-
ture demi-livre de fain-doux , & trois demi feptiers
de bonvin; faites bouillir le tout enfemble, juf-
qua ce que la graifle foit fondue : pour lors vous
ajoiiterez de la gramne de hn bien concaflée, &
ferez bouillir jufqu’a la confomption du vin, Met-
tez une partie de ce cataplafme fur le pied, & laif-
fez-le trois jours entiers; puis vous remettrez le
refte , que vous y laifferez trois auttes jours.

Confulte; le mot Magole, entre les maladies du
CHEVAL -

FPuerre dans la veffie.

Prenez deux onces de fenouil marin, deux dra-
gmes de clous de grofle ,une dragme & demie de
poivre ; pilez le tout & faites-le avaler avec du vin
rouge tiede. Si apres avoir continué cela quelques
jours, la pierre ne fort point, i faudra tailler le
beeuf, afin de tirer la pierre.

Beeuf qui Piffe le fang : ce qwon nomme en quel-
ques Provinces, Avoir le Bouton.

Cette maladie vient au beeuf, pour étre trop
échauffé; ou pour avoir été morford ; ou bien pour
- avoir mangé de Therbe fur laquelle étoit quelque
malignité. .
~ Auflitét qu'on sappercoit que le beeuf piffe le
fang , il faut Pempécher abfolument de boire ; &
lui faire prendre le breuvage , dont voici la com-
pofition:

On prend une chopine d'urine d’homme , autant
d’huile d’olive, fix ceufs frais, & urie poignée de
fize de four: on les bat enfemble ; & on les fait
avaler au boeuf.

Comme cette incommodité ne vient point fans
quelque douleur : pour la calmer , on lw lie les
oreilles, & on les bat avec une petite baguette,
jufqua ce quelles deviennent toutesrouges , & que
Pon y appercoive de petites veines : on les cuvre ;
& il en fort du fang , qui eft communément verdi-
tre. Cela fait, on lui met du fel {ous la langue ; puis
on le promene.

D’autres conpent menu la racine de coulevrée ,
& lafont infufer pendant vingt-quatre heures dans
du petit lait ; enfuite font avaler le lait & la racine
a Pammal,

Il fera utile de lui faire prendre le Remede Pafto-
ral; en lamaniere indiquée ci-deflus pour VEnflure,
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: »On-confeﬁle encore de faire avaler du fuc de
plantain avec de bonne huile; puis prendre de
Ia poudre de tartre, & de celle de courge fawyace
les méler avec du vin rouge & un blanc d’oegf :
&_faire avaler le tout par une corne : ce remedé
doit appaifer le piffement dans vingt-quatre heures -
fi 1’a§1imal eft dans le cas den revenir. ’,
- Lonfulte; ce mot entre’les maladies du CHE=
VAL, - .
Plaie,

Vous la guérirez en appliquant de la mauve fau-
vage, pilée. '

Foye; fous le mot Bleffiure, entre les maladies
du CHEvVAL, : ‘?

‘ PO.Z:/bﬂc

Faites prendre le Remede Paftoral , en la maniere
déente ci-deflus pour ¥ Enflure.

. Poux.

On fait un onguent compofé d'urine de Panimal
meme , de poix-refine fondue dans du vin blanc , &
de beurre falé , le tout mélé enfemble : dont on
frotte tout le corps. }

Yoyez Poux , entre les maladies du CHEV AL,

Rczge.

Faites prendre le Remede Paftoral , comme il a
eté marqueé ci-deflus dans Particle Enflure, Conful~ -
tez aufli larticle RA GE.

Rogre.

Voyer Gale, ci-deffus : Rogne , dans Farticle
BREBIS.

Teﬁicules malades.

- Traitez le taureau avec le Remede Paftoral , en la
maniere indiquée ci-deffus pour I'Enflure. Voyez
Tefticules enfles , entre les maladies i CHEvV AL,

Doulenr de Tére,

Les humeurs que le beeuf jette en abondance
par les yeux & par les nafeaux , font des marques
certaines de la douleur quiil reffent dans la téte
fur-tout lor{que cet écoulement eft {uivi des fymp-
tomes que voici: ceft-d-dire , lor{qu’il fe tour-
mente beaucoup, quilfe plaint, quil a le mufile
enflé & plus chaud que de coutume, qu’il ne mange
pas, & quil baiffe les oreilles.

I. Prenez de I’ail bien broyé , mettez-le infufer 3
froid pendant deux heures dans du vin 5 & le lui
feringuez dans les nafeaux. Ce remede aidera beau-
coup au beeuf & fe décharger de fes humeurs. Ayez
foin , outre cela, de ne lui pownt laiffer refroidir la
téte. ' _ '
2. Frottez-lui la langue avec un mélange de thim
pilé, vin, ail, & fel menu; ox d'antimoine crud ,
& de vin. ' «

3. Faites-lui macher une poignée de feuilles de
laurier ; ox de I'écorce de grenade. -

4. Mettez infufer dans une chopine de vin, des
fenilles de myrrhe , la grofleur d'une feve : & en
inje@tez dans les nafeaux.

s.Ileft encore utile de donner le Remede Pafto-

ral, enlamanjere indiquée ci-deffus pour PEnflure,
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Toux.

fa toux fimple n’eft pas une grande incommodité
en elle-méme : néanmoins elle fatigue beaucoup un
boeuf, qui eft obligé de travailler, Cleft pourquoi
lorfqu’on l'entend toufler , il faut lui donner & boire
iine décodtion dhyfope ; & lui faire micher des
porreaux pilés avec du froment. |

Ou bicr , donnez-lui & manger de I'orge moulu,
mondé de fes balles & humeté ; & un feptier &
demi d’ers moutu , divi{é en trois parties. ‘

welques-uns emploient I'armoife pilée , & dé-
trempée dans de 'eau, & lafont boire pendant fept
jours , avant de manger. .

Si la toux arrive en tems de maladie conta-
gieufe : traitez Panimal comme il eft marqué ci-def-
fus pour le Dégoiiz , qui furvient dans la méme cir-
conftance. Voyez Toux , dans Particle CHEV AL,

Tranchees.

Confultez ce mot entre les maladies du CHEVAL.
~ Quand le beeufa des tranchées, il s'arréte enun
lieu , il ne mange pas; il foupire & gémit, Il faut
Tui donner peu a manger 3 & lui piquer la chair
au-deflus des ongles , afin que le fang enforte. /'y a.
des perfonnes qui Pouvrent autour de la queue,
afin que le fang coule; & lenveloppent de vicux
linge. D’autres mettent des_oignons & du {el en-
femble , & les fourrent bien avant dans lanus,
puis font courir Vanimal. D’autres hw font avaler
du nitre pilé. Voyez Colique , ci-deflus. '

/

Fl}zx de Ventre.

Le flux de ventre abat extrémement le beeuf,
fur-tout lorfquil rend du fang. Il faut le laiffer trois
ou quatre jours , fans lui donner & manger que des
pepins de raifin , trempés dans du gros vin , & un
peu d’aveine. Pour boiffon pendant ce tems, on
lui fera bouillir des grateculs, ou des pelures de
coins , dans une pinte d'eau; qu'on lui fera avaler
une fois par jour {eulement.

On peur lwi donner & manger des feuilles de ner-
prun pilées , & couvertes de naphre.

D’aistres lui donnent des feuilles de grenadier cou-
vertes de bouillie de farine d’orge ; oz une livre
de froment réti & mis en poudre , détrempée dans
S-peu-prés deux fois autant d'eau.

Traitez-le avec le Remede Paftoral , en la ma-
niere indiquée ci-deflus pour UEnflure. ‘

Confulrey auflile mot Fiux , dansVayticle CHEV AL,

Pareffe du Fentre ; ou Conflipation.

On prend une pinte d’eau tiede ; dans laquelle
on met diffoudre deux onces d’aloés en poudre :
cela fuffit pour ldcher le ventre. '

D ANS le cas oltle bétail ducanton eft attaqué de
maladie contagienfe ; i les excrémens de vos beeufs
ne font pas enméme quantité ou qualite, sy en
a plus ou moins, §'ils font trop durs, trop mous,
ou trop fluides : traitez ces animaux comme il eft
dit ci-deffus dans larticle du Dégode, qui furvient
en femblable cas.

Le Remede Pafloral eft bon pour tous Maux de
Fentre. On en ufe comme il eft marqué plus haut,
dans Varticle Enflure.

Rétention d’Urine.

Pour ﬁeu quwon obferve un boeuf , on sappergoit

s a1y 7 X .
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arfement quand 1l a une rétention d’ring ; par les
r . . . . R
fréquentes envies d’uriner , & qui font inutiles. Ce

~mal oblige le beeuf a fe plaindre. Sitot qu'il en eft '

atteint, on doit prendre de la pariétaire , & du fe-
necon , les faire bowllir avec du beurre frais , &
appliquer cette fomentation a I'endroit du {crotum;
& Uy affuyjettir avec un bandage. Pour breuvage,
on prend une chopine de vin blanc , dans lequelon
a fait bouillir deux cuillerées de miel, & autant d’hu-
le ; qu'on lui fait avaler trois matins de fuite en pa-
reille quantite.. . |
On lui donnera des feuilles de raves , le plus {ou-
vent & en plus grande quantité quon pourra, lorf-
que ce fera lafaifon; avec un picotin de fon mouillé
a midi ; & le foir autant : ces remedes le guériront,
pourvii quon lul donne huit jours de repos. :
Le Remede Paftoral , indiqué ci-deffus pour PE7-
flure , la fera tres-utile. o ~ ,
Voyez Difficulté &uriner , dans l'article CHEVAL,

Yeux malades.

1. Lotfque le boeuf a les yeux malades, & que
cette maladie ne provient d’autre endroit.que des
yeux , i} faut avorr foin de le rafraichir; & orer
Iinflammation , en baflinant les yeux plufieurs fois
par jour avec de I'eau de plantam. :

2. On lui appliquera un cataplafme de farine de
froment , détrempée dans lhydromel , & réduite
en boullze. | )

3. Traitez-le avec le Remede Paftoral , enla ma~
niere indiquée ci-deflus pour Ernflure.

4- Voyez ce qui eft dit des Maux
Tarticle du CHEVAL.

d'yeux , dang

PURGER LES BEUFS.

Pour bien nettoyer les inteftins duboeuf malade ,
on peut lui faire fouvent manger du marc dolive ,
apres que Phuile en eft exprimée. V

Picrre on Balle qui [e trouve quelquefois dans Leflomac
du beuf : & que Pon appelle communément
EGAGROPILE.

Les taureaux, lesvaches, 8 les beeufs, font fu-
jets & fe lécher. Comme leur langue eft tres-rude,
elle emporte beaucoup de leur poil : qui étant en~
fuite avalé refte dans leur eftomac fans etre digéré ;
& y forme des pelotes , dontla formevarie, & dont
le volume eft quelquefois affez gros pour incommo-=
der Panimal , & géner la digeftion des alimens. Ces
pelotes , avec le tems, fe revétent fouvent d'une
croute aflez folide : qui meft cependant qu'un mu-~
cilage épaiffi ; mais que le frottement & la coltion
rendent dur & luifant. Iy en a qui ne font point en-
croutées ; oh méme quelquefors on appercoit du
foin. Confiltey M. Daubenton , Defcrip, du Cabiner
du Roi, n. CDXLVIIL jufguwau CDLVIL inclufi-
vement, M. de Buffon remarque que les égagro-
piles ne fe trouvent jamais que dans la panfe du
beeuf ( Foyey PANSE); & que s71l entre du poil
dans les autres eftomacs , ou dans les boyaux ,il n’
{¢journe point , mais pafle vraifemblablement avec
le marc de la nourriture. _ : '

On dit que ces balles peuvent arréter le cours de
ventre & les hémorrhagies. La dofe eft depuis un
demi-ferupule jufqud demi-dragme. On sen fert
extérieurement , comme d’une éponge pour deflé-
cher les plaies, & les déterger. |

Confultez larticle BEZO AR de benf.
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Piarre trouvée dans la veficule du fiel du beuf.

‘On trouve quelquefois dans le fiel de boeuf une
pierre de la groflenr d'un ceuf': laquelle donnée en
breuvage eft ( dit-on ) fouveraine contre la pierre
& la jaunifle. On dit aufli que cette pierre , ap-
pliquée aux narines , rend la vile nette, & em-
péche les fluxions fur les yeux. On la donne pour
apéritive , fudorifique , propre a réfifter au venin ;
& utile dans les fix de venire , & Iépilepfie. La
dofe cft depuis fix grains jufqu’a un ferupule. Foyez
BEZOAR de bauf.

On s’en fert aufli pour peindre en mignature ; clt
elle donne une couleur plus foncée que la gomme

utte. ‘

Confultez le 2 CDXLVL de la Defeription du
Cabinet du Roi , par M. Daubenton.

- Le . fuivant concerne un BEZ O AR trouve dans
le rein d'un bouf. _

Les Teinturiers. emploient le Fiel de bauf pour
nettoier les étoffes avant de les teindre,
~:On s'en fert auffi en Médecine. Il entre dans des
lavemens pour lapoplexie. On 'emploie extérieu-
rement pour la dureté du ventre des enfans ; pour
les bourdonnemens & tintemens d'oreille, on yen
feringue avec du fuc de porreau.

On lui donne des préparations pour fervir a em-
bellir la peau , & pour peindre en mignature. Foyer
Particle F1EL. _

La Pean ou le Cuir de boeuf fe tanne ; & fert en-
fuite & faire des fouliers, &c. On Pemploie encore
A d’autres ufages étant en poil,

Le Suif de beeuf, mélé dans les lavemens, eft
émollient & réfolutif. 1l eft propre pour le tenef-
me; le flux de fang; & adoucir Pdcreté des in-
teftins. Les Chandeliers emploient avec celui de
mouton.

" La Graiffe du pied de beeuf , que Ton en tire
aprés quil a bouilli, fert a conderver I'éclat des
armes qui en font frottées.

La Moélle eft émolliente , réfolutive ; & propre
a fortifier les nerfs.

On s’en fert en cuifine, pour farcir Paloyau;
faire des farces de pités, des bignets , des ragoilts,
des tourtes, &ec. Elle entre aulli dans des faufles.
Yovyez Cardes d Artichaux.

La poudre de Corne de boeuf paffe pour étre
bonne darns Vépilepfie. La dofe eft d'une dragme,
Elle appaife les gonflemens & vapeurs hyftériques;
en la faifant briiler , & refpiver fa vapeur. Poyey
CORNE de bauf-

L’0s de beeuf, & {ur-tout celui de la jambe ; mélé
en poudre dans un onguent , eft réfolutif, & fortifie
les nerfs. i _

Les Tourneurs, Tablettiers , & Couteliers , font
aufli ufage des os de beeuf ; on les briile pour faire
le Noir d’os ; que Pon emploie en peinture,, & dont
{e fait Pencre a imprimer en taille-douce.

La colle forte {e fait avec les rognures des peaux,
les cartilages , les pieds , & les nerfs ; que Pon fait bien
boullir , & diffoudre dans de I'eau. |

La Fiente , appliquée extérieurement , eft émol-
liente & réfolutive. Elle réfout particulierement
Penflure des tefticules, i on Iy applique avec

- des fleurs de camomulle, Etant fraiche, elle peut
guérir les piquures des mouches-a-miel. La fiente
qui fe trouve dans les inteftins gréles, eft em-
ployee ertre les compofitions d’appas pour le poif-
{on < confultez I'article ApPpraAs, 2 X. La fiente de
vache eft tres-bonne a appliquer fur les chancres
des arbres, apres en avoir cerné le tour, Onla
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met auffi avec Pargille , comme un appareil, fur les
plaies des arbres, Comfultey les articles ATRE de
grange. AMENDER , 7. 2. _

Le Membre génital ou Nerf de beeuf, eft Employé
par les Maréchaux pour faire avaler un armand
un cheval. ( #oye; ARMAND. ) |

Le Sang {ert d’appas pour le poiffon. Poye; Ap-
PAS, n. X. Confulte; Yatile TAUREAU. Ce
fang , ainfi que la fiente fortant des Boucheries,
font capables de briiler des terres qui ne font pas
bien humides.

U N beeuf qui pefe cing-cent cinquante livres,
contient dix-huit pintes & chopine de fang ( mefure
de Paris ). Tout ce fang pefe quarante-fix livres &
un quart. Cette obfervation eft rapportée par M.

- Hales, dans fa Mantere de faler la viande.

Le Jus de beeuf arréte le flux de ventre cau(¢ par
la bile. Ce jus fert de coulis pour le falmi de be-
caffes , & quantité d’autres ragofits. Cleft la meil-
leure fauffe quwon puiffe faire a quelque piece de
beeuf que ce foit. On en fait entrer le confommé
dans le blanc-manger.

MANIERES D'APPRETER DIFFERENTES
PARTIES DU BEUF.

Tripes.

On les lave en grande cau , afin d’en Oter toutes
les ordures qu’elles renferment. On les met enfuite

dans une chaudiere pleine d’eau ; qwon fait bouillir

jufqura ce qwon juge qwelles {olent cuites.

Fricaffées de tripes de Bauf.

Il faut avoir des tripes bien blanches ; les couper
en morceaux médiocres ; les pafler ala pogle avec
dubeurre ; y paffer pareillement de 'oignon coupé
par tranches ; enfuite aflaifonner de fel & de poi-
vre, avec un peu de bouillon d’abord ; & quand le
tout auraun peu bouilk , y jetter un verre de vin,
pour laiffer tarir cette {faufle jufqa ce quau golit,
on juge a propos quil foir tems de drefler la fricaf-
{ée : dans laquelle 1l fera bon de mettre un pende
moutarde , fi on I'aime.
Au refte, ce fera towjours un aliment groffier,
difficile & digérer , & peu nourriffant.

Gras-double , @ la Polonoife.

Etant bien cuit & bien blanc, coupez-le en mor-
ceaux grands comme la main; que vous ferez mi-
tonner doucement fur le fourneau dans une caffe-
rolle avec de bon beurre;, des ciboules & du perfil
hachés, dufel, du poivre , de fines herbes & fines
épices. Quand les morceaux auront pris du golit;
vous les panerez de mie de pain, & les ferez griller
des deux cotés. Puis les ayant dreflés dans le plat,

vous y verferez un peu de beurre roux & un jus
de citron; & fervirez chaud.

Gras-double , en fricaffée blanche.

Etant bien cuit & bien propre, coupez-le en
filets fins qui foient longs comme le doigt. Met-
tez un morceau de beurre dans une caflerole , avee
un oignon haché bien menu; & le paflez quelques
tours fur le feu. Mettez -y enfuite le gras-double:
poudrez-le dune pincée de farine ; mettez-y une

cuillerée de bouillon, du fel, du poivre , un bou-
quet, & un verre de vin, Laiffez-le cuire douce-
ment ; & obfervez qu’il {oit de bon goiit. Faitesune
ligifon de cing ou fix cenfs ayee un- peu di p}fln:ﬁl
ache 5
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‘haché, une couple d’échalotes , un peu de mulcade
rapée ; & délayez-la avec du jus de citron, Liez-en
votre fricaffée. Puis fervez ‘
_ On peut une autre fois , y mettre un peu d’huile
& dail. o '
: Pieds de Beeuf.

On fait des fricaffées de pieds de beeuf , en les
¢oupant par morceaux, obfervant qu'ils foient bien
cuits ; puis on y met de oignon ; on pafle le tout
enfemble par la poéle avec du beurre; & on y gjofite
du fel & du poivre, puis une cuillerée deau oude
bouillon ; & aprés quon a un peu laifié bouillirle
tout, ony jette un verre devin; & on fait encore
bouillir , jufqua ce que la faufle {oit mediocre-

_ment tarie. On la tire , aprés y avoir mis un peu de
moutarde. S ' ’_

Cette partie de 'animal eft gélatineufe , & ne fe
digere pas aifément. .

Palais de Bauf, en ragoit.

Prenez un palais de beeuf , qui foit & demi-cuit ;
Htez-en la peau ; coupez-le en morceaux ou petites
tranches ; paflez-les & la poéle avec du beurre ; laiflez-
les y cwre avec du bouillon, & un verre de vin;
affaifonnez de {el, poivre , & aboulettes entieres
que vous retirerez : enfin liez la faufle avec un peun
de farihe ; & fervez.

Le palais de beeuf eft une des béatilles graffes,

’zdﬂgtl_e\a'
Elle fe digere aifément , donne un bon fuc, &
eft fort nourniffante, . ‘
Pour les Manieres de lappréter, confultez le mot
LANGUE \

Entrée de Téee de bauf, a P Angloife.

Prenez Ia moitié d’une téte : laiflez - Ia tremper
quelque tems ; & la nettoyez tres - proprement.
Faites - 1a cuire enfuite dans un bon affafonnement,
& Pécumer. bien. Mettez-y"des oignons & carotes ,
du fel , clous de girofle , macis , un peu de laurier ,
de la coriandre , de fines herbes. Quand elle fera
3 moitié cuite , verfez-y trois ou quatre bouteilles
de la plus forte biere ; & laiffez mitonner bien long-
tems. Vous fervirez la téte garnie de perfil, & tran-
ches de citron ; & le bouillon a part.

Epaule,

1a partie du beeuf qu'on appelle Pépaule , eft une
des moins délicates ; aufli ne s’en fert-on volontiers,
que pour faire bouillir au pot , olt elle ne donne
‘gueres de bon fuc; mas elle peut fervir pour des
domefliques. ~
| Bont fargneux,

Cette piece mifeau pot, fait un trés-bon potage ;
& eft agréable & manger , & caufe des glandules
g.qui {e rencontrent 4 la gorge.

Bout [aigneux , en haricot:

On le coupe par morceaux ; pour le faire cuire
avec de Pear, du fel, poivre, des oignons, &
des clous de girofle. Puis , Potant de ce bouillon ,
on le pafle au roux avec du lard. Apres quoi on le
met égoutter. Enfuite , ayant préparé un coulis avec
des navets , on le jette deflus cette piece de baeuf
‘quon a mife dans un plat ; & qu'on fert de cette
_naniere. ~
Tome I,
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Poitrine de Beeuf': autrement dite Piece Tremblantes

i

Ceft un des bons morceaux du beeuf.

L’endroit le plus entre-lardé de gras & de maigré ;
eft toujours le meilleur a préfenter. _

1, Faites cuire a demi une poitrine de beeuf dans
une marmite ; tirez-la, piquez-la de gros lard fau-
poudré de fel , poivre, clous de girofle, le tout
broy¢é enfemble ; achevez de la faire cuire dans une
caflerole avec des bandes de lard aufond, du fel,
poivre , vin blanc, & bouillon : quand vous préfu-
merez quelle fera cuite, mettez - y un ragotit de
champignons ; & fervez. |

2. Pour manger encore une poitrine de boeuf ex«
cellente , on aura foin de lui faire prendre fel pen-
dant un jour; puis on la fera bouillir dans Yeau avec
du fel, poivre , & clou de girofle. Cela fait, on la
découpera en long ; & la garniffant de perfil, on
y preflera un jus de citron. |

3. Ceux qui veulent manger cette piece a la bour
geoife, {e contentent de la mettre au pot avec d’au=
tre viande; quwon affafonne de {el, porvre , & cloux
de girofle. - '
Aloyaus .

Voyez larticle ALoyY A U.
Cétes.

Elles font bonnes & meéttre au pots
Rouelle.

On sen fert pour faire un hachis : dans lequel
on méle de Toignon, de la ciboule, du fel, poi-
vre , & clou de girofle. Le tout cuit enfemble fur
un fourneau , ou un réchaud : & lorfqu’on juge que
la cuiffon eft parfaite , on y met du verjus; puis
on fert. ‘ o

On mange auffi la rouelle 4 Zz braife , comme
Paloyau. | -

Ces pieces font encore propres a faredu B@ UF
A LA MODE: qui fe fairamnfi:

1. On commence par bien battre ces pieces, pour
en rendre la chair plus courte. Apres cela on les
larde ; puis on les pafle au roux avec du lard; en-
{uite on les met dans une terrine pour les faire cuire
avec du fel , poivre ; laurier , écorce de citron,

“quelques champignons , un verre de vin blanc, &

deux verres d’cau. o ,

2. Aprés que la rouelle a été bien piquée de lard
& paflée A la poéle, on la met dans une terrine ;
ot elle cuit & petit feu, dans fon jus {feulement , &
bien fermée. On a foin de regarder de loin a loin
s’il eft cuit. On ne doit pas oublier de Pafaifonner
dépiceries. On le tire quand la faufle eft reduite
prefqu’d rien. Puis on y met un jus de citron.

Tranche de bauf @ la Daube ; ou en Compotes
- Confultez Particle D A U B E
Pité froid de Tranche de baeuf.

11 fe fait dé méme quie celui de la rouelle de veaw

Sur-longe.
On la mange bouillie, On sen fert auffi pour
faire des pdeés ; fur-tout a la campagne, ol Pon eft
bien aife de ne pas manquer de ces fortes de pro=

vifions. _
Culotte.

" Confultez ce mot , & la lettre C , en fon rang
X x ‘



B & U
Quene.

On en fait un Civéd. Ou bien on fe contente de
1a faire bowllir ; puis on la fert.

w3
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Trumeai,

On ne fe fert du trumeau, que pour bouullir ; &
il eft bon & manger , lorfqill eft bien cuit. |

LA CHAIR dx jeune baufeft ifice , & comme
huileufe : & fi on la prefle avec le doigt, elle fe
releve fur le champ. Au contraire , le vienx bauf a
la chair rude & {pongieufe, & elle conferve I'im-
prefiion du doigt. La chair de Pache a le grain plus
ferré que celle de beeuf'; le maigre en eft un peu
plus pile, & la graifle plus blanche : mais fi c’eft
une jeune vache , elle renvoie aufli Pimpreflion du
doigt. Pour ce qui eft de la chair de Tawrean , le
gramn en eft extrémement ferré , & plus groffier:
en la pincant , on la trouve rude au toucher : elle
eft rougeatre : fa graifle eft dure & mélce de peau s
& fent toujours le rance, quoique le taureau foit
frais tué. Cette chair paffe pour étre mowmns nour-
riffante & moins faine que celle du beeuf,

Choix des endroits du beenf pour [aler.

Toutes pieces de boeuf ne {ont pas ¢galement pro-
pres a faler. Les cOtes , Valoyau, & géneralement
tous les morceaux ot il y a bien des os, 0’y con-
viennent pas. Pour faire ce ménage , fur-tout lorf-
qua la campagne on trouve a acheter du boeuf a
bon marché, on choifira de la cuiffe.

On aura, ou un faloir qui ne fervira qu’a cela;
oude grandesterrines, danslefquelles on falera cette
viande : qu’on coupera par tranches ; & qu’on pofera
par lits dans les terrines , ou dans le faloir. '

La maniere de lefaler eft toute femblable i celle
du porc : finon qwon aura {oin de n’y pas mettre
trop de {el. Le porc n’en prend jamais plus qu’il ne
lui en faut; au Lieu que le beeuf sen laiffe péné-
trer , quelque quantité¢ qu’on lui en donne.

Le boeeut falé ne doit pas refter plus de quinze
jours dans le faloir. I y a des endroits olt au bout
de ce tems, on le tire du faloir, & on en garnit
des planches, pour le laiffer effuyer pendant un jour
ou deux : aprés quoi on le remet dans le faloir ,
faupoudr¢ de nouveau fel. Au bout de cing ou fix
jours, on Pexpofe encore -a l'air fur des planches;
ayant foin de tems en tems de tourner le deflus
deflous , julqura ce quil foit {ec.

Cette chair ainfi préparée fe pend au plancher;
pour en prendre lorfqu'on en a befom. Elle peut
{e garder longtems : mais elle n’eft jamais fi agréa-
ble au goiit, que lorfqu’elle eft fraiche ; & ne rend
pas plus de profit. C’eft pourquoi on doit préférer
de vendre un beeuf ou une vache qui font engraifiés,
a les faler ainfi pour confommer chez fou I fera
toutefois avantageux d’en faler pour faire des en-
vois dans les Ifles, & pour confommer fur mer.

Confultez article SALER Z porc.

A Cadix , le beeuf n’eft bon a manger que depuis
fe commencement d’Avril jufqu’d la fin de Juin,

Les BaU¥s &'Ifpahan different de ceux d’Europe,
en ce quils ont une grofle bofle entre les épaules.

Les gens riches n’en mangent pas la viande : foit &
caule qu’en général les Mahomeétans n’en font point
~de cas; foit parce quelle eft regardée comme une
nourriture mal faine par rapport a ces climats chauds
& fecs, ouTon eft fort fujet a la bile. Les pauvres
en mangent en hiver , mais rarement en été.

LeBaeur fauvage , ou Bifon , de la Louifiane n'eft
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que de la taille de nos plus forts beeufs ; quoiqu'il pa-
roiffe davantage i caufe de fa longue laine extréme.
ment fine , forte , & tres-frifée. Cette laineeft pour
Pordinaire , couleur de marron foncée. Lecrinde {3
téte eft pareillement fif¢ ; & fouvent fi long, que
le toupet tombe fur les yeux du beeuf, & Pempt.
che de voir devant hu. Cet animal a Pouie & Vo-
dorat tres-fins. Ses cornes font groffes , courtes,
& noires. Les ongles font aufli noirs. Entre les épau-
les , fur le dos, eft une bofle charnue aflez confi-
dérable. La vache de cette efpece a les' mammelles
placées comme celles de 1a biche,

On mange beaucoup de ce beeuf, 41a Louifiane,
ot il eft tres - commun , & facile a tuer. La bofle
eft un morceau délicat. #oyez Boucan.

Pour approcher & tirer cet amimal, on va con-
tre le vent ; & on vife au défaut de Pépaule, pour
Pabbattre du premier coup : s’il n’eft que blefié¢,
il court furle Chafleur. #oye; M. Le Page , Hiff. de
la Lowtf:, T. 1. Ch. 23.

La chair de ce beeut {ent le bouquin, fi on n'a
pas foin de couper les fuites (ou tefticules ) des
quil eft mort; comme on le fait aux cerfs & aux
fangliers. La femelle n’a pas ce défagrément.

Les Naturels du pays préparent la peau en y con-
fervant le poil , en forte quelle eft tres-fouple : 1ls
sen habillent , apres Pavoir peinte de diveries cou-
leurs. Les Francois en font des couvertures , qui
font tres-chaudes & en méme tems fort légeres.

B®UY (Bléde). Voyez MELAMPYRUM,
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BOIA. FPoye GARARCE.

BOIQUETEAU ou BOQUETEAU:
terme d Exploitation & de Marchandife de bois. 1 fe
dit d'une partie de bois qui n'excede pas cinquante
arpens , {oit qwelle foit en futaie, {oit en taillis,
Voye; BOCAGE.

BOIRE. Foye; au mot Boi1sson.

BOTIS. Ce terme a deux fignifications. Dans
Pune c’eft un terrein plus ou moins étendu , occupé
par des arbres & arbriffeaux quiy croiffent confu-
{ément. Dans lautre fignification, Bois eft la partie
ligneufe & dure des arbrifleaux & des arbres. Nous
allons d’abord traiter de ce qui a rapport au bois
confidéré fous le fecond regard. Les bois, entant
quaflemblage de grandes plantes, feront la matiere
d’un article confidérable , 3 Ia funte de celui-ci.

Les Latins ont appell¢ Lignum la partie {folide re-
couverte d’écorce , dans les arbres & dans les ar-
briffeaux. Ceft cette partie qui leur donne du corps
& du foutien. Aufli plufieurs Naturaliftes Iont-ils
regardée comme étant, a Pégard de ces grandes
plantes , ce que font les os dans le corps animal,
Le bos eft effetivement en lui-méme un corps orga-
mfe : formé par couches qui s'enveloppent & fe
recouvrent les unes les autres; olt Pon appergoit
des fibres qui font l'office de vaifleaux lymphati-
ques , un tiffu cellulaire ou véficulaire qui eft une
produétion de la moélle, des vailleaux particuliers
contenant la liqueur propre de chaque arbre. Hl y
a encore des trachées, ou vaifleaux qui ne font
deftinés qu'au paflage de Vair. Poye; AuB1ER.

M. Duhamel a développé ces différentes parties
qui compofent le bois ; 1l les a rendues {enfibles;
& a expliqué dans un detail {cavant & treés-curieux
le méchanifme de leurs progres & des effets qui sen-
{uivent. Confultez fa Phyfique des Arbres , Liv. I
Ch.IT&IV; & Lw. 1V, Ch. Il : ou fe trouvent
les obfervations de Malpighi, Grew , Leuwenhoeck,
Mariotte,, Perrault, De la Hire ; & celles de MM,
Bonnet , Hales , de Juflieu, de Buffon , Tourns-
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“fort ; difcutées., 8 comparées avec les fiennes ¢ c&
qui produit Pexpofé d’un grand nombre de faits in-
téreflans pour la théorie & la pratique de 'cecono-
mie végétale. 1 faut lire encore ce que M. Duha-~
mel a inféré par forme &’ Additions, & la fin de fon
Traité des Semis & Plantations des Arbres ; concer-
nant les vaiffeaux {piraux des plantes : fur lefquels
M. Reichel avoit récemment fait une Differration
imprimée & Leipfick. E

La fubftance higneufe exifte dans les racines , dans
les tiges , les branches ; & jufques dans les feuilles ,
les péduncules des fruits, fouvent dans une por-
tion des fruits méme.

Ufages du Bois.

L’induftrie a fou approprier & nos befoins cette
partie des végétaux ; & la rendre d'une wtilite 1m-
menfe, On peut prefque dire que le bois eft de pre-
miere néceffité , {oit pour nous défendre des ri-
gueurs du froid, foit pour la préparation de nos
afimens. Mais de quel fecours n’eft-i pas encore
pour exploiter les mines ; & pour foutenir les Ver-
veries; les ManufaGures de Fatance , de Tuile, de
Savon ; les Brafferies; les Atteliers de Teinture;
les Fours 3 chaux ; &c 2 La Charpenterie & les Mé-
chaniques emploient prodigieufement de bois, 8 va-
rient infiniment fon ufage ; foit pour la conftruttion
des navires &-bateaux de toute efpece, les biti-
mens militaires ou civils, les dépendances des do-
maines , les habitations des payfans, les moulins, les
éclufes ; foit en voitures , charrues, mnftrumens de
jardinage & d’ceconomie rurale, enfin ceux de tous
les Arts, & une infinité d’ouvrages que ces memes
Arts tirent journellement de la fubftance du bois,

Il y aun Art pour faire des plats, jattes, & au-
tres vafes,avec la Sciure du bois. Le Journal &cor.
( Février 1754, p. 136 & fuivantes ) donne la
maniere d'imiter ce travail des Japonois; & ¢’y ap-
pliquer telles couleurs & tels ornemens, méme
de relief, que I'on juge a propos. o

La Médecine met & profit le fuc méme renfermé
dans Vintérieur des corps ligneux. Elle décompofe
2 cet effet les vacmes , les trones des arbres , les
branches, les- noyaux des fruits, & les feuilles.
La plipart des articles oit ce Dihionnaire traite ,
{oit de Maladie & de Remede , foit de Pufage de
chaque Arbre ou Arbriffeau , indiquent le procéde
ou Ueffet de ces analyfes. Poyer aufh Particle Su c.
"1l y a méme certains bois 4 qui on a {pécialement
affeété une dénomination relative 3 Vinfluence quiils
ont {ur nos maladies : tels font le Bois des Fievres
( ou Quinquina ), le bois Néphrétique ; le bois de
Paradis (ouAloés ), le bois Saint ( ou Gayac ).
Dr’autres rendent une odeur fuave, & font em-
ployés dans lés parfums , &c : le Cedre, le Genie-
vre, PAloés, le bois de Rofe , font de ce genre
connu fous le nom de Bois DE SENTEUR.

La Teinzure fait pareillement fervir & fon Art di-
vers bois; tels que ceux de Brefil , de Campeche,
&e. Elle en obtient, par ébullition, des fucs co-
Jorans. : -

Nomenclature alphabétique, relative aux ufages
du Bozs.

Bois AFFOIBLI : terme de Charpenterie, Voyez
AFFOIBLIR. .

Bois AL OES. Poyer {ous lemot ALOES.

Bois ZAND ELLE Foyg AND ELLE.

Bois des ANTILLES. Poyez ci-deflous , Bois e

BRESIL. .

Bois APPARENT : terme de Charpenterie. YVoyez
APPARENT,. :

Tome I .
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Bois AT T EL L E 5. Confileey le mot A'T-
TELLE. ) utee , tAT
Bois & double: AuB1E R;‘%’eﬂ celul qui, par |
maladie , & ordinairement par Peffet de la gelée, a
une portion de bois tendre comme Paubier , entre
deux couches de bon bois , outre aubier ordinire
qui eft prés de Pécorce, De tel bois eft défe@uen,
& ne peut fervir & la charpente, Foyez ci - deffous,
Bois GELIF. , ' ’
Bois a BARR 1L, On nomme ainfi le Merrain 3
futaillles, :
Bois de BA TEAU. Celt celui qui provieat de
bateaux que Pon a détruits. En achetant ce bois,

~on fait la diftinétion du chéne & du fapin, Si celui-ci

eft évalué dix {ols la toife ; Pautre et mis & environ

“deux fols le pied, & méme julqu’a vingt {ok la

toife quand U eft beau. ‘

Bois de B A UM E ; en Latin Xylobalfamurme, Voyez
B AUME de Syrie. » -

Bois BLaNcs. Ce font des bois Kgers, ren-
dres, & peu folides : tels que ceux de Saule , Peu-
plier, Tilleul, Aune, Sapin. Leur fubffance tient
plus ou moins de la nature de I Aubier.

On les croit i peu propres a chauffer , qu'f eft
défendu d’en méler plus d'un tiers avec les aytres -
bois que Pon vend pour briler & Paris. Mais on
peut en faire des clorfons & des planchers ; ay dé-
faut de meilleur bois. Ils fervent encore de piaxx

- pour foutenir les haies de féparation dans les prés,

jardins , héritages. &c. On en fait du charbon, qui
fert a préparer & travailler lacier, & aux foux
d’artifice. Confiltez les articles de chacun des arbres -
de cegenre. o

Bois BoMBE ou BouGE. Ondonne ce nom
au bois naturellement un peu courbe. Foyey ci-def-
fous, Bois TORSs. :

Bois de BOULANGER. Poye; Bois de Tra-
VERSE : ci-deflous.

Bois de BR Es1L. Nom générique : qui comprend
les bois de Fernambouc , de fainte Marthe | du Japor
ou de Sapan , de Lamon ; & celui des Ifes -
tilles , quon nomme BRESILLET. Tous fonr
employés par les Teinturiers : & donnent une cop-
leur plus ou moins rouge. Confiltez L'4rr 4: Iz
Teinture , de M. Hellot, Chap. V. du Petit Teins.le
Fernambouc eft le plus eftimé. I faut le choifir pe-
fant & bien fain} & qu’étant michéil répande dans
la bouche une faveur douce & agréable, Les hois
de Brefil fervent aufli A teindre les autres bois en
violet ; en rouge ; en pourpre. On en fair quelque

ufage en Médecine : entre autres on dit que leur

poudre , mélée avec du tabac, & attirée par le ne;
fait fortir beaucoup de vents par bas. 7oyey Lemery’ -
Didionn. des Dreg. p. §0a. ’
Bois de BRIN. Confulte; le mot BRIN.
Bois ¢ BRULER ou de CHAUFFAGE. Le
hétre non flotté fait un feu clair, renvoie beaticoup

de chaleur , {fe convertit bien en charbon | & fume

peu quand il eft bien arrangé.

Le charme chauffe bien, donne beaucoup (e
braife , & ne briile pas vite,

Le jeune chéne brile bien, & fait un bon chauf.
fage. Le vieux noircit: fon charbon fe formeen pe-
tites ¢cailles , rend peu de chaleur, & s’éteint quand
on n’a pasfomn de Fanimer. C'eft pourquoi il faut t4-
cher de ne prendre , en chépe, que des rondins
de trois & quatre pouces de diametre ; & rejetter
les grofles buches de quartier.

Foyez ci-deflous , Boisde CORDE : Bois 4
MOULE : Bois NEUF : Bois de QUARTIRR:
Bois PEL ARD. Ci-devant, Bois BL AN .
COTRET. FAGOT. BOURREE. AN,
DELLE., BUCHE. BOULEAU. ‘

i} , Xx i
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Le bois verd sallume plus difficilement que le
fec; il noircit , & faitsbeaucoup de fumee.

Le bois flotté britle plus vite que le bois neuf ;
& rend moins de chaleur. Poyez ci-deflous Bois
FLorTk:Bois DEMI-FLOTTE: Bois e
TrAvERse. FALOURDE

Au refte le plus vil ufage , quoiqu’a plufieurs

égards le plus neceflaire , & dans certaines circonf- .

tances le plus lucratif emploi quwon puifle faire du
bois, eft de le briiler.

" Bois CADRANE an caur. Ceft celur qui a
intérieurement des fentes , reprélentant comme les
lignes horaires dun cadran. Elles indiquent un
bois dont le coeur eft de mauvaife qualité,

Bois de CAMPECHE. Foyey ci-deflous , Bois
4INDE. :

Bois CANARD. Poyezanmot CANARD.

Bois CARIE. Foyeg CARIE.

Bois 4 CHARBON. Confiite; Varticle CHARBON.

Boisde CHARPENTE; oude SERVICE. Gros
bois , propre aux grandes conftruétions. Quand il
eft deftiné & des maifons ou autres bitimens fur
terre, il conferve le nom de Bois de charpente. On
Pappelle Bois de Conftrudion lor{quil doit &tre em-
ployé aux bateaux, ou aux diffiérentes efpeces de
bitimens de mer. Ces.bois fe vendent , pour Ia ma-
tine , au pied cube; & & Paris, par pieces de douze
pieds de long fur fix pouces d'équarriffage , ce qui
fait trois pieds cubes. Foyez EQUARRISSAGE
( Bois &), GRUME ( Beisen). PAN de bois.
CHATAIGNIER., CHENE. Ci-deflous, Bois
deSc1AGE; Bois GELIF; BoisTRANCHE;

BoisMOULINE; Bois fECHANTILLON;
BoisFracHEUX; Bois GERSE; Bois MADRE;
Bois e RHoDES; BoisROULE; Bois SAa1nN;
Bois gui fe T OURMENTE : & plus haut, Bois
CADRANE au ceur ; Bois a double AUBIER.

Les Bois de Confiruétion {e diingnent générale-
ment en Bois Droits , & Bois Courbes ou Tors, S~
vant les ufages auxquels on les deftine , on leur
donne les noms de Varangues, Allonges, Baux,
Lloires. &e. Voyez ci-deflous , Bois T ors.

Dans Iexploitation des bois on doit deftiner a la
charpente les arbres de haie, ceux de hfiere ; &
tout bois qui provenu dans un fond de fable, de
pietres , ou de gravier , €toit bien expofé au foleil,

Lor{que I'exploitation n’eft pas confidérable , &
quil y a de beaux arbres & bien droits ; il eft hon
de faire autant de bois quarré quwon le peut. Son
débit eft plus aifé que celui dubois de {orage ; & il
engage dans moins de frais.

Bois de CHARRONAGE, Ceft celut qu'on

débite pour les Charrons : & qui fert a faire les
roues , les voitures, & les inftrumens du labourage.
Tels font particulierement les bois ¢’'Orme , Fréne,
& Chéne. On debite en grume les moyeux , les
eflieux, les empanons , les fleches, les jantes , les
armons. Pour ce qui eft des liffoirs, moutens , limons,
& autres femblables pieces ; ce {ont des bois de
{ciage. ,
- Il'y adaures pieces de bois dorme que les
Charrons fcient par eux-mémes. C’eft pourquot les
Marchands laiffent toujours plufieurs pieces en gru-
me de differentes longueurs & grofleurs : on les
nomme Bois a débiter. ,

Les belles branches & bien droites fervent auffi
au charronage. On en tire des rais de roues ; pour
aflorument , & fans préjudice du bois de corde.
Ces rais peuvent fe trouver encore dans les bouts
du bois dont on a tiré de la fente : ils doivent avoir
trente & quelques pouces de long.

Bois de CHA U FF A G E. Foyey ci-deflus , Bois 4
BRULER. |
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Bois de CHY?RE ou de CYPRE. Foyez ci-def-
fous , Bois de RuopEs.

Bois de CocHES. A Orléans on appelle ainfy
des buches que l'on marque de plus ou moins de-
coches , fuivant leur grofleur : & on les vend au
cent de coches. |

Bois de ComPTE. Poye; BUCHE. Ci-deflus,
Bois de COCHES. - :

Bois de CONSTRUCT10N. Voyey ci-deflus,
Bois ¢ CHARPENTE.

Bois ¢ CorDE. On nomme ainfi du bois &
briller; quwon vend arrangé dans une membrure ou
aflemblage de folives, qui a quatre pieds de large
fur méme hauteur. A Paris cette mefure fait la #oie
ou Demie-corde : il y aun Officier de Ville qui pré-
fide au mefurage, &t ale titre de Mouleur de bois :
& tout le bois de corde doit avoir trois pieds &
demi de long , & depuis fix jufqu’a dix-fept pouces
de grofleur. , :

Les bois de corde eft un objet confidérable pour
le bénéfice. Cleft pourquoi on en fait le plus quil
eft poflible , aprés s'¢tre afforti en équarriffage , en
fente , & en {ciage. Toute tige ou branche qui n’en-
tre-pas dans ces trows fortes, eft mife en corde.

Les Ebeniftes nomment Bois de CoOuLEUR
ceux qui ont une couleur decidée, que les outils
tranchans n’alterent point , & qui embellit encore
fous la main de PArtifte. Tels font 'Ebene , le Palif-
fandre , le bois Violet , &-.

Bois COURBE. Foyez ci-deflus ,Bois de CHAR-
PENTE.

Boisa COUVRIR. Foyeg BARDEAU.

Bois 2 CoyRrRON. Foyeg COYRON,

Bois de CYPRE. Foyey ci-deflus, Bois Ze CHYPRE,

Bois 2D £B1TE R. Peyey ci-devant, Bois Je
CHARRONAGE.

Bois DEM1-FLOTTE; Bois Folans ; ou Bois
de Gravier. Ceft dubois de chauffage , qui eft venu
en train depws la forét, & par cette rafon n’a de-
meuré dans Peau que la moitie du tems quy -
journe le bois flotté, Auffi hui eft-il préférable.

Bois DouvAIiN. Voyy MERRAIN,

Bois DR O 1T, Foye; ci-deflus , Bois de CH AR-
PEN TE.

Bois D v Rr. I’Acacia de la Louifiane ( ci-deflus,
p- 14 ) & plufieurs bois des Ifles de 'Amérique,
portent le nom de bois dur. On donne encore ce
titre & nos Buis, Cormiers , Chéne - verds , &
Voyer ci-deflous , Bois MADRE : Bois TEND RE,
Confulte; auffi le mot DUR. Larticle AYRI

Bois FECH ANTILLON. Pieces de bois qui

* toutes ont les mémes longueur & groffeur ordinai-

res ; telles-qu’on les trouve dans les chantiers des
Marchands. Les échantillons varient autant que les
lieux olt s’en fait le débit. On nomme Gros Echan-
tillons les poutres , les arbres & jumelles de pref-
foir , & autres pieces de cette force; qui toutes
doivent Etre débirées fur plufieurs longueurs & lar-
geurs : Mais, fi un Marchand -doit ne pas les né-
gliger dans P'exploitation, 1l agit avec prudence en
en faifant qurautant qu’il eft neceflaire pour s'af-
fortir. On voit dans les articles Bois ¢ CH AR~
PENTE, d¢ CHARRONAGE, de FENTE,
de SCIAGE, & 2 BRULER, en quoi confiftent
les autres ¢chantillons. 11 eft a propos de confulter
aufli les renvois de ces articles.

Bois Ecuarri., Ceft du bois flotre , que les
crues & inondations ont emporté dans les prés &
terres, )

Bois JENFONCURE. Foyeg MERRAIN,

Bois ’/EQ UARRISSAGE. Foyey EQUAR:
RISSAGE.

Bois #¢ FENTE. On nomme ainfi du bois de fils



