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B L A |
‘conde leffive , femblable 3 la premiere. Enfuite on les
met a la leflive ordinaire ; & apres les avoir bien la-
ves on les étend furlherbe, ol on leslaiffe deux jours.
Puis on fait encore une leflive ; on lave le fil ou la
toile: on les met herber, comme il eft dit ci-deflus,
ayant {oin de les arrofer fouvent -avec de I'eau bien.
claire : & tous les trois jours on les remet a la
leflive ; continuant toujours ainfi , julqu’a ce qu'ils
forent prefque blancs. Alors on les fait tremper
pendant hwit jours dans un cuvier, plein de lait
€cremeé ; on leur donne une douce leffive ; on les
fave pour la derniere fois; onles remet fur le gazon
pendant un jour; a la fin duquel on détire la toile
avec foin , pour ne Jui pas laiffer prendre de faux
plis.
Au refte confultez T'article TOILE.

Pour reblanchir un mur de pldtre.

Prenez du lait de chaux éteinte depuis longtems.
{ On fait ce lait en jettant fur la chaux une quan-
tité d’eau fufifante : en remuant & agitant 'eau &
fa chaux, il fe fait au-deffus une efpece d’écume,
quil faut retirer promptement. ) Paflez ce lait fur
le mur, deux ou trois fois de {uite. 1l faut que le
premier blanc foit fort clair , le fecond plus ¢pais,
& le troifieme encore plus, y ajolitant plus ou
moins d’eau a proportion. Le blanc feroit plus beau,
{ilon employoit 4 la troifieme fois, du lait de chaux
vive. Au refte, il faut faire enforte que la chaux ne
{éche pas trop promptement; afin qu’elle prenne
mieux : ce quieft aif¢ , en mouillant un peu la mu-
raille avant de la reblanchir, Poye; Iarticle BLANC.

Blanchir les plumes des moineaux , merles y & autres
oifeanx.

1. Frottez les ceufs avec du jus de grande jou-
barbe , & de l'huile d'olive , lorfque la mere com-
mence & les couver. [ L’huile paroit cependant de-
voir empécher Yeffet de incubation. |

2. Lorfque ces oifeaux font encore jeunes &
qu’ils n”’ont pas quitté le duvet , arrachez les grofles
plumes de Jeurs ailes & queue : celles qui viendront
apres feront blanches. / L

3. Si vous frottez des ceufs de corbeau avec un

mélange de graiffe de chat & de vif-argent ; vous

aurez des corbeaux blancs. :

4. Frottez d’huile de lin les paflereaux avant que
leurs plumes foient pouflées ; & les remettez dans
le nid : ils deviendront blancs.

"s. Mettez tremper dans du miel tels ceufs que
vous voudrez ; & au bout de deux jours metrez-
les dans le nid : les oifeaux ou volailles feront
blancs. ' '

6. SiTon enveloppe d’un mouchoit blancle cou
d’un paon qui couve , {fes petits deviendront tout
blancs.

[ Nota. Ces fix indications paffent, chez bien des
perfonnes , pour des effets de crédulité. D’autres
eependant affurent qu’elles ne font rien moins que
chimériques. N’en ayant pas fait Pexpérience, jai
cru devoir les conferver ; afin que de bonnes ob-
fervations puiffent nous inftruire de ce qu’on doit
en penfer. ] :

BLANCHIR : zerme de Confifeur. Ceft glacer
les fruits : tels que les cerifes , fraifes , framboifes ,
grofeilles , raifins , les petites branches de fenouil
aif¢ , &c. Voyez GLACER.

BLANCHIR : terme de Cuifine. Ceft mettre
dans I'eau chaude ce que lon veut faire cuire ; &

B L A 51t
Py laffer prendre quelques bouillons. Foye; Ars
TI1CH AUX fricaffés : Manicres d'accommoder les
ARTICHAUX. &e.

L’Agneau fe blanchit 4 la broche. #oye;-en la
maniere {ous le titre AGNEA U réz.

BLANCHIR les légumes : terme de Jardinage:
Confilre; ce qui en eft dit en traitant des Cardes
dARTICHAUX.

BrANcHIR I lait : tetme de Fromager. Con-
Jultez-le dans larticle Fabrique dss FROMAGES
avec lé petit lair , &c.

BL ANCHIR lhuile Seeufs. Voyez {fous le mot
HvuiLs. ,

BLANCHIR les fels. Confultez, dans Iarticle
ALK ALy, lamaniere de les purifier. .

BLANCHIR, en Menuiferie , Ceft raboter le fil
des planchesavec la varlope , pour en éter les traits
de {cie & les inégalités qui y ont refté aprés le
{ciage ; ce qui rend eniuite les planches plus blan~
ches & plus unies. En Serrurerie, blanchir le fer,
c’eft le limer avec la lime appellée gros carrean.

BLANCHISSERIE. Foye; BLANCHERIE:

 BLANQUETTE. Sorte de vin blanc qu'on

fait en Gafcogne , & qui eft fort délicat. La blan«
quette de Limoux eft la meilleure & la plus re-
nommeée. '

BLANQUETTE. Sorte de poire. Foyeg I'ar-
ticle Poir1iER: |

BL A TIER.Marchand quiachete une médiocre
quantité de bled , foit dans les greniers de la cam-
pagne , pour porter aux marchés des villes & bourgs ;
foit dans les marchés méme , pour revendre ailleurs.

Voyez Commerce de BLEB.

Les Réglemens fur le commerce des bleds dé-
fendent aux Blatiers d’expofer en vente aucun bled
mélange ; & d’avoir des {acs pour {ervir de montre ,
dont le deflus ne foit pas de méme qualité que le

_fond : a peine de confifcation & amende. [ly a des

Sentences de Police qui confirment Pexécution de
cette Lot : entr’autres une, de Pans 22 Décembre
1702 , condamne folidairement a cinquante livres
d’amende deux Blatiers qui y avoient contrevenu.
BLATTARIA. Poyez HERBE aux mites.
BLAVELLE. Foyeg AUBIFOIN.
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BLED ou BLE. Dénomination commune

diverfes plantes, dont les grains fervent de nourri-
ture aux hommes ou aux animaux. Tels font le
Bled de Turquie ( on Mays) , le Bled Sarragin (ou
Bléd Noir Y, le Froment que nous nommons fim-
plement Bled , le Bled Méreil ou Bled Moitié qui eft
mélé de froment & de feigle. Poyey FROMENT ¢
MAYs: METEIL : SARRAZIN. *

Le Bled Locart, ceux d'Efpagne , de Sicile, de
Smyrne , ou de Miracle , &c. {ont rappellés fous le
mot FR 0 ME N T. Ony parle auffi de Pefpece com- -
munément nommée Bled de Mars ; de celles qui

font Barbues , &e.

Il y a des endroits ol on appelle Petiz BLED,
les menus grains qui ne font ni froment ni feigle.
De ce nombre font 'aveine , lorge , le farrazin , le -
millet , le panic: tous grains que l'on a coutume de
{emer au Printems. |

Le Sorgo , 2 qui on donne quelquefois le nom de
BLED barbu , eft rappellé dans l'article MILLET.

Le BLED de Packe ou de Baeuf, Herbe Rouge ,
Quene de Loup , en Latin Melampyrum , porte en~
core le nom de BLED Noir ; ainfi que le Sarrazin.’
Voyegy MELAMPYRUM. o :

Les articles que nous indiquons ic1 contiennent
des inftrudtions de détail fur- les caralteres de ces
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plantes , la diftin&tion des efpeces, & leutr culture
refpetive. Nous les fuppofons mamntenant engran-
gées 3 & leurs grains battus pour étre mis en re-

derve. '
La Confervation des divers grains QU1 Tous fervent

daliment , eftun objet effentiel. Lorfqu’ils font amon- .

celés foit dans des facs ou coffres, foit dans des
greniers , Pona & craindre pour eux Phumidité, le
aauvais goht , Péchauffaifon, les rats , fouris , di-
vers infettes , dautres animaux , &¢. Enunmot, il
y a deux caufes géncrales de la deftruthion des
orains @ la corruption que la fermentation occa-
fionne; & la rapine des animaux & infectes , qui
produifentun déchet confidérable , & {e multplient
quelquefois prodigienfement. Ceft donc bien fervir
IEtat, les hommes en général , & particulierement
les perfonnes peu opulentes , que de fuggerer de
bons moyens pour conferver commodémentlesbleds.
On a béaucoup multiplié les recettes; ona donné
chacune d’elles comme certaine pour prévenir ces
accidens ou pour y remédier : mais la pliipart {font
impraticables , ou fe trouvent aujourd’hui fans effet.
Nous nous bornons & en difcuter iciunpetit nombre.
Ce que nous dirons du froment eft relatif aux au-
tres grains compris fous la dénomination vague de
bled : le froment étant un de ceux dont la confer-
vation eft plus difficile. -

~ Les moyens que on prétend oppofer ala for-
mentation doivent &tre capables d’entretenir le bled
{ec & frais : deux conditions qui caraétérient le
bled fain. Ils doivent le rendre fonnant, f{atisfaifant
3 Poeil, & la main, & Podorat; & propre a faire
du pain de bon goiit. ‘ |

La premiere maxime , celle qui épargne beaucoup
de {oins, et de choifir du grain de bonne qualité ;
qui @it ¢té nourri fur pied dans un air chaud &
fec ; que fa récolte n'ait été précédce niaccompa-
gnée de pluie , mais faite par de grandes chaleurs;
& qurapres Yavoir battu & nettoy¢ on Vait expofe
3 la grande ardeur du foleil. Poyez ATRE. Tel eft
fouvent Pavantage de nos Provinces Méridionales :
ol cette ardeur éleve communément le Thermo-
metre de M. De Reaumur 4 quarante , cinquante ,
ou méme {oixante degres. ‘

1e bled de dime ou de cens eft moins propre
4 conferver que dautre; érant un mélange de grains
de difiérentes qualités; & n'ayant pas ¢été ferré,
battu, & nettoyé avec les attentions convenables.

Un bled vieux a une préfomption en fa faveur :
il a paffé les premiers dangers de fermentation que
le nouveau bled doit fubir : & comme la {ucceffion
de temsen altere le germe , plus ila d’années , moins
1a fermentation eft a craindre. »oyez le VI® Volume
du Traizé de M. Duhamel fur la Culture des Terres
page 468 : & fon Traité de la Conferv. des Grains,
page. xxvj. ' |

Il y a des bleds naturellement tres - difficiles &
garder , fuivant les méthodes ordinaires , quelque
précaution que Pon prenne, & quoigwon ne les
tienne dans les greniers qua Pépaiffeur d’un pied
ou de dix-huit pouces. Ce font des grains abreuves
d’humidité , foit fur pied, {oit dans le tems de lare-
colte. Voyer le Traité de la Cult. des Terres , T. V.
p- 575, & T.VLyp. 476, 437 celul de la Confer-
vaticrz des Grains , da méme Auteur, p. 63,64,
69, 70,

En général, c’eft agir avec prudence que de fe
défaire de ces derniers gramns; pour conferver les
autres ¢ diit-on n’en avoir quun bas prix. Ils font
fi tendres; fi fujets & shumeéter , a fermenter , a
attirer des feftes ; & d’un entretien fi onéreux
non feulement pour la’dépenfe , mais encore pour
fe tems ol Fonades travaux preflés ; que le prix
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de leur vente peut étre regardé comme un gain
réel. _

~ Pour ce qui eft dun bled fec & vieux, il peut
fe conferver trés-longtems ; au moyen de médiocres
foins qwon lui donne pendant les premieresannées,
Encore eft-on difpeni¢ de le travailler amfi dang
les pays chauds. On {cait qwen Gafcogne , dans le-
Vivarez , & ailleurs, les grams battus en plein air
& bien féchés par le foleil, font enfermés fous
terre enforte qulils n'ont plus de communication
avec Pair extérieur : ce qui {uffit pour les conferver;
ainfi que Pexpriment ces vers du Predium Ruflis
cum , Lib. I,

» Ditia Teflofages medio granaria vico
s ZLdificant , & humo condunt frumenta domorunz
s Ante fores , pluvie fecura ruentis, & aurce

s Omnia perpetuo [olventis corpora pulfu.

Cette coutume eft fort ancienne : voyez le Jour-
nal @con. Mai 1761 , page 225 : oit M. Targioni
obferve , daprés Varron & dapres ce quil a vii hai-
méme , que ces fouterrains doivent &tre tapifles in-
térieurement avec beauccup de paille de feigle pour
que le grain {oir & 'abri de toute humidité.

M. Duhamel ( Conf- des Gr.p. 98 ) donne comme
un fait d’expérience conilante , que du froment qui
ne s’eft point altéré les deux premieres annces , ne
court plus rifque de {e gater. Le VI® Volume de la
Culture des Terres rapporte, p. 460, que les Ma-
gifirats de Zurich ont envoyé depuis peu d’années
4 Geneve des échantillons de bleds fort anciens,
entr’autres des années 1540, 1686, & 1712 ; dont
on a fait daffez bon pain. Swivant les Memoires de
P Académie des Sciences de Paris, an, 1708, le Duc
d’Epernon avoit fait amaffer beaucoup de bled dans
la Citadelle de Metz fous le regne dHenrilll: en
1707 on fit du pain avec de ce bled conferve depuis
1578 , en tas de deux pieds de haut , fur dix toifes
de long & cinq & fix de largeur. D’autre , gardé

dans les mémes magazins depuis 1648 , {e trouva
fans aucune mauvaife qualité en 1730 : felon la pré-

cédente édition de ce Livre.

2. Ala précaution de choifir un grain fec , on doit
ajotiter celle de le nezzoyer. La netteté du grain con-
tribue autant que fa fécherefle & en diminuer le dé-
chet dans le grenier : & le bled plein d’ordures a
prefque towjours une odeur défagréable.

1l faut donc le cribler & vanner, pour oter tous
les grains vuides de farine ; & encore plus {foigneu-
fement ceux qui font niellés & chatbonnés : ceux-cx
ne manqueroient pas de communiquer une mau-
vaife odeur 4 tout le grain, Ces opérations reéité~
rées le purgent encore des infectes. Lorfque le grain
ainfi nettoye eft porté dans le grenier , on le remue
fréquemment A la pelle en le jettant bien en lair
& en arc pour quwll retombe en forme de grele;
on le pafle de tems en tems par un crible incliné ;
on le change de place : chacune de ces opérations
en emporte de la pouffiere , des grains viciés, de
la paille, des graines de mauvaifes herbes , des corps
plus légers ou plus lourds que le bon froment, &
méme une partie du fon. Mais on ne parvient a un
parfait netrolement que par différens Cribles , ouen
lavant le grain dans des corbeilles plongées dans une
eau courante : confultez Vouvrage de M. Duhamel
fur la Conferv. des Grains , p. 104 & fuivantes. Le
Journal @conomique , Dec. 1753, pag. 172 donne
aufli la defcription dun Crible ufité en plufieurs
endroits d’Angleterre ; avec une fioure inférée con-
tre la p. 168.

Le plus difficile & retirer eft une pouffiere fine,

| quun

reri o o e e e T 0
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Pun refte d’humidité attache trés-intimement au
bled ; & dont les petits grains font plus fufcepribles
que ceux qui font bien nourris. Aufli a-t-on beaucoup
de peine & priver de toute mauvaife odeur ces fortes
de grains, méme avec les ¢tuves dont il fera-parlé
dans la fuite. C’eft pourquol nous trouvons du pain
ui a un gofit de poufliere. 1l n’y 2 quun entier
3eﬁ'échement du grain qui puiffe-en détacher cette
poutfliere fi adhérente a Pécorce : & les etuves,
jointes aux cribles & aux' foufflets dont nous par-
lerons ci-deflous, font les plus efficaces moyens
connus pour y parvenir. = |
Si onmet le bled nouveau'engros monceau , & que

- Yon {oit du tems fans le remuer , on ne peut y en-
foncer la main fans s’appercevoir de chaleur & d’hu-
midité, Pour éviter ces principes de fermentation ,

on a coutume de ne pas amonceler le grain & plusde

dix-huit pouces d’élévation ( méme moins , quand
le lieule permet ) ; & de le remuer & cribler {fou-
vent. Lor{que le grain a eté nourri Chumidité , ou
recueill par la pluie , ou entaflé au-deflus d’écuries
ou dautres lieux dont il s’¢leve des vapeurs humi-~
des; on eft obligé de le remuer tous les trois ou
quatre jours : fans quoi il s’¢chaufferoit & prendroit
une mauvaife odeur. Un grain de bonne qualité exige
moins fréquemment ce travail ; excepté dans les
mois de Mai, Juin, Jullet, & Aoiit, qu'on ne
{cauroit le remuer trop fouvent dans la premiere
année. Il faur convenir que , outre le déchet que
ces opérations multipliées produifent, ce font des
frais & des attentions, qui ne laiffent pas détre a
charge fur-tout pendant I'été ol Fon a bien d'au-
ires occupations a la campagne:: le propri¢taire étant
aflujetti & avoir P'eeil fur fes ouvriers ; car indépen-
damment de la fraude qu’il peut raifonnablement
craindre , fur-tout quand les grains font chers, les
ouvriers {e contenteroient fouvent de remuer le
deflus du tas, & le bled {e giteroir. :
3. On a imaginé plufieurs moyens de parer 4 ces
inconvéniens en empéchant la fermentation du grain
amoncele,. -*° : :
Par exemple, on propofe de méler deux parties
de Miller avec une de froment; a caufe, dit-on,
que le millet eft naturellement froid & fec: & on
les {épare fans peine avec un crible. Mais une fi
grande quantité de millet augmente trop la mafle.
Drallleurs , ignore fi quelque Obfervateur mo-
‘derne a vérifié les fucces de cette pratique. '
- On rapporte ( Memoires de I Académie des Scien-
¢ces , annee 1708. ) que M. 'Abbé de Louvois vita
Sedan un fouterrain taillé dans le roc & affez hu-
mide , ot Yon avoit ferré un monceau confiderable
de bled cent dix ans auparavant. Sur ce monceau
étoit une croute bien folide, épaifle d'un pied , &
que Pon conjeftura avoir été formée par la germi-
nation des grains de Ia fuperficie. Le refte du grain
étoit en bon état, & fournit d'excellent pain, Nous
concevons effeivement que dans un lieu privé de
commupication avec un air. libre , humidité -pro-
duite par la fermentation du grain s’¢chappe en va-
peurs qui {e portent vers le haut & s’y raffemblent
faute de pouvoir fe diffiper. De-la vient qualors
le haut du tas eft plus fujet a s'altérer que le refte:

au lieu que dans les greniers ordinaires, ol le def-

fus eft expofé & Vair, cette partie eft ‘communé-
ment plus féche & en meilleur état que le dedans.
Mais la portion du bled qui a germé , & qui a pro-
duit une croute extérieure , ne fait-elle pas un
déchet confidérable; fur-tout pour les petits ma-
gazins ? Ce ne feroit que pour de tres-grands , que
Yon pourrott facrifier cette croute. -
Le Doéeur Hales parle des vapeurs du Soxfre
Tome I, = '

-
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comme trés-capables de réfifter a la fermentation
( Fenulatenr, n. 123 ). M. Duhamel confirme le
fait par {es propres expériences ( Culture des Terres
Tom. V. pag. 331 ) : en avertiffant que ces vapeurs
blanchiffent le froment , & Iui impriment wne odeur
défagréable & permanente ; qui cependant eft
‘comme 1imperceptible dans le pain , & daillevrs ne
hu communique aucune qualité nuifible & Ia fanté.
M. Duhamel confeille donc d’en faire ufage lorf-
qu'on ne veut conferver du bled que pour la fib-
fiftance d'une famille : on n’éprouvera dautre in-
convénient que celui d’avoir une pite qui-levera
difficilement. Au refte , ceft aflez le cas des bleds
gardes pendant nombre d’années. Mais le foufre
diminueroit le prix d’'un bled qu'on deflineroit 3 érre
porté au marché. Le Dofteur Hales dit que cette
odeur fe'diffipe bientdt lorfqu’on poufle de nou-
vel air dans les interflices des grains : c’eft de quoi
M. Duhamel ne convient pas. Voyez fon Trairé de
la conferv. des Grains , pag. 94 & le Fentilateur de
M. Hales, z7. 117. 123-4. o .

Il ya des Provinces oi1, au lieu de nettoyer le
grain apres Lavoir battu, on le jette avec les me-
nues pailles fur. les gerbes non battues ; & on ne le
nettole de toutes ces pailles que quand il n’y a
plus de gerbes & bartre. Mais les rats , fouris , &
charanfons , caufent alors beaucoup de déchet:
* Cult. des Terr. T. V. p. 328. Cette pratique eft
analogue a' celle que Yon trouve dans Pline ; de
conferver les grains dans leurs épis. On eft effe@i-
vement alors difpenfé de tous {oins. Il y a cepen- -
dant des endroits olt on croit généralement que

1a chaleur du climat gite ces grains ; qui d’ailleurs

ne font pas a I’abri des infeétes dans leur balle. Con-
fultez le VI® Volume du Traité de la Culture des Terr.

pag. 488."M. Duhamel ( Itid. T. IV. p. 401. &}
rapporte un fait qui Wi eft arrivé, & qui {emble-
roit favorifer le fentiment de Pline. Au refte les
grains fe conferveront toujours mal, fi les gerbes
ont eté engrangées fort humides, On peut en ce cas

{e fervir dun moyen de les deflécher , rapporté

dans la Préface du meme IVe, Volume.

Un des plus heureux & plus fiurs moyens que
Pon ait imaginés pour la confervation des bleds
bdttus , eft celui de les bien deflécher dans des
Etruves , les dépofer. dans des greniers bien fecs, &
les entretenir enfuite dans un état de fraicheur en
y introduifant un nouvel air par des foufflets. Les
faits multipliés & tres-vari€s ont pouflé jufqu’y Pé-
vidence la certitude de cette méthode, Voyez Cult.
des Terres, 'Tom. V. pag. 322-3. 337. 300+1, 312!
341. 361.T. VL p. 477. 480. 459. Confervation des
Grains , pag. 39. 43- §3. 56-9. 6o-1-65. 73-7.
80-1-3. &c. Defeription du Fentilatenr de M, Hales,
7, 146-7. , “ —

On peut fe pafler d’étuver le grain que la cha-

Jeur du foleil a rendu fuffifamment fec. Mais il eft

tres-utile de Péventer de tems & autre. Sile defléche-
ment par Ué¢tuve a été parfait, le grain n’a pas be-
foin d’&tre évente; il {uffit de le ferrer de maniere
que fon état de fécherefle & de fraicheur n’éprouve
point d’altération. Voyez Fensil, n. 12.5. Cult. des
Terr. T. VL p: 458-9. 482-4. T. IV. p. 109, xxv.
T. V. p. 296-7. 309. 311-2-3. 317. 333-4. 341.
575. Conferv. des Gr, p. 13. §56. 78-9. 81, 274.
XXV]. . , ,

Puifque Pardeur du {oleil defléche parfaitement le
bled, ilne s"agit que de fe procurer une chaleur artifi-
cielle qui P'égale. On a vit (p. 312 col. 1.) que le
foleil qui ameliore ainfi fuffifamment le grain dans
nos Provinces Méridionales, eft celui oli le Ther-

mometre de M. de Reaumur géleve entre qua~
. Rr .
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rante & {oixante degrés. Voild donc le degré fuffifant
pour la chalewr de 'étuve. Pour ce qui et ;c}u tems
quil faut donner & Popération @ quoiqu 111 faille
que fa durée {oit courte , elle dépend cu plus ou
moins d’humidité qui fe trouve dans le gram. La
marche de la nature, le {iir garant de nos fucces,
ne force pas le bled A rendre brufquement toute
Phumidité dont il eft chargé, comme feroit le feu
placé fous un =olipyle : le degré de chaleur ordi-
naire au climat dans les jours fereins au fort de I'éé,
attire en vapeurs légeres toute Vhumidite par une
aftion foutenue a-pen-présau meme poit, ]u{qu’zi ce
qu’il ne refte plus aucun principe de fermentation nui-
fible au grain. Puis donc que dans les pays humides le
plus beau foleil ne duve pas aflez longtems pour
bien deffécher le bled , & que ce gram eft plus ou
moins humide en proportion avec la temperature
de Pair au milieu duquelil a été formé , 1l faut fou-
tenir Pétuve au point de cinquante a joixante-dix de-
grés du Thermometre de M. de Rezumur aufli long-
tems quil conviendra pour purger le bled fans
altérer fon effence. Une chaleur modérée & con-
tinue eft généralement plus propre a deflecher
parfaitement quelque corps que ce foit, quwune
chaleur vive & de courte durée. Cela eft démontré
par la comparaifon des effets qu'ont produits I'¢-
tuve rapide de M. Intieri, & celle de M. Duhamel
qui étort plus modérée dans fa chaleur & dans fon
attion : Voyez le Trairé de la Cult. des Terr. T. V,
Pag. 342-3-4. 338, 3§51-2-7-8. 3007, 314. 360
Conferv. des Gr. p. 121, :
On a éprouvé diverfes manieres d’c¢tuver le grain,
Le bled étant tenu environ une minute dans de
PEan bouillante , puis expolé & Pair & au vent, ol
fon humidité fe diffipe promptement en vapeurs ;
ce grain perd la facult¢ de germer : ce qué 'on pour-
roit préfumer étre un moyen de confervation ; s’il
ne retenoit pas affez d’humidité pour fermenter en-
core. Voyez Cult. des Terr. T. V. p. 338-9. 316.
17-3. . :
} ze Sggexlr Hales, qui avoit obfervé que le
bled mouillé féche plus lentement par un tems
“ humide que par un tems fec , propofe de tirer
dune cuifine ou dune étuve lair que {on ventilateur
doit diftribuer dans les interflices des grains que Uon
veut fécher ( Pentilatenr, nn. 128 & 144 ). »Sila
» chaleur de cet air n’eft pas. plus grande que celle
» du foleil en été, il y a ( dit-il) tout lieu de croire
quwelle ne caufera aucun dommage au grain, « Mais
cet air chaud eft inutle pour du bled de bonne
qualité : Conferv. des Greins , page 4o.
. Pour deflécher le gramn dans Petuve méme , il
faut conftruire une Esmwe fort bafle, & propor-
ticnnellement bien large ; afin que toute la maffe
d’air quelle venferme , chauffe uniformément ; &
que le grain puifle &tre étendu A une petite épaif-
feur , ce qui abrége Yopération. Pour ce qui eft de
la confiruétion de I'étuve , il faut confulter le mé-
me Ouvrage de M. Duhamel fur la Confervation des
Grains , pages 122, 125, &c 140-1-2, avec les
figures bien détaillées qui y font jointes : le Traied
de la Culture des Terres, T, VI. pag, 472 :le Traité
Italien De la parfaize confervation des Grains , pu-
blié en 1754 par M. Intuieri : la Méthode du P. Peze-
nas powr mettre les bleds en état de fe conferver ; im-
primee depuils peu d'années & Marfeille. On peut
placer cette étuve au-deffus €un four, a lintention
de diminuer Ia dépenfe; pourvii que lemplacement
‘ne géne pas dans Pufage. On la chauffera , {oit avec
du charbon de terre ou de bois, {oit avec du bois
meme : confultez le Trairé de la Conferv. des Gr. par
M. Duhamel, pages 172-3, &c, & lé¢ Tome V. de
la Culture des Terres , p. 340,
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Il faut y placer un Thermomeire , aVeffet de connoi-
tre le deoré de chaleur. M. Duhamel ( Culz, des Tern
T.VLp. 472-3-4 ) a prouvé que ce moyenelt préfi-

-rable & tout autre. Voyezla page 272 de fon Trairé de

la Conferyv. des Gr. Le Tome V1. de la Cuit. des Terr,
p. 483, fait mention d'un ngenieux expédient que
Madame De Chaffeneuil employa au défaut de Ther-
mometre ; un pot rempli de {wf, dont la fonte pls -
ou moins lente dans le four, lu jufiifia un cegrs
de chaleur propre a bien deflécher le grain fans le
rOtir ; degré qui eft cependant trop foible en ge-
néral, felon M. Duhamel,

Le fervice de 'étuve n’étant intelligible que pour
les perfonnes au fait de fa conflruttion, nous de-
vons fimplement l'indiquer au Le€leur, dans le Traizé
de M. Duhamelfur laConjerv, des Grains , pp. 130,
&c. 271-2-3-4 ; dans celui de M. Intieni 5 & Cufeure
des Terres, T.VI.pages491-2: 1. V. pages 350-1.

Madame De Chatienewl, dont on ne peut voir
fans une {orte d’admiration le génie & la grandeur
d’ame dans le Tome VI de la Criture des Terres
page 482 & fuivantes , defiécha fon gran dans un
four : voyez {a méthode dans la page 483. M. Inueri
seft d’abord-pareillement jervi dun four ; ol il
a mis le grain dans des caifies percées de peuits
trous : conjuite; le Tome V. du méme ouvrage de
M. Duhamel, pages 337-8.

Quoique [étuve de M M. Intier: & Duhamel,
ainfi que celle du P. Pezenas, ne folent pas fort
cofiteufes , fur-tout quand elies nont qwune me-

- diotre grandeur ; M. Liuhamel , occupé de rafiem-

bler tous les avantages pofhbles, a propofé ( Cuit
des Terres , T. V1. pages 474-5 ) comme un mcyen
plus prompt & moins difpendieux, de fe fervir de
la Touraille des Braffeurs, pour deflécher le bled :
vii gue la fumée du bois qui y traverie le grain,
ne paroit pas devoir prodwire une altération {en-
fible dans-le {froment qwon deffine a faire du pain,
Mais jufqud préfent, Pétuve a paru preferable.

- Au fortir de Pétuve , on pafle le bled par un
Crible @ vent, pour-le refroidir & emporter une
poufliere fine quela chaleur en a détachée. ( M. Du-
hamel donne la defcription de ce Crible, dans fon
Traité de la Conf. des Grains , p. 108.

Apres quoi on depofe le bled dans les greniers
deftines a {a confervation.

- 4. Quelque méthode que I'on fuive dans la ma-
niere de conferver les grains, on doit toujours re-
garder comme une partie effentielle 'état du Gre-
nier. Selon 'ufage ordinaire , il faut tenir le grenier
net , bien fec & clos : i doit étre folidement conf=
truit : & ceux qui font charges den prendre fomn
ne peuvent avoir trop de probite , d'afliduite , &
d’intelligence, On donne pour bonnes regles que les
fenétres folent expofées a I'Orient ouau Septen-
trion, ou a dautres vents felonle local ( Voyez
Mém. de ' Acad. des Sciences , année 1708 ,p. 73 )5
qu’ily ait des foupiraux au haut du grenier ; de ne
point le lambriffer ; le couvrir de chaume plutét que
de tuile : on met un grillage ou treillage quelcon-
que aux fenétres, pour en interdire Uentrée aux
chats , fouines, oifeaux, &e. Les chatieres que quel-
ques-uns pratiquent aux.portes font beaucoup de
tort:non feulement les volailles , & méme les rats
en profitent ; mais les Chats contribuent audéchet
par leurs excrémens qui forment des mottes de bled
nfeété , & moins qu'on ne couche des épines fur tout
le tas. On feroit heureux s’il étoit pofible de {e
garantir abfolument du défordre des Rats & Souris :
le plancher d’un grenier , fait comme celul que nous
avons indiqué pour une AIRE & grange ; les cannes
dont M., Le Page ( Hift. de /e Louiftance , Tome IL
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page 365 ) dit que l'on conftruit des granges indcs
ceffibles a ces amimauyx; de petits greniers tout coni-
truits en bois de chéne ; dautres greniers ifolés
portés fur cinq pilliers hauts de neuf & dix pieds
- & revétus de fer-blanc; peuvent étre employes
avec fuccés. Mais dans. la difpofition ordmaire,
quoiqu’on tende des pieges, quon metre des dro-
gues empeifonnees , que I'on ferme bien les paffa-
ges ; le grain n'eft pas entierement a couvert de
cesanimaux ; qui, outre la quantité quilsen rongent ,
occafionnent un déchet confidérable par les trous
wils font, ol le grain coule & fe perd. s favent
méme {e former des routes au travers de murailles
aflez folides., & des cloifons de bon bois ; ils trou-
vent d’ailleurs un libre acces dans nos grands gre-
niers , a caufe que la pliipart font immédiatement
{ous le toit. Confulte; Ye VI¢ Volume de la Culture
des Terres , po 4701 , 489. Defir. du Ventilateur ,
n, 117. T
Le bled eft ordinairement entaffé & dix-huit pou-
ces dépaifleur, jufqua ce qu'étant devenu bien fec
en vieilliflant & par un travail aflidu, on augmente
le volume ; fuppoi€ que les poutres du grenier {oient
en état d’en foutenir Ja charge. On laiffe autour du
tas un trotoir d'environ deux pieds de large ; pour
que le grain, étant éloigné du mur , ne coule point
par les fentes qui e font au bord du plancher ; quil
ne s’y méle pas dordures ; qu'il foit moins fufcep-
tible de ’humidité des murs ; que I'air le frappe plus

Librement : enfin, c’eftun paffage qui donne plus d’ai- -

fance pour vaquer a fon entretien, Car il faut remuer
& cribler tous les ans le bled quw’on garde dans ces
greniers ; quelque vieux quil {oit. _ ~
On s’épargne ces foins , le déchet, & les frais
qui en font inféparables, & on gagne beaucoup de
terrein, quand le bled que I'on a bien travaillé &
defléché eft mis en grofle maffe dont la furface eft

toute faupoudrée d’environ trois pouces de chaux:

vive tamifée , olt Yonrépand de I'eau avec des arro-
{oirs : ainfi qu’on le rapporte des greniers publics
de Chélons-fur-Saone (Mém. de ' Acad. des Sciences ,
année 1708, pag. 71 ). La chaux humetée forme
une efpece de ciment qui empeche lair extérieur
dagir {ur le grain : mais on remarque quel'eau fait
germer les grains de la fuperficie , & que leur mé-
lange avec la chaux produit une croute quelquefois
épaifle d'un pied & demi. Nous avons déja obfervé ,
4 propos du vieux bled de Sedan , que de _pareilles
croutes font un déchet confidérable : outre quelles
n’empéchent pas les rats & fouris de caufer du
défordre en deflous. _ , .
M. Duhamel a réufli & éloigner tout meonvé-
nient , au moyen de fes Greners de Confervation.
Un particulier qui fait une réferve de grains pour
confommer dans fa famille , peut » avec une cuve
» femblable 3 celles ot ’on fait le vin, & une cou-
» ple de grands foufilets dont Ia conftruftion n’eft
» ni cofiteufe ni embarraflante, conferver {a pro-
s vifion fans rifque , aufli longtems qu'il voudra,
» {ans dépenfe & fans beaucoup de {oins. « Un Sei-
gneur , un gros Receveur, qui ont des amas un peu
confidérables, conferveront ainfi tout leur grain
diftribué dans » plufieurs grandes cuves rondes ou
s quarrees ( il n'importe de quelle forme ), avecun
» manege afiez léger pour qu'un dne puifle faire mou-
»voir les foufllets. « Il et méme poflible de les
falre agir par un courant d’eau , ot par le vent. Con-
Jieltey YOuvrage de M. Duhamel fur la Confervation
des Grains , pages 26, ¢ 31, &c. 74, &c 101,
194, &e201-2 , 243-4-5 , 252, &6 268-9 , 270-
5, &c. Depuis la p. 207 plqu’a 211. ce Citoyen
plein de zéle & d’excellentes viies , donne la con-
flruction de greniers plus colitewx , mais auffi plus
Tome L
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cothmodes potir conferver de grardes provifions -
de bled : ce font des efpeces de » Citernes volitées,
» qui n’ont pour toute ouverture que quelques fou=
» piraux quon ferme avec une grille de fer & un -
» treillis de fil d’archal dont les mailles font aflez fer-
s rées pour que la plus petite fouris ne puiffe y
» pafler ; & par-deflus cette grille eftune forte trappe
» de bois de chéne, qui ne demeure ouverte qué
» pendant qu’on évente. « Foyey encore le T. VI,
dela Cult. des Terr. p. 477-8 5 Deferipe. die Ventils
n. 103-4, 114-6-8-9, 120, 108. K

L’ufage des Souffless eft un article qui différencie
la méthode de M. Intieri d’avec celle de M. Duha~
mel. L’'Auteur Italien laifle {es greniers de confer~

“ vation ouverts 4 la partie fupérieure; pour empé-

cher que le grain ne fermente-de nouveau ; au lieu
que M. Duhainel tient {es greniers exallenient fer:
més. On ne peut difconvenir quele froment de nos
climats , quoique fec, garde fouvent aflez d'humi-
dité pour quil en fuive une fermentation dange-
reufe. Il eft également vrai que les vapeurs predui-
tes par cette fermentation {e portent en haut. Mais
fi on laifle le gremier ouvert par < deffus, le bled
n’eft pas en siireté contre les rats, fouris, chats,
fouines , infeltes, ni contre le pillage dés payfans. -
La maniere dont M. Duhamel difpofe fes greniers
empéche ces occafions de déchet; & renouvellant
lair de tout le grain , force Phumidité a fortir par
les {foupiraux qui font & la partie fupérieure, Ceg

faits {ont démontrés,

Au refte, nous avons déja dit qu’on peut {e pafler
d’¢éventer le bled quia été ferré parfaitement fec.

Mais comme le bled renfermé contralte toujours
ait moins une odeur défagréable , qui cependant n’an<
nonce pas la corruption , 1l ne geut quétre utile
d’employer Pufage des foufflets dans tous les casy
Voyez \e Journal Bconomique, Mai 1761, p. 225,
col. 2, & p. 226. Ainfi le gran fera fatisfaifant &
Podorat ; moins rude a Ia main, que ne le font com=
munément ceux que 'on a gardés longtems fans les
remuer 3 & la fraicheur & la {fécherefle que le re-
notivellement de Pair y entretient, lui donneront
towjours un bel cell , & le rendront bien fonnant =
qualités que nous avons dit étre favorables 4 Ia
vente, & caraltérifer un bled parfaitement condi=
tionné, o - ] _

C’eft donc un bon moyen de conferver trés-long=
tems beaucoup de bled dans un petit efpace ; & pew
de frais; & Pabri du pillage des oifeaux & des rats
(VoyezlaConferv. des Gr. , p. 98-9,100,254, &¢.) 5
fans qu’il Sen perde par les fentés, prefque inévi-
tables dans les greniers ordinaires ; enfin garanti de
tout larcin,, meéme de la part de celui qui en fera
chargé : car tout le foin du Gardien fe réduiiant &
ouvrir [es . trappes & les regitres qui répondent au
gremer quil faut éventer, & a mouvorr les-fouf=
flets ou faire tourner le moulin ; le Propriétaire ne
lé géne pas dans fes fonétions en gardant Ia clef
des grilles. _ o S

Depuis la publication du Ventilatéir , le Doe-
teur Hales a imaginé un aitre moyen de confers

ver le bled dansles facs : & quieft toujours Peflet

‘du renouvellement de P’air. C'eft par conféquent iin

fiouveau {wet de confiance dans la méthode quia
fi bien-réuflia ce grand Homme ; 4 MM. Duhamel ,
de Chiteauvieux , & tant dautres. L’objer de M.
Hales eft d’étre utile par ce nouvel expédient,
fur-tout aux pauvres Glaneurs qui, faute de greniers,
font obligés & garder pendant qielqué tems dans
des facs le peu de bled qu'ils 6iit. Il propote d’avoir
un rofeau ou autre bdton ¢reux , d’environ trois
pieds neuf pouces de¢ longueur ; dont le bas foit
rempli d’'une cheville pointue aﬁn? de I'ntroduirg
A I 11



5'3 {;; B L E

plus mifément julquwau fond du fac. 013 percera de
“tous chtés ce biton , feulement jufqua la bauteur
Fenviron deux pieds dix pouces : les trous auront
une ligne & demie de diametre ; ils feront a un
demi-pouce les uns des autres vers le fond ; & plus
2loignés & mefure qu’ils monteront, enforte que
ceux d’en haur foient % un pouce de diftance. Un
tuyau de cuir , attaché & Porifice fupérieur du bé-
ton, y introduira lair d'un fouftlet ordinaire. Dix
ou quinze minutes fuffifent pour bien rafraichirun fac
de quatre boiffeaux. Confilze; , pour une plus ample
inftruéion, le Jowrnal @con.O@tobre‘ 1753 , P- 174.

5. Les INSECTES qu fe nourrifient de blfad R
font un des plus grands obftacles  fa confervation,
Ts fe multiphient quelquefois & un tel pomnt dans’les
greniers , qils dévorent beaucoup de grain. Ceft
pourquor les Gens de la campagne , les Natura-
liftes , & les Amateurs du bien public , ont cherche
& indiqué grand nombre de remedes propres a un
mal fi étendu. o,

" Nous ignorons fur quel fondement on a dit qu'une
planche de cormier, mife dans un tas de bled, en
€loigne tout infette. :

Un particulier ayant réuffi de chafler deux efpe-
ces de vers de fes greniers par lodeur de la plante
connue fous le nom de Thiafpi arvenfe filiguis latis
C. B.; a conjeéturé qu’elle pouvoit également con-
venir pour expulfer les infeétes de tout genre. Voyez
e Journal Gconomigue , Mars 1751 , p. 11 & pré-
cédentes ; out ce Thiafpi eft appellc MONNOIERE.

Dodeur du foufre fait pénir beaucoup dinfedtes.
Mais on n’a pas encore trouvé le moyen d’oter ab-
{olument au bled [a mauvaife odeur que cette fumi-
gation lui communique. FPoyey ce que nous en
avons dit . 313 col. 2. Cependant comme le grain
wen contrafe avcune qualité mufible , & quele pain
{e reflent trés- peu du goiit de foufre , on peut em-
ployer ce remede dans les famlles, .

On peut le fare par le moyen du Ventilateur
de M. Hales; par la Manche Danoife ; ou par le
Soufflet Suédos; ( trois machines ufitées pour re-
nouveller Pair dans ['intérieur des vaiffeaux fur mer:
voyez les Moyens de cgnferver la fanté aux Equipa-
ges , &c. publiés a Paris en 1759 par M. Duhamel
du Monceau ) : ox fufpendre dans un grenier , & dif-
tances égales, pluficurs lampes de cuivre , & tous
les mois y britler des méches {oufrées, obfervant de
bien fermer les portes & fenétres; ox ditribuer
dans les intervalles de deux toifes quarrées , quatre
monceaux de toile foufrée gros comme la téte,
Ioin des murs, & y mettre le feu quand tout fera
bien fermé : on les mettra fur le plancher méme
s'1l eft de terre ou de brique , finon fur des tas de
{able ou de terre épais d'un pied , pofés fur des bri-
ques ou des tuiles, Lorfque le plancher du grenier
fera de bois , on y pratiquera des ouvertures , gar-
nies de canevas ou autre groﬂfe toile claire , & on
brilera du foufre dans la chambre &’ au-deffous. Quand

on {e fervira des troils premiers moyens, on tien-
dra ces machines hors du grenier : fans quoi la per-
fonne quiles met en jeu pourroit Etre fuffoquce
par les vapeurs du foufre. Le Docteur Hales ( 7en-
tlar. n. 117 Y avertit aufli que leur effet eft peu
confidérable quand le bled eft tres-humide. 11 faut

-méme répéter Uoperation en differens tems , pour
‘que les jeunesinfedtes , qui naffent enfuite , periffent
a leur tour; fans quoi le repeuplement feroit un
nouveau défordre.

Le Journal @conomigue ( Mai 1751 pag. 41) -

donne larecette dune drogue dont Vodeur forte &
- défagréable chafle , dit-on, tous les infeftes des
greniers, On ajoute que M. Languet Curé de faint
Sulpice de Panis , duftribuoit cette recette: ol en-
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trent la tue , Vabfinthe , le bafilic, la fauge , Te verd
de porreau, &c. Nous en parlerons encore, ay fy-
jet des charanfons. | .

Un Mémoire dont M. Duhamel a fait ufagg dang
le VIe. Vol. de la Cult. des Terr. porte ( p. 4673
qu'on » Ne voit pas un feul infeéte & Zurich dansleg
» greniers ol font les vieux bleds ; mais quily en g
» beaucoup dans le bled nouveau, méme celui de
» trois ans. « Il paroit que Ton en attribue la caufe
4 ce que les infetes attaquant principalement les
germes , le bled vieux a perdula faculté de les attirer.
M. Duhame] contefte un pareil raifonnement dans le
Ve. Volume , pag. 317-8. Au refte on voit ( T. IV.
p. 107 ) que les mnfeltes attaquent les grains du
bled de Turquie par le bout qui tient 4 'épi; comme
étant Pendroit le plus tendre : d’oit M. Vandusfel
augure que les infeftes approcheroient moins de
ce bled, fi on le gardoit en épi. [ D’un autre c6té
la perfonne qui a indiqué Pufage du Thiafpi dont
nous avons parlé ci-deffus , oblerve que certaing
infeftes de fon grenier nattaquoient jamais le fro-
ment du c6té du germe : Journal Beon. Mars 1751,
page 9. ] On a lien d%tre furpris de voir dans le
VIe. Vol. de la Culr. des Terr. p. 463 & 467 que
MM. de Zurich regardent tranquillement le défordre
que les infedtes caufent dans leurs greniers; & qu'ils
penfent que le grain dont ils ont détruit le germe
n’en foit que plus de garde.

M. Duhamel ( Conférv. des Gr. p. 25 & 2.6 ) aflure
que le bled dépofe dans {es Greniers de confervation
avec les attentions que nous avons indiquées, na
plus rien & craindre d'aucune efpece d'infeétes.

Voyez AIRE de grange.

6. Comme l'on a réufli & préferver les grains de
Pinfeite qui detruifois tant de bled en Angoumors , en
les defféchant dans le four; c’eft une preuve de plus

en faveur de Ia Méthode de M. Duhame!l, Confultez

le VI, Vol. de Ya Cult. des Terr. p. 48273, & T.1IV.
page 170-2.

7. La Chenille du froment attaquant fur-tout les
bleds recuetllis dans des terreins humides , ou abreu-
vés d’humidite par quelque autre caufe ( Culture des
Terres , T. VI p. 487 ) : on a lieu de preéfumer
que ce qui eft le plus capable d’épuifer Phumidité
du grain, eft propre a détruire cet infette.

8. Le deflechement du grain eft encore le vrai
remede contre les Miztes.

9. Les:infeftes qui ont fui & Podeur du Thlafpi,

~comme on I'a vil pius haut , {font des Fers blancs

qui artaquoient le feigle & le froment : ils y font
peu de tort , ne confomment quwun cinquieme de
la farine du grain , & ne i communiquent aucur
mauvais gofit. Voyez le Journal @con. Mars 1751,
pag. 9 & 1o. Céroient vraifemblablement des ef-
peces de Teignes, puifquil et dit ( pag. 8. ) qu'en
vingt-quatre heures le bled nouvellement apporté
fe trouvoit entierement couvert de {oie blanche.

10. Les gens de la campagne font {fujets & appeller
Pers', ce que M. De Reaumur a nommé Fauffes
Teignes ou Tignes ; qui fortent des ceufs dépofés
dans les tas de froment par les femelles de pe-
tits papillons gris que Pon voit quelquefois vol-
tiger en grand nombre, aux fenétres des greniers,
pendant le printems & I'ét¢ , quand lair eft fort
chaud. Ces infeftes , furtout lor{quils font pres de
{fe métamorphofer en chryfalides , filent une {foie
qui joint tellement enfemble les grains de froment,

ue le deffus du tas eft couvert dune croute affez
folide qui a quelquefois trois ou guatre pouces d'é-
paiffeur. Si on effaie de la rompre, elle forme des
efpeces de mottes ou de giteaux , plus ou momns
confidérables felon Ia quantité quil y a de teignes
dans le grenier, En brifant ces mottes , on trouvé
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beaucoup de grains vuides de farne , des teignes
en vie ou des chryfalides fuivant la faifon , ou feu-
Jement des fourreaux vuides quand les chryfalides
ont été métamorphofées en papillons. Outre le dé-
chet que forme cette croute , en partiec compofce
des débris du grain dont ils ont mangé la farine; ces
teignes alterent encore les grains fains , en leur coms-
muniquant une mauvaife odeur connue dans les
marchés fous le nom &’Odewr de Miree , & qui fait
tort 2 la vente. M. Duhamel aflure , d’apres fon
expérience , que cet infefte ne peut fubfifter dans
{es greniers de confervation, dont Pair eft entre~
tenu frais au moyen des foufilets ; & que Uon tient
exaltement fermés. Voyez Conferv. des Gr. pages 86,
88-9, 9o. Cult. des Terr. Tom. V. pages 306. 325.
§75-6. T. VL pages 470-6-9. 439. 490. _

M. Duhamel obferve ( Conférv des Gr. page 92 )
que l'on ne voit pas ordmairement de ces teignes
dans les greniers ot il y a beaucoup de charanfons:
ce quilw fait préfimer que ce dernier infefte dé-
truit Pautre. Mais ce prétendu remede feroit pire
qué le mal.

11. Les teignes dont parle M, Duhamel attaquent
méme lebled qui eft trop vieux pour germer: * Cule.
des Terr. T. V. p. 318. Il faut que celles de Zurich
foient d'une efpece différente, puifque les vieux
bleds y font abiolument exempts d’infeétes : obfer-
vation qui juftifie en partie la fécurité de ces Mef-
fieurs , par rapport d la croute que les teignes éten-
dent fur tout le tas de bled nouveau, toutes les fois
quil furvient de grandes chaleurs , quelquefois
méme deux jours apres que les grains ont éte tra~
wvaillés a la pelle & au crible : T, VI p 463.

12, D’autres Tejgnes vivent en bonne intelligence
avec les charanfons ; & ne forment point de croute
a la furface des tas de bled. Ce {font des vers blancs,
denviron {ix lignes de longueur , applatis en def-
{ous , marqués dun peu de rouge {ur la téte, &
dont le fourreau qui leur fert de retraite eft Iong de
trois & cing pouces. On en voit fortir Pinfeéte quand
on remue le grain, Ce fourreau eft environné de bled
qui y tient aflez fort: & ceft vraifemblablement
ce qui a fait donner le nom de Ver de Chapeler a cet
infefte , en Bretagne ot 1 fit beaucoup de dégit
en 1760. Les efpeces douvrages vermiculaires ou
chapelets que fait cette teigne , fe’ trouvent égale-
ment dans Pintérieur du tas & a la fuperficie.

En paffant le grain dans une étuve ot on lui fera

~éprouver une chaleur de quarante & quarante-cing -

dégrés du Thermometre de M. de Reaumur; on
peut fe débarrafler de cet infette, au moins pour
deux ou trois ans. Il y a méme liew de prefumer que
la méthode de M. Duhamel , {uivie bien exaltement,
les détruiroit pour toujours.

13, Le Charanfor ou Charenfor eft un des plus
redoutables infectes pour les bieds. On le nomme
Cadelle en Provence; ailleurs Calandre , Chateplenfe,
Carende , &c, Ceft une efpece de Scarabéé%% plus
gros quune pce ; tantdt couleur de fang , tantdt
d’ua roux nomr; qui fe nourrit de froment, & en
fait une grande confommation , mais ne lui commu-
nique point dodeur. Il échauffe néanmoins beau-
coup lendroit ol il seft établi; tandis que le bled
eft frais dans rout lerefte du grenier. ,

Le froid Pengourdit, fans le faire mourir. II fup-
porie une trés - grande chaleur , méme prefque a
foixanté - dix degrés du Thermometre de M. de
Reaumur : & on Ie voit occuper par préférence le
cOté du grenier qui eft expofe au midi.

On a des expériences qui prouvent que cet ani-
mal peut vivre fort jong-tems fans nourriture. Il
multiplie prodigieufement ; & fe ramafle toujours’
par pelotons , pour vivre en fociété.

_ Il dévore le froment vieux & fec,, comme le nou-
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veau; méme le plus dur : ayant creufé¢ les grains
pour manger la farine, il laifle le fon.

On préfume quil fe nourriroit de {ubftances ani-
males : car ceux qui couchent aupres des greniers
oltil y a des charanfons, s’en trouvent beaucoup
plus 1ncommodés que des puces. Nous avons déja
parlé de teignes qui probablement font une proie
du charanfon. * Conferv. des Gr. pag. 9o-1-2-5-6.
166-7. Cult. des Terr. T. V. p. 298, 318, 326. 354.

LeP. Vaniere ( Pred. Ruft. Lib. 1.) obferve que
les charanfons {e tiennent d’abord 3 la furface d’un
tas de bled ; & que fi on le remue, le tas entier eft
mis & contribution par.ces infeétes. C’eft le fenti-
ment de Columelle, & de prefque tous les anciens:
qui, en conféquence , difent qu'il faut abandonrer la
Srface aux charanfons pour fauver lerefte. Le fucces
de MM. de Zurich par rapport aux teignes femble
autorifer cette pratique : Cule. des Terr. Tom. VL.
pag. 463-7. |

La méthode commune aujourd’hui eft de remuer
& cribler fréquemment le grain ; pour leur faire une
guerre continuelle , & procurer au bled quelque
degré de {écherefle qui du moins éloigne toujours
la fermentation. Mais ces opérations occafionnent -
un grand déchet, & des frais confidérables ; fans
remedier bien fenfiblement au mal. D’ailleurs on
ne peut les pratiquer que dans de grands emplace-
mens, H eft {iir que le charanfon s’étend dans toute
Pépaiffeur des tas de bled , que 'on remue & crible
dans nos greniers : enforte que la chaleur que cet
infefte y occafionne, fe fait fentir jufqu’au fol du
plancher. Des faits rapportés par M. Duhamel (Cu/z.
des Terr. T. V. p. 305-7. ) paroiflent décider que le
charanfon sétablit bien dans I'intérieur du bled
amoncelé. '

D’autres paffent tout le bled par un crib/e de fil
de fer, polé¢ fur une grande chaudiere de cuivre;
ol tombe une partie des charanfons & du grain
mangé. Cette opération , longue & aflez difpen-
dieufe , ne fait encore que diminuer le mal.

L’ Auteur du Mémoire fur le Thiafpi a filiques larges
( Journ. Gcon. Mars 1751, p. 11 ), croit que Po-
deur de cette plante peut écarter le charanfon. Mais
jignore fi 'on en a fait des expériences.

Des Journaux ont annonce il y a peu de tems
que lhuile d'afpic avoit récemment garanti de cet
infeéte & Avalon en Bourgogne.

M. Dubamel ( Conferv. des Gr. p. 93 ) ayant fait
vernir le dedans d’'une caifle avec de VE fence de téré.
benthine tres-pénctrante ; pwis mis du grain rempli

. de charanfons , dans cette caffe & dans une autre

non vernifiée ; au bout de fix femaines il y avoit
pareille quantite de ces infeétes dans toutes les deux.
[ Le Journ. Econ. ( Juin 1751, p. 43 ) parle beau-
coup de huile de térébenthine méiée avec V'efprit
de vin, pour préferver de teignes les laineries.

M. Savary ( Parf. Neg. IIe. Part. Liv. V. Ch. IX)
dit quexaminant des bleds que Pon gardoit depuis
quarante ans dans la forterefle de Sedan, il y ap-
percut des feuilles d'Hieble ; quw'on Iui aflura avoir
la propriete d’écarter les charanfons. Eft-ce leffet
de I'odeur de cette plante ? Car la pliipart des in-

fe&tes ayant I'odorat trés-délicat , on a fouvent dit

que les amers , les odeurs fortes & dcres, les cor-
pufcules trés-volatils & fortement agités; enfin tou-
tes les chofes onttueufes , chaudes , & pénétrantes 3
{font contraires aux infeétes. On vient cependant de
voir que la térébenthine n’a pas ¢loigné les charan-
{ons.

Ce peut &tre i caufe de Podeur forte & défa-
gréable ; qu'on trouve dans quelques livres le con-
{eil de bien nettoyer un grenier, en arrofer les murs
avec de Peau ol on aura détrempé de la fiente de
cochon ; puis y mettre le bled avec confiance,
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La recerie dont nous avens déja fait mention ,
attribuée & feu M. le Curé de S. Sulpice, eft indi-
quée comme uni prefervatif des charanfons. On veut
que fon effet dépende de Podenr forte & ingrate de
cette -drogue ; & quoi l'on recommande cependant
de joindre un fréquent travail du gran, & le foin
d'écrafer les infeCtes. Voyez le Journal @con. Mai
1751, pag. 41-3-4-5-6.

On a vi ci-deflus la maniere d’employer les va-
peurs du Sonfre pour détruire les infettes. Il eft vrai
que c’eft un bon moyen , a P'dégard des charanfons
en particulier ; pourvii que les vapeurs foient abon-
dantes : Conféry. des Gr. p. 93+ Cult. des Terr. T. V.
p. 330; & T. VL p. 431. Mais yai déja fait fentir
LInconvénient que peut avoir fon ufage.

Quelqiun a fait obferver que le charanfon mort
par le {oufre, rendroit le pain trés-mal fain; qu'on
peut le {€parer parfaitement en paffant le bled par
un crible de fil darchal; & que cet mfeéte produit
fur a peau le méme effer que les cantharides. Foyez
M. Lind , Traizé du Scorbur, .1 p. 324.

La Vapeur du Charbon , quoiquwabondante , ne
paroit fawre aucun tort aux charanfons. Cleft néan-
moins un phlogifiique tres-exalté & prefque auffi
fuffoquant que la vapeur du foufre : Confery. des Gr.
pag. 94-5. , ,

Un bon Juge fur cette matiere nous a dit qu'on
pouvoit, avec apparence de fucces, diftribuer des
fagots de Buis dans le grenier , & en répandre quel-
ques branches fur les tas. ‘

M. Briffon a éprouveé que des charanfons multi-
pliés prefque a Iinfint , abandonnent un grenier ol
Pon a mis par petits tas les fleurs du chanvre mile
& les calices de celles du chanvre femelle.

Nous avons Pexpérience que cet infedte eft plu-
feurs années fans reparoitre dans un grenier ol Pon
a mis du bled apres y avorr laiflé pendant quelques
mois de bon foir d'herbe nouvellement coupée. 1L
paroit que ce remede ne ferviroit pas contre les
teignes : Voyez Cult. des Terr. T. VL p. 491.

On confeille de méler du Ferowil parmi le bled ;
de mettre du Marc de raifin aux quatre coins dun
grenier ou d'une grange ; 4 leffet d’en ¢loigner le
charanfon. Mais on ne nous indique pas la maniere
dont ils agiffent ; & nous ignorons fi de bons obfer-
wateurs ont fait ces expériences,

Il eneft de méme de la Saumure de Porc : dont on
dit qu'un cercle de quatre doigts de large autour
d’un tas de grain , fait que tous les charanions y ac-
courent en abandonnant le bled ; au moyen de quoi
on ala facilité deles détruire. Au refte nous {cavons
que Pon trempe les peaux fraiches dans cette fau-
mure , pour empécher le pol de tomber; & que
cela en éloigne réellement les infe@tes pour plufieurs
années, _

Les Abeillets ou Chaffe-Calendres , infeltes que
Pon dit étre ennemis déclarés du charanfon, en dé-
truire beaucoup , & forcer le refte & la fuite ; ne
paroiffent pas. un moyen avantageux : aurions-nous
des armes flires & oppofer enfuite aux abeillets ? Les
teignes font moins de mal, que les charanfons qui
les détruifent. Voyez le Journ. &Econ. Décembre
1761, pag. §§1.

n autre moyen propofée décidément eft celu
de lacher des Poules on Pouless fur un tas de grain
infetté de charanfons. Wis ne mangeront ( dit-on
aucun grain , tant qu'ils trouveront de ces infeétes,
Onadeja répondu agréablement que cette épreuve
étoit honne a faire avec fes poulets fur le grain de
fon voilin. Mais nous croyons devoir diffuader
méme de ce dernier avis. L'ardeur de la volaille
pour manger les charanfons n’eft pas un indice d’un
aliment qui lu {oit falutaire : on remarque dans les
bafles-cours que les poules qui en ont beaucoup
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mangé, périflent; & on aflure que ces infefles, quii
meurent difficilement , leur percent le Jaboy ( Con-
Servation des Gr. p, 93 ) Cleft par confequent wn
correttif que Uon doit mettre au confeil du Joyy,.
Beon. Mat 1751, D, 44.

Nous avons dit quil y a des endroits ot on pr¢-
tend que le bled fe conferve bien, mélé avec la me.
nue paille qu'on a détachée des gerbes en les bate
tant : mais que le charanfon y fait du dégit , comme
dans le gran vanné & criblé. Pour ce qui eft du
bled de Turquie, il paroit que I'épi forme un obf:
tacle aux approchesde Vinfeéte : Cult. des Terr, T IV.
page 107. :

Dans la fuppofition que le charanfon commence -
toujours & attaquer un tas de bled par la furface
ce peut étre un bon préfervatif que enduit de Chaue
dont nous avons deja parlé. ,

On a Pexperience que le bled paffé & une Etuye
cchauffee A foixante-dix ou quatre-vingt degrés fait
périr les charanfons; mais qu'ils y reviennent au
bout d’un tems : Cult. des Terr. 'T. V. p. 317. 336.
344-8-9. M. Duhamel ( [6:id. T. V. p. 297. 360-1.
T. VL p. 470. 476. 490. ) attribue cet accident a ce
que les grains bien {échés par Pétuve avoient été
laiffés & découvert dans des coffres : ot vraifembla-
blement ilsreprirent de Phumidité ; & oit les charan-
{ons du voifinage vinrent fe loger. Voyez Culr. des
Zerr. T. VI pag. 479. 490. T. V. p. 303. 307. 327.
330-1. Conferv. des Gr. p. 64.

On peut donc beaucoup efpérer en général de
‘tout moyen qui peut prevenir la fermentation. Les
vapeurs du {oufre, trés-propres A opérer cet effet,
ne conviennent pas 4 tout le monde ; pour les rai-
fons que nous avons expofées. La méthode d’E-
venter le grain qui a €té enfermé bien fec dans les
greniers de confervation mentionnés ci-deffus, pof>
fede fupérieurement Pavantage dentretenir la frai~

~cheur & la {2chereffe dans toute la maffe du grain.

Elle doit donc contribuer autant que les meilleurs
expediens poflibles, i en exclure le charan{on : qui
ne peut fubfiffer ni fe multiplier que dans le chaud.
Voyez Confery. des Gr. p. 88. 95-6-7. Cult. des Terr.
T. V. p. 306. 308. 361.

Malgré les fucces apparens de cette méthode
aifée , peu difpendieufe , & praticable en grand §
M. Duhamel ( Cult. des Terr. T. V1. p. 478 Y invite
encore les bons Citoyens & s’occuper des moyens
les plus capables de faire périr ou écarter le chas
ranfon. Ce Sgavant toujours modefte ne comptera
y avoir réufli que quand il aura eu par lui-méme des
fucces bien multipliés , & trés-variés par les cir-
conftances.

Moyens de recueillir beaucoup de bled.
Le Dolteur Hales ( Ventil, n. 153, &) dit

quil feroit fiché d’avoir contribué a augmenter
dans le monde la quantité du bled, fi la modicité
du.prix qui fuivra néceffairement 'abondance , don-
noit lieu d’en tirer beaucoup d’efprit ardent. On
vit 4 prefent , ajolite-til, de maniere quil eft &
craindre que dans peu on n'ait pas hefoin de cher-
cher les moyens de multiplier le bled; puifque le
nombre des hommes, deftinés & {a confommation,
diminue journellement en conféquence de I'ufage
immodeére des liqueurs fortes.

Ce raifonnement eft appliquable aux autres grains,
& aux fruits dont on fait des boiffons & d’autres
alimens falutaires & agréables, & qui fournifient
en méme tems des efpriis capables d'alterer nos
corps. L'orge , Vaveine, le riz, le raifin, la grofeille,
le fucre, la pomme, la poire, & une infinité d’aw
tres produchions de la terre, peuvent étre confidé-
rés fous ces deux faces, Mais de quoi le vice n'ar
bufe-t-il pas 2
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~ D'autres prétendent que Pabondance habituelle
des grains n’eft pas méme avantageufe pour les La-
boureurs. Cette réflexion eft difcutée dans le cin-
quieme volume de la Culture des Terres, p. 38 &
futvantes. On y voit, entr’autres obfervations ju~
dicieufes, que la fertilité¢ favorife la 'population ;
que la confommation générale & Taifance devien-
nent néceflairement plus grandes ; que tous les be-
{oins font dés-lors & un taux.qui foutient les prix ;
qu’en conféquence de la fertilité le nombre du bé-
tall augmente ; & que cette nouvelle branche de
confommation & de commerce acheve de procu-
rer laifance , Populence méme , du Laboureut.
#oye; encore ce que nous dirons ci-apres , fous le
titre Commerce du Bled. ,
- Continuons donc A {aifir tous les moyens poffi-
bles de multiplier nos récoltes de grains. Puiffions-
nous parvenir an point d’y trouver conftamment
la quantité néceflare pour notre confommation,
& d’en avoir beaucoup de fuperflu & communiquer
aux autres Nations. Tel eft le veeu raifonnable que
forme le plus grand nombre des Cultivateurs , cha-
cun pour fon mtérét particulier , & qui tourne A
I'avantage du Public. |
1. Comme 1l y a beaucoup de différentes efpeces
de bleds , méme de froment ; & que celles quon
cultive généralement dans une province peuvent,
relativement au terrein ou a d’autres caufes phyfi-
ques , n’étre pas les plus convenables pour opérer
Pabondance des récoltes, ou pour fournir dexcel~
lent pain; il eft & propos d’effayer d'autres efpeces.
Chaque province eft dans Phabitude de n’en culti-
ver que deux ou trois : & le commun des Labou-
reurs , s'imagmnant qu’il n’en exifte pas d'autre, ne
fonge point a eflayer fi les efpeces qu'on cultive
dans d’autres. provinces, ne feroient pas préféra-
bles a celles qu’ils ont {ous lamain. Un voyageur
attentif peut appercevoir que les fromens qui croif-
fent dans les différentes provinces qu’il parcourt ,
ne fe reflemblent point : mais il {¢ contente de faire
cette remarque en gros ; fans faire attention qu'il

rendroit un {fervice important 3 fa patrie ou a fa

province , 81 y tranfportoit un froment de meil-
leure qualité. On a plutét fait de {e perfuader que
q ' ; ot
ces fromens plus partaits ne s’accommoderoiént pas
d’un autre terrein, ou quis powrrolent v déeéné-
» OU QUIS D 24

rer en peu de tems. Il n’eft pas douteux que plhi-

fieurs pourroient mal réuflir. Mais ce n’eft pas une
raifon pour empécher de tenter la culture du plus
grand nombre d’efpeces que 'on pourra; dans I'ef-
perance d'en rencontrer quelques-unes qui méri-
teront la préférence fur celles qu'on eft dans Tha-
bitude de femer. * Culture des Terres, Tom. V.
Confulresy larticle FROMENT.
" 2. Un Mémoire Allemand, dont on a fait ufage
dans le Journal Gconomique , Janviet 1753 , p. 85.
& fuvantes , indique le changement de femence
avec certaines atrentions, comme un moyen de fe
procurer des récoltes avantageufes. Iailleurs on
peut les obtenir ainfi en épargnant un tiers de la
quantité de femence que I'on emploie dans la rou:
tine ordinaire, o
1l s’agit de faire venir tous les ans du gram d'un
canton qui ne foit pas bien ¢loigné, que ce grain
{oit parfaitement miir, net de mauvaifes femences,

bien fain 4 tous égards; & qu'il provienne de ter--
rein inférieur en qualité 3 celui ol on veutle met-

tre. 2°. On femera dans le méme tems que ce

grain auroit été femé dans le canton d’olt on le

tire. 3°. On Sinformera de Pefpéce d’engrais qui
" avoit été donné 4 la terre fur laquelle il eft crii. Le
Cultivateur , dit-on, retirera un double avantage

de fon travail , s'il fcait varier les engrais: fi, par
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exemple, il feme dans un terrein préparé avec
du fumier de vache le bled qui avoit eu de la fiente
de mouton pour engrais ; furtout lorfque le nouveau
terrein paroit plus chaud que Paurre, | -

 L’Auteur dit avoir réuifi par ce moyen 2 obte-
nir quatre-vingt un boiffeaux de cing qu’il avoit
femés clair; & que la paille eut une longueur & °
une fermeté inconnues dans les terres fabloneufes
comme celle qu'il exploitoit, .

Il avertit (p. 88.) que le bled de femence tiré
des pays montagneux de la Saxe, o1 les champs
fon gras & bien fumés, croit lentement dans les
terres fabloneufes, & y mirit quinze jours plus
tard que les bleds du canton provenus de femence
du pays méme. Mais on a lavantage de le recueillir

prefque fans aucune des herbes qu’il avoit appor-

tées. Ce Cultivateur feme de fort bonne heure les
Mars : afin que les chaleurs qui furviennent 3 la fin
du printems , & qui {ont particuliérement fenfibles
dans les terres fabloneufes , ne faffent pas pouffer
trop vite les plantes, & n’y excitent point une
maturité forcée,, & dés-la imparfaite, h
On ne voit pas comment PAuteur accorde Ia
maxime quil a donnée de prendre du grain venu

~ dans une terre de qualité inférieure,, pour le femer

dans une meilleure terre; avec les récoltes qu'il
paroit dire s’étre procurées dans des terres fablo-
neufes , au moyen de grains provenans de terres
fubftantieufes & bien fumées. :

3. Ceft aflurer Pabondance du grain que de pour-
voir aux accidens quiy caufent un dommage con-
fidérable. Foye; NIELLE. Quand on a lattention
de ne femer que du grain bien conditionné , &
choifi pour la qualité de la terre, ce grain en pro-
duit communément d’auffi bons ; & dans une quan«
tite relative aux foins que Ton a donnes a Ia cul-
ture. ,

- 4. Quoique la bonne Culrure ne garantifle pas
par elle-méme le bled contre les maladies qui dé-
pendent d'un- vice naturel, on ne peut contefter
que du moins elle peut en diminuer les effets : ainfi
‘que ceux des ‘autres accidens qui attaquent le bled’
fur pied ; tels'que decouler, s'affiler, étre échaudé,
ou rouillé , verfer , &c. On voit dans le Traizé de
la Culture des Terres , Tome IV. p. 321. que les
bleds cultivés fuivant la nouvelle methode , ont
moins fouftert de Iintempérie des faifons , que les
bleds cultivés & Pordinaire. Les racines ayant la

liberté de penétrer fort avant dans le terrein, les

plantes doivent effe@tivement £prouver moins de
fécherefle : & artendu quwil eft d’'une obfervation
conftante que les rofeées qui peuvent furvenir dans
les tems les plus fecs, simbibent dans les terres
ameublies par de bonnes cultures ; on congoit facile=
ment que ces rofées ne doivent porter aucun préju-
dice a de telsbleds. Au refte , il fuffit, pour conftater
le mérite de la nouvelle culture , que dans les an-
nées peu avantageufes ils confervent la fupériorité
fur les mémes grains cultivés a Yordinaire.

Pour ce qui eft des effets que produit cétte nou-

~velle culture , quand les faifons ne font point dé-

favorables ; M. de Chateauvieux a fait un relevé
exalt des produits de trois fermes dont il avoit fait
cultiver les terres futvant cette méthode & fuivant:
Pancienne: & il en réfulte que, dans Pefpace de
trois années confécutives , la nouvelle pratique a
mis dans-fes greniers & dans les marchés publics
157942 livres de bled, de plus quiil o’y en auroit
eufans cette opération avantageufe : Cult. des Terr
T.V.p. 495. Foyez-y encorelap.534.En geénéral,
on a de belles produltions toutes les fois que les
racines formées par de bonne femence ont la li-
berté de s’étendre en tout fens dans une terre meu-
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ble. Voyez Cule. des Terr. T. 1IL p. 18, 30-1,
40, 61, &e. 81-2,94-6, 111, 127-9, 140-8-9,
150, T. IV. p. 2, 11, 2§-9,30-1-3-8, 45, 53,
306 ,312-3-5-6-8-9,376, &c. 436. T.V.p. 2645,
& une infimté -d'autres -endroits du méme Ou-
vrage. ;

‘Ces faits étonnamment variés & multiplics en
faveur de la bonne culture en général , font parti-
culiecrement & Vavantage de la nouvelle methode :
qui entretient les terres toujours tres- ;rieu}?les &
3 une grande profondeur. Les plantes s’y établif-
fent avec aifance , & s’affurent d'un aliment abon-
dant & continuel par la multitude de racines quel-
les jettent en diverfes proportionsde fituation & de
Iongueur. De-l vient que, cramponées pour ainfi
dire comme des arbres, les plantes naturellement

fréles , telles que le froment , le feigle , Torge, &e.

font moins fijettes 4 verfer , ou fe relevent enfuite
avec plus de force. Nous expoferons plus en détail
les efiets de cette pratique , dans larticle C UL~
TURE.

5.1 y a des animaux qui, dévorant les plantes
fur pied, font capables d'occafionner des difettes.
De bons foflés peuvent. garantir du défordre que
feroient les quadrupedes. Le fufil eft le plus sir
moyen de fe défendre des eifeaux: #pyer néanmoins
le quatrieme volume de la Cult. des Terr. p. 161-2.
Pour ce qui eft des infeltes = les indications don-
nées dans Varticle N1ELLE préviendront le dégit
de quelques-uns; on a cherche divers moyens
dempécher que certains Fers n'attaquent les raci-
nes méme. ( Voyez Journal Econ. Avril 1751,
P 46. Culture des Terres T. UL p. 21-2. T, V.
D. 162-3-4.) ) : '

6. Les Livres contiennent quantitd de recettes
qui tendent & MULTIPLIER LES GERMES
des femences : & on les a beaucoup vantees. Iy a
eu auffi des critiques de ces préparations , relative-
ment 3 leur forme & & leurs effets. Voyez Culture
des Terres , T. VL p. g412-3. T. I p. 21, &
Dans ce partage de fentimens, nous n'avons rien
'de mieux & fare ici que de rapporter fuccincte-
ment les uns & les autres; afin de conferver aux
curieux & aux. obfervateurs un tableau complet
de ces opérations ceconomiques ; & les mettre &
portée non-feulement de choifir, mais peut - étre
encore de trouver quelque chofe de réellement
utile. Le Dofteur Hales ( #enzil. n. 231.) dit au
fujet des moyens propres & empécher les planches
& bois de navires d'étre rongés par les vers, une
chofe qui convient également a T'objet que nous
traitons : c’eft qu'il eft trés-avantageux de-» com-
» muniquer au Public un Extrait des principaux
» moyens dont on fe fert ayjourd’hw, & de ceux
» quon a propofés, & eflayés de tems a autre;
» aveclesraifons pour lefquelles ily en a eu qui n’ont

» pas réufll. Ceit une excellente voie pour con-

» noitre le moyen le plus efficace & le moms dif-
» pendieux qu'on ait.trouvé jufquwa prefent. Car
» Ja fouvent remarqué qwen connoiffant ce qui
» ne doit point réuflir, je trouvois ce que je cher-
» chois. Quand Pefprit n’eft pas aide , il ne voit &
» la fois quwune feule chofe : au heu que il dé-
» couvre fous wn méme point de vite tout ce qui
» a éé fait, il peut acquérir de nouvelles idées ;
» oul imaginer d’heureufes combinaifons de chofes
» qui n'ont point réufh parce qu’elles étoient fépa-
» rees. D’ailleurs ( dit-il dans le 7. 232) les hom-
» mes envifagent différemment un objet , fuivant
» leur talent ou profeffion : d'olt i arrive que ce
» qui n'elt pas ét¢ découvert par des perionnes
» dun certam ¢tat , quoique fort ingénieufes, left
#» heureufement par d’autres. II m'eft pas douteux
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»que le bien général demanderoit que ceux quit
» {ont verfés dans la connoiffance de la natyre . ne
» dédaignaflent pas de confulrer les gens accottu-
» meés aux opérations manuelles, & que ceux - i
» fuflent pareillement perfuadés qu’il leur eft uile
» davoir les avis des Phyficiens. Voyez Culture des
» Terres, T. V. p. 176. « .

Comme les expériences les mieux faites, dont
nous ayons connoiffance , ne fuffifent pas pour
afleoir un jugement favorable ou défavorable; il
eft néceflaire que dautres effais pratiqués en d&if:
ferentes années nous donnent des lumieres plus
certamnes. Nous invitons les Obfervateurs a étre
fur-tout attentifs & ce qu’ils mettront en compa-
raifon : ceft-a-dire, que le terren de Iun & de
Pautre foit pareil ; qw’on y répande une egale quan.
tit¢ de grain; quon les laboure & feme enfemble :
car toutes ces circonftances peuvent influer fur les
récoltes. Nous defirons aufli que ces perfonnes
veullent bien communiquer au public leurs dé-
couvertes , & linftruire des difficultés ot des fug-
ces quelles auront éprouveés,

I

~'On confeille de mettre vingt livres de bon grain
dans un vaiffeau de cuivre ; y jetter cinq {eaux
d’eau ; faire bouiliir le tout fur le feu julqu'a ce
que le bled foir grevé , & l'ean chargée du fel
effentiel de ce grain ; paffer la liqueur par un linge;
& donner le grain aux volailles. Enfnte on verfe
cette liqueur dans une chaudiere ; avec trois livtes
de falpétre , & quatre feaux d’¢gouttures de fu~
mier prifes dans une bafle-cour. Le tout ayant
bouillt , & le falpétre étant bien fondu, on met dans
un cuvier tout le grain que I'on veut femer: ony verfe
toute la liqueur, fimplement tiede ; i faut qulelle
monte d’abord a4 quatre doigts au-deffus du gram.
On couvre bien le cuvier , pour entretenir la cha-
leur. Au bout de vingt-quatre heures , le grain fe
trouve renflé : onle met {écher & Yombre ; & on
le feme auflitot apres. 11 en faut un tiers moins
que la quantité que Y'on feme ordinairement , par
arpent. Comme la main du {femeur eft habituée 3
un certain volume de grain, il eft a propos d’
joliter un tiers de paille hachée ; pour femer tou-
jours & pleine - main. Si ce tiers étoit du fable de
mer , au lieu de paille , la germination feroit ( dit-on)
beaucoup plus confidérable : voye; ci-deffous 7. 6.
L’eau qui refte dans le cuvier peut fervir encore
une autre fois au méme ufage; Jjulqwa ce quelle
fort épuifée.

- En 1743, on inféra dans le fupplémert de ce
Dithonnaire quelques Obfervasions fur le procédé
que nous venons de décrire , & fur dautres : nous
en ferons ufage. L’Auteur des Obfervations pré-
tend qu'ill » eft impoffible que par une fimple ebul-
» litton dans Peau commune, le bled v communt-
» que la moindre partie de fon fel effentiel dégagée
» des parties terreftres. « Cependant on doit con-
venir que les acides, les plus fimples de tous les
fels,, fe dégagent rapidement de tout autre prin-
cipe pour fe {aifir de Peau des qu’ils font a portée
de la toucher. Auffi Pair fufhitil pour rendre fluides
ces fels lorfqu’ils font fous une forme faline folide.
Pour ce qui eft des alkalis, la chymie démontre
journellement que quand on les fait bowllir avec

" de leau dans un vaiffeau découvert, eau en en-

leve une quantité confidérable; ce qui arrive meme
a Pégard des alkalis fixes. La combinaifon des fels
effentiels avec les parties terreftres & autres prin-
cipes qui conflituent l'eflence du grain, peut donc
éure altérée par I'éhulliion dans D'ean fimple : qui

effeltrvement
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effeftivement en acquiert de odeur, de la couleur,
de la faveur ; devient trouble; & fermente.

I L

Nous convenons avec nombre d’Auteurs qu'un

champ pourroit €tre enfemencé tous les ans , fi
on lui reflituort par les engrais ou par les labours
ce que les plantes lwi ont enlevé de-parties nu-
tritives. Confultey Varticle A M E N D E R. L'eau
qu'ont rendue les fumiers d’une bafle-cour, eft cer-
tainement propre & animer le développement des
germes. On n’en a jamais fait ufage fans {ucces.
‘Toutes les recettes ou l'on fait entrer cette liqueur
doivent &tre regardées comme utiles; a raifon de
Peffet quelle procure. C’eft-d-dire que la terre en-
tre alors dans un état de fermentation; qui, en
défuniffant les molécules, facilite le gonflement
Ia germination du grain ; puis le progres & la fuc-
cion des racines.

En effet, les terres cultivées fuivant la nouvelle
méthode , rapportent aufli du froment plufieurs
années fans interruption : a caufe du parfait ameu-
bliffement olt elles font amences par les fré-
quens labours. M. de- Chiteauvieux aflure , d’a-
pres fes expériences réitérées & toujours avec
fucces , que » de trés-mauvaifes terres, incapables
» méme de dédommager des frais de culture , {ont
» devenues fertiles par les feuls labours & fans au-
» cune addition d’engrais. « Voyez Cuw/t. des Terr.
de M, Duhamel, T. IV. p. 282, 254~5-6-7. Dans
le V<. Volume , p. 424 & 442 , on voit tantdt trois,
tant6t cing & fix récoltes confécutives obtenues par
M. de Chiteauvieux dans des terres excellemment
ameublies par les labours préparatoires , mais ol
il n’emploia ni fumier ni aucune forte d’engrais.
Bien plus (p. 424-5, & T. IV. p. 292-3.) ce
orand Maitte en fait de culture a enfemencé
un méme terrein plufieurs années de fuite , fans
aucune autre forte de labour apres la moiflon,
.que celui qu’y donnoit le fimple arrachis des chau-
mes avec la main; en continuant toutefois les la-
bours que la nouvelle méthode donne aupres des
plantes fur pied, afin d’entretenir la terre en bon
état : il recueillit des la feconde année quarante-
neuf fois la {femence (Tom. IV. p. 298. Tom. V.
p. 426-7.) De pareilles tentatives feroient inutiles
dans la maniere ordinaire dont nes terres {ont
gouvernées. Foyez encore T\ V. p. 128, D’ailleurs
les produfions font d’autant plus confidérables ,
que la terre fe perfettionne davantage dans la nou-
velle culture ; enforte que les . récoltes deviennent
graduellement meilleures : T. IV. p. 309, 310
On eft donc siir d’obtenir une germination abon-
dante en ouvrant les pores intérieurs de la terre,
les multipliant , & mertant les femences a portée
de faire par-tout les mémes progres que dans les
meilleurs terreins. Mais il s’agit de decider ¢l y
a quelque moyen d’opcrer ces merveilles avec fort
peu de culture, - -
| I 11

On attribue aux fubftances falines une grande
propriété pour multiplier les germes : pour fuppléer
méme aux labours. Nous avons dit, d’apres une
expérience généralement avouée , que les fels de-

endans des trois regnes influent beaucoup fur Ia
végétation : ci-deflus , 2. 11 ; dans Particle AMEN-
DER ; &ailleurs. On a viiencoredanslen I, que
les fels du bled méme , ceux du fumier, & le nitre
font recommandés pour produire un femblable effet.
Nous examinerons dans la fuite ce qui regarde le
nitre.

Tome I,
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Voici un procédé que Ton indique pour avoir
beaucoup de fels, A peu de frais.
Ayant recueilli quantité de ces chofes qui fe trou

* vent éparfes fur les chemins ; telles que des os de

‘divers animaux, des plumes, peaux, poil, laine,,
rognures de cuir, vieux gants & vieux {foulers ,
cornes , fabots d’animaux, chawrs, coquilles d’ceufs,
ccailles de moules & d’huures, étoffes, linge |
excrémens , fruits, marcs de cidre & d’autres li-
queurs, pailles , feuilles , morceaux de bois, cen-
dres, & généralement toutes autres matieres que
Pon reconnoit abonder en fels ; on concafle les os;
on met le refte en pieces: & on diftribue le tout
dans trois tonneaux défoncés. L'un recoit les fub-
ftances les plus molles : celles qu ont un peu plus
de confiftance font jettées dans le fecond ; & lesos
& aurres parties folides, dans le dernier, On les
remplit enfuite d’eau de pluie : finon , d’eau de ri-
viere ; ou enfin de celle dune mare ou d’un étang.
Quatre jours apres , on vuide 'eau du premier ton-
neau ; au bout de fix , celle du fecond ; & celle du
troifieme, au bout de huit ;: & on jette les matieres
qui ont infufé. o

II faut aufli ramaffer des écorces de chéne, &
cueillir indiftinétement grand nombre de plantes ,
avec leurs fleurs & -granes , fur les rives des bois ,
dans les champs , fur les collines, dans les fonds,
dans les jardins ; fur-tout celles qui {font chargces
d’odeur ou d’acrimonie ; les briiler ; lefliver leurs
cendres ; en extraire lesfels par évaporation. ( ¥oyer
cr-deflous , 2. IV.)

Aprés quoi, on fait diffoudre a froid auzant de
livres de falpétre dans vingt-quatre livres d’égout-
tures de fumier de bafle-cour , que I'on a d’arpens
a enfemencer. Le falpétre étant bien fondu, ony
jette de ces fels végétaux 3 plus oumoins , felon la
quantité que Von en a faite. Cette liqueur faline
recoit alors le nom de Matiere wniverfélle : & on
appelle Eax préparée celle que P'on a tirée des ton-
neaux ; qui eft d'une odeur tres-fétide. ( Voyez
Maif. Ruft. XVIIz. Multiplication. ) |

On prend le grain qui doit étre femé¢ dans- deux
arpens, ou en un ou deux jours. Pour chaque ar-
pent on met une once de Matiere univerfelle , dans
dix -huit livres d’Eax préparée. On y jette le bled
lentement ; afin d’enlever avec une.écumoire les
grains qui nageront 3 la fuperficie. Si ‘cette quan-
tité de liqueur ne fuffifoit pas pour quelle fiit &
quatre- doigts au-deffus du bled , on y ajoiite de
bonne ean commune ; out , encore mieux , de Peau
de baffe-cour. On remue le grain de deux en deux
heures. Lorfquil eft bien renfle, on le met égout-
ter dansun fac; olt il s’échauffe & fermente pen-

* dant quelques heures. L'eau qui tombe du fac doit

&tre recue dans un vaifleau,, pour fervir encore
de pareilles infufions. Ce grain doit étre femé¢ un
peu humide. Comme il n’en faut que les deux tiers
ou méme la moitié de ce queYon feme communé-~
ment , il eft & propos dy fuppléer de maniere &
remplir la main du Semeur , comme on a dit dans
le n. L

Sila terre eft fiijette & produire de mauvaifes her-
bes, on doit la labourer deux ou trois fois avant
de femer , dans la premiere année : un feul labour,
mais profond, & bien fin, fuffira l'année fuivante.

On n’a pas befoin de fumer le champ. Si cepen-
dant on [¢ fait , la récolte en fera meilleure.

L’ Auteur des Qb fervations ci-devant inférées dans
le Supplément de ce Diétionnaire , objefte que I'in-
fufion des trois tonneaux ne dure pas affez long-
tems pour que les matieres fe putréfient : plus leur
fermentation {era avancée , mieux elles s'ouvriront

( dit-il ) & feront difpofées a laiffer é;happer leurs
| S
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fels dans fa liqueur. A en juger par analogie avec cé
que nous avons dit dans Varticle AMENDER,
il paroit effe@ivement que la putrefaction lg plus
parfaite contribue excellemment 4 la fécondite de
la terre. Il refte 3 examiner fi une hqueur defhnce
A la macération du grain , doit étre auffi chargee
de fels, que la putréfadtion lui en communique-
roit. Au refte, voyez ce qui fera dit, cr-apres,
du Secret duPrieur de la Perriere.

En recommandant les labours préparatoires , &

indiquant la maniere dont ils doivent €tre faits;
admettant aufli Putilité des fumiers : on convient ta-
citement que ce grand procédé n’influe pas néceffa-
rement fur Ja multiplication des germes fans le con-
cours des pratiques fimples & naturelles, dont on
connoit d’ailleurs les bons effets. Zoye; AMENDER :
CuLTuRrRE: & ci-deflus, » IL
IV.

L’Abbé de Vallemont ( Curiofités de la Nazare -&
de [Are, fur la vegétation , 1i° Part. Ch.1.) ter-
mine les mndications qui ont rapport au z. pré-
cédent , en difant quau heu de Pinfufion des ton-
neaux , on peur prendre de Peav de bafle-cour , &
y mettre fondre du nitre : que’ cependant le fucces
en eft inférieur,

Puisil ajofite une autre méthode : qui confifte &
amafler du crotin de cheval dans une foffe , olt on
Phume&erafouvent d’eau; en retiver toute la liqueur
qui Sy trouvera quelques femaines apres; la faire
un pen bouillir dansun grand vaifleau de cuivre ;
mettre un peu de nitre ; quand il eft fondu, 6ter
Ia chaudiere de deffus le feu ; & jetter le grain dans
cette liqueur lorfquelle n'eft plus que tiede. On
en retire au bout de trois jours; & on le feme
avant quil foit entierement {ec ( moins cependant
lorfoue Ceft un tems de féchereffe ) : 1l n'en faut
que les deux tiers de la quantite ordnaire.

Pautres compofent de femblables hiqueurs avee
toutes fortes de fumiers de bafle - cour mélés en
proportion égale ; quils mettent dans une cuve,y
jettent deux parties d’eau bouillante pour une de
fumier , remuent bien avec un biron, couvrent la
cuve , & remuent encore avec un baton deux fois
chacun des trois jours fuivans. Au bout de cingou
huit jours ils retirent la liqueur par inclination,
& y font diffoudre autant de livres de mitre qu'ils
ont d’arpens a enfemencer. Le nitre étant fondu,
ils y font tremper le grain pendent vingt - quatre
heures : obfervant quil y ait autant de liqueur que
de gramn.

Il v a des recettes qui confeillent de méler du fel
durine humaine avec leau de baffe-cour , les mettre
en digeftion firr le feu dans une chaudiere de cui-
vre; & enfuite y faire tremper le grain pendant
quatre jowrs. Foyez ci-deflous, 7. XVIIL

Selon d'autres , on doit mertre deux ou trois
{feaux d’eau dans une chaudiere , avec autant de boif-
feaux de fiente de pigeon; faire bouillir le tout &
grand feu, durant deux heures , y ajotitant de Peau
fi elle tarit trop ; au bout de ce tems , la retirer du
feu , la lafler tiedir ; puis la paffer deux ou trois
fois par unlhinge, la faire un peu chauffer ; y dé-
layer , pour chaque boiffeau de bled cue Pon a &
femer , une once de gomme Arquiéta & un quar-
teron de nitre fixé bien pulvérifé ; enfuite remuer
bien avec un baton : & ces ingrédiens étant dif-
fous , verfer le grain dans la liqueur. On y laiffe
le froment pendant vingt-quatre heures; & douze
heures fenlement le feigle , Porge, & autres menus
grains. Au fortir de Peau, le grain eft étendu fort
mince a Yombre fur des draps. On le feme fort
claw 5 quand il eft fec. '
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La Maifon Rufligne propofe de bien méler du
fumier de vache avec du falpétre commun & des
cendres de farment ( fans doute dans quelque

Liqueur; y mettre le grain; le retirer des quil

commence a germer ; le laiffer égoutter dans deg
paniers , puis I'g tendre pour quil fe féche & quon
puifle le {femer commodément, Voyer cz-deﬂous,
n. X VIIL) Cet Auteur propole encore de defie-
cher le gramn en y faupoudtant du charbon ta- -
mifé ; on de la partie concave des écailles d’huitres
calcin¢e.

Il dit aufli de faire {écher des orties , hiebles,
juiquiame , genievre , chardons , & en général beau-
coup de plantes fcres, les briiler de maniere que
leurs cendres ne fe mélent pas avec dautres ; faire
bouillir pendant quatre heures cing livres de ces
cendres , & autant de fiente de brebis ou de celle
de pigeons , dans deux feaux d’eau , que Pébullition
réduira a4 moitié ; paffer cette leflive par un linge
ferré ; faire un peu plus que tiedir la colature, y
mettre alors environ {oixante livres de grain , bien
remuer avec un biton ; au bout de quatre heures
verfer Peau par inclination dans un autre vaiffean,
étendre le grain dansun grenier : & & mefure quil
féchera, arrofer de cette méme liqueur trois ou
quatre fois par iour , jufqu'd ce quil foit tres-ren-
flé. Alors on le feme parfaitement fec. La méme
Ieflive peut fervir pendant trois ans. |

Voyez-y encore d’autres mixticns falines végéta-
les, T. 1. pages 727-3-9 , 730-1. _ '

Ces diverfes préparations peuvent &tre uriles.
Nous avons déja dit dans cet article , & dans celui
TAMENDER, que les fumiers des animaux , leurs
urines , les cendres & autres deftructions de végé-
taux , contiennent des principes tres-propres a amé-

Liorer les récoltes, quand on les méle avec la terre.
Les bons effets qui fuivent de femblables prépara-
tions données au grain méme pour prévenir le noir
& antres maiadies provenant d'un vice intérieur ,
aflurent que le grain acquérant ainfi une vigueur
confidérable , fes germes peuvent mieux fe déve-
lopper & la wégétation fe faire avec plus de force:
pourviy que la terre foit en bon état.

- Voyeznéanmoins Cult. des Terr., T. 1L p.23-4-3.

La Maifon Rufligue décrit le procédé de la fixa-
tion dunitre , & fes effets furla recolte; dans le T, I
p- 727 5 730-L.

On confellle de calciner dix boifleaux de bon
bled; jufqu’a en faire une cendre grisitre (ou, felon
d'autres , parfaitement blanche); que I'on lefli-
vera avec de la rofée de Mai ou de Septembre ,
ou du moins avec de Peau de pluie; enfuite on fii-
trera la hiqueur , & on en retirera les fels par ¢va-
poration. Puis on mettra dans une grande chau-
diere de cuivre toutes fortes de fumiers ( {fur-tout
ceux de cheval , mouton, pigeon, & poule ) avec
une ou deux pintes d’eau -de-vie, le plus qu'on
pourra de rofée, quelques pintes de vin blanc; &
on ajolitera autant deau de pluie qu'il {era nécef-
faire pour quil y ait une fuffifante quantité de li-
queur. Cn tiendra ce mélange pendant vingt-qua~
tre heures fur un feu trés-doux ; olt on le remuera
{ouvent. Aprés quoi on filtrera la hiqueur.

En ayant pris ce quil faut pour tremper le grain
qwon veut femer dans un arpent, on y mettra une
once dufel de froment dont le procéde vient d’étre
décrit , & une livre de nitre. Ces fels ¢tant bien
diffous , on étendra le bled fur un drap , on lar-
rofera foir & matin avec cette liqueur-pendant neuf
jours 3 & le dixieme on femera. Ce grain doit ére
femé un tiers moins dru que d'autze.
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Nous ne conteftons pas que 'eau de plute puiffe:

avoir plus d’aétion que d'autres eaux , pour faciliter
le développement des germes. )

Mais on auroit bien de la peine & {g procurer affez
de rofée pour exécuter toute cette opération. Com-
me Peau-de-vie s'évapore fur le feu, & quele vin
perd ce qu'il a de plus fubtil,, on n’en retire gueres
que des parties falines fixes, ( Voyez Maif. Ruftiq.
T. 1 p. 728-9.) |

L’Auteur des Obfervations ci-devant inférées dans
le Supplément de ce Livre attribue au tartre une
* grande vertu végétative. » Sil y a, dit-il, quelque

» fel qui puifle contribuer & la germination , celui de
» tartre .doit avoir la préférence. Etant de la fa-
» mille des végétaux, 1l a plus d’analogie avec ceux
» de toutes les plantes. 1l n’y a point de fel qui ou-
#» vre mieux les corps végétaux fans détruire leurs
» principes. « Cet Auteur confeille donc de calci-
ner les plantes entieres ( froment ouautres ) ; ceft-
a-dire , les femences, feuilles , tiges, & racines:
lefliver leurs cendres ; pafler la iqueur ; y mettre
du fel fixe de tartre ; & y faire tremper les femen-
ces du méme genre que celut dont on a leflivé la
cendre. On peut, ditil , Sen promettre des effets
wmerveilleux. { I veut que I'on traite de méme les
racines & les oignons que lon veut mettre en
terre. ] Il dit aufli que 'on pourroit calciner la paille
du froment ou d'autre grain que Pon veut {femer ;
afin d’épargner le grain méme : pourvii que on en
brilat affez pour faire une forte leflive. Ou bien,
ajolite-t-il , on calcineroit {feulement une quatrieme
partie en grain , & le refte en paille.

~ Nous convenons que le tartre en fe caleinant
donne un alkali fixe, comme prefque toutes:les
autres fubftances végétales : mais leur analogie n’eft
pas complete, Il eft vrai aufli , que l'alkali du tar-
tre eft plus falin & plus fort que la pliipart de ceux
des autres matieres qui en fourniffent.. ,

Drailleurs le vin a la réputation d’animer le pro-
gres des plantes. Pline & d’autres difent qu’il donne
aux arbres une vigueur prodigieufe : voyez Valle-
mont Cur. de la Nat. & de ['Are , VIIE. Multiphica-
tion ; & ufage de la IX® On pretend que f{on effet
eft fenfible dans les graines furannées , & dans celles
qui venant de loin peuvent avoir fouffert quelque
altération dans la faculté végétative. Il y a aufli des
gens qui difent que les graines de melon qu'on a
laifées tremper dans de bon vin-, produifent des
melons exquis ( Mazfor Ruftigue , le. Part. Liv. I,
Ch. X VL. fixieme Multiplication. ) Confultez encore
Ia XXe, |

L’Abbé Roufleau confeille de faire macérer le

grain avec un peu defprit-de~vin ¢tendu dans beau-

coup d’eau.
Cet Abbé ( dans fes Secrees & Remedes , p. 194
26 & 27, édition de Paris 1718 ) appuie le fyfté-

me de préparer la germinarion par des cendres du-

méme genre que celui dont ‘on veut faciliter le dé--
veloppement & les progres. Le fuccés deviendroit
trés-probable fi Pon pouvoit compter fur ce qu'a
dit M. Galloisdans le Journal des Sgavans , (11 Mars
1675 ), » quayant briilé des arbrifleaux & autres
o plantes, & ayant melé leurs cend_res avec ¢gale
» quantité de fel ammoniac , on obtint des plantes
» {emblables 4 toutes celles que I'on avoit briilées. «

M. Duhamel fait voir que cette prétendue analogie

eft deftiruée de fondement : Cult, des Terres, T. VI,
P+ 415-6. Voyez auffi p. 423.

vV L

Mous -avons obfervé , dans Particle- AMENDER,
Putilité générale que lon retire du fel marin, &

Tome £,

~
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d’autres fels , que Pon méle avec la terre en cer-
taine proportion. | | '

Comme Childrey ( Hif. Nat. & Angleterre) dit
quil y a des Laboureurs qui fe procurent d’abon-
dantes récoltes en répandant du fable de mer fur
leurs terres , quelques jours avant de femer; &
que, plus ce fable eft tiré dune grande profon-
deur , plus il fertilife : PAuteur des Obfervations déja
citées , objette que , dans le voifinage méme de la
mer , les effets de cette amélioration peuvent étre
fort peu fenfibles, dans certains chimats , & {elonles
différences du fable, ou celle du grain femé. _

On fait en général un grand ufage de la vafe de
mer dans les pays maritimes: & lorfque les terres .
font fortes on fe fert du fable de mer, |

VIL
Plufieurs des procédes ci-deflits (22 L IV. V. }

emploient le nitre avec d’autres matieres faliness
voyez encore la vingtieme Multiplication , décrite
dans la Mazfon Ruflique. 1l y a des Auteurs qui fe
contentent de le difioudre feul dans 'eau commune ,;
pour y faire tremper les femences dont ils veulent
hiter la germination ; & aprés les avoir mifes en
terre , arrofent encore avec de I'eau nitreuie , afin
d’occafionner un abondant développement de ger-
mes : Ferrarii Flora, p. 241. M. Denis, Conferen=
ces fur les Sciences , p. 166 , dit avorr ainfi obtenu
de chaque grain de froment plus de deux cent tuyaux.
& épis, | ,

Le nitre peut aider 'eau & s’introduire dans leg
{femences, en foulever Pécorce, & développer
leurs germes. Nous la voyons cependant produire
feule ces effets fur le gland , Ia noifette , la noix,
le marron, les noyaux , que nous mettons a cette.
intention dans Peau. '

M. Homberg ( Mém. de I Acad. des Sc. de Paris ,
1699 ) rapporte quayant femé égale’ quantité de
fenouil dans unc caiffe, & de crefion dans une au-
tre , & ayant arrof¢ le fenouil avec de leau ol il
avoit fait diffoudre du falpétre , le fenouil donna
beaucoup plusque le creflon arrofé d’eau commune.
Pour que cette expérience fiit concluante, il au~
roit dft y avoir des deux plantes dans chaque caifle.

- Le Chevalier Digby ( Traizédela Fégét. des Plant.),
dit avoir réufli & obtenir de tres-abondantes ré-

‘coltes dans un champ des plus ingrats, au moyen

de nitre diffout dans de P'eau : mais aufli méle avec
une autre fubftance terreftre , propre a mettre ce:
fel A portée de sinfinuer dans les grains. Le témoi~
gnage d'un fi grand homme a beaucoup de poids.
On defireroit quil’efit déclaré quelle étoit cette
troifieme fubftance. :

L’Abbé de Vallemont , qui entafle toutes ces mer<
veilles , convient néanmoins ailleurs ( VIC. Multip. }
quil neft pas befoin de recourit a des myfteres
quand on voit tous les jours quun grain de hied
ou de chenevi, tombé dansun jardin oli il trouve
une nourriture abondante,, produit une plante pro-
digieufement touffue. Tel eft auffi le raifonnement.
que fait M. Duhamel ( Culs. des Terres , Tome 1IL
pag. 19 ); autorifé par les fuccés étonnans quia
par-tout f2 méthode daméliorer & cultiver les
terres. Les récoltes obtenues par ces moyens fim-~
ples & d’un effet durable , égalent ce qu'on a attri-
bué de plus merveilleux a toute autre maniere d’o-

érer. Ce font des faits dépofés entre les mains de
M. Duhamel par des perfonnes de diverfes provin-
ces , & qui étant nommeées avec indication de leurs
terres , donnent une facilité généra‘e pour que cha~
“cun pufle étre témoin de ces phénomenes & e~
monter 4 la caufe qui les produit. Voyez ibid. T. IL
p..21-2. T. UL p, 62, 114, 136.._']?’. V. p. 38,

{3



286-7-8-9 , 290-1-2-5-8-9, 300, 422, 435-0.
On peut done fe difpenfer de recourir au mitre
commun, que d'autres difent étre inutile pour cet
effet ; ni de chercher & découvrir le mitre des Phi-
lofophes ; comme étant celul qui donne a la terre
toute la fécondité poffible , fi Pon en croit le Cof-
mopolize ; & PAutenr des Obfervations inférées ci-
devant dans le Supplément de ce Diftionnaire. Au
refte, il ajofite que c’eft beaucoup reftreindre la
multiplication des grains , fi la canfe neft qu'entre
les mains des Adeptes, & quils continuent a Ia
réferver pour eux, ainft que toute }eur {cience.
Nous voyons néanmoins ce Cofmopolite & le Che-
valier. Digby cités par Bari ( Phyfigue, p. 115 &
Y16 ) comme ayant mis le limon falin au-deflus de
tout autre limon, pour la fertilité. Si Peau de phiie
fertlife davantage que P'eau courante (y difentls ),
Ceft parce qulelle dégraiffe Vair , qui eft rempli d'une
infinité de iel doucatre. L’ Auteur des Obfervations
donne encore un fens myftérieux a ces expreflions.
Notre Obfervatenr, plein du Cofmopolite , ou-
bliant ce quil a dit du tartre ( ci-deflus 2. V. ) fub-
fitue a tous les procédés ou on parle du nitre
commun , une maniere de multiplier les grains,
qu’il dit éire plus siire, plus facile , plus fimple, &
moins coliteuie que toutes les autres. Il s’agit d’un
Nitre Philofophique : dont il garantit les fucces par
{a propre expérience. On commencera par faire
bouillir & peiit feu une bonne quantit¢ de chaux
vive , pour en Obtenir une créme : dont on metira
tine once par livre de falpéire affiné, dans de 'eau
de pluie en quantité fuflitante pour difloudre le fal-
pétre. On dépoféra ce mélange dans une étuve,
ou dans du fumier chaud, ou dans tel autre bain
que I'on aura commodément, pour y entretemir

s

une chaleur douce : le vaiffeau ¢tant bien couvert,

on le laiffera en digeflion au moins huit & dix jours,
Apres quoi, on verfera la liqueur dans wne leffive

de cendres , foit de bled , foit de palle ; on fera
bouillir le tout ; & Payant retiré du feu , on atten-

dra qu’il foit prefque froid pour y jetter le bled de
feraence. Quand le grain fera renflé, on le {éparera
de Teaun; & onle {femera fuffifamment fec. L’Au-
teur avertit qwen faifant enfuite bowllir la iqueur
jufquw’a ce quelle devienne un peu épaiffe , la met-
tant enfuite dans un endroit humide & au frais, on
en retire des cryflaux de nitre en méme quantité
ue on en avoit employé , & que ce nitre peut
?érvir a dauires procédes femblables. Voyez Maif.
Rufligue , X1Ve. Multiplication. ‘
On rapporte des merveilles fondées fur des faits,
dansle Journ, @conom. ( Juin 1751, p. 21, & );
dont on dit étre redevable a un mélange d’eau de
luie , de pierre a chaux , de mitre commun, & de
glmier de pigeon : dont le grain ayant été raffafié,
on le fema dans un jardin. Foyey p- 23, 24, 25,
ce qui y eft dit des fucces de Pinfufion par rapport
aux legumes , fleurs , urbuftes & arbres que 'on en

arrofa, Ces effets font attribués a des caufes trop lé--

gitimes pour que nous en fufpetionslaréalité : quand
onryépandra fur les terres mémes les liqueurs falines,

~ Le nitre Philofophique de I'Auteur des Gbferva-
tiors eft encore de mife : & on peut en augurer
avantageufement , quand on aura ioin de bien fa-
conner la terre.

Foyep ci~defious, »n. VI, XTI, XII, XVIL

VIIL

. Les partifans du nitre confeillent encore de faire
bouillir deux livres de bon froment nouveau , dans
fix pintes dean, avec une livre de fel Polychrefte
( ou le nitre eft décompofé, & réduit en tartre
virriclé, par le foufre : voyer les Notes de M, Baron
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furla Chymie deLemery , p. 462, & )- Lorfquie

ce grain eft crevé , on paflc le tourt avec forte ex-

preflion. On fait infufer pendant vingt-quatic hey-

res dans la colature awtant que on peut de bon

froment : quon feme dans une serre bien préparée,
Ayant fait enfuite {écher le marc , on le pulvérife
pour le répandre fur la terre enfemencée. » Le pro-
» duit eft Viﬂgt fois plus grand que celmt du hied
» femé a Pordinaire. Mais la terre ne {outiendroit
» pas deux fois un pareil effort. «

Deux livres de froment qui boullent dans fix
pintes d’eau avec une hivre de fel julqa ce que le
grain foit crevé ne permettent pas d'en tirer heau-
coup de liqueur. En conféquence il n'y awra que
fort peu de grain préparé. 1l femble done que Pon
ait en feulement intention de propofer un efflai en
petit. Au refte , on peut préfumer un bon effet de
ce grain , mis dansune terre bien préparée ; comme
le porte la recette,

IX.

On ne pourroit pratiquer pareillement qu’en
petit ce que confeille Démocrite ( dans Pline Hif,
Nat. L. XVIILY) de préparer toutes fortes de e~
mences avec du fuc de petite joubarbe : pour em-
pécher qu'elles ne foient rongces en terre par les
mfedtes durant les hivers trop doux.

X.

Nombre d’Auteurs appliquent au bled ce que
Virgile ne dit que des plantes légumineufes. Pour
les améliorer , on les femoit apres les avoir arrofées
de nitre & de lie dhuile d’olives ; puis expofées &

un feu doux pour hiter leur germination : Georgic.

Lib. L v. 193. &c. Mais on a coutume d’omettre les
vers 197-6-9, ou le Poéte dit que toutes ces pré-
cautions devenolent inutiles quand on n’avoit pas
celle de choifir tous les ans les plus groffes graines
pour fervir a la reprodution.

X L

. Certaines recettes marquent de faire tremper le
grain dans Thuile de baleine pendant vingt-quatre
heures ; en ayant retiré, le faupoudrer de chaux
vive mélée avec un peu de nitre pulvérifé ; puis,
lorfquil eft fec, le {femer fort clair.

Quelle eft 1a vertu particuliere de T'huile de ha-
leine en cette occafion ? Nous avons déja parlé de
Putilite de la chaux & des fubftances animales, dans
Particle AMENDER.

On voit encore des fucces de la chaux pour la
multiplication des talles , dansle IVe Volume de 1a
Cult. des Terres, p. 105, ' '

Pour ce qui eft de I'épargne de femence , que
on annonce dans ce procédé & dans nombre d’au-
tres, il eft vrai que plus le bled ralle , moins on doit
employer de femence; & quen général il fuffic
quelquefois de {emer clair, pour donner Lieu d un
grand nombre de talles. Ceft ce qui eft arrivé dans
tous les cas rapportés fous le z. VII. Foyez encore
Culture des Terres, T. 1l pages 4c-1, 63-8, 129,
130-1, 144, 199. T. IV. p. 2, 28 , 36-7-8-9,
370-1-2-6 , &e. 330, T. V. p. 64-5 5 432 T. I,
p. 21, 100-9. T. VI p. 414-5, 421.

Aurefte , plusoneft expérimenté dans PAgricul-
ture , plus on a Leu de {e perfuader que la quan-
tité de {femence doit étre variée avec intelligence , &
réglée fuivant les circonftances dutems & le bon ou
mauvais ¢tat des terres. Lorfque 'annce eft {éche,
par exemple , le§ grains tallent beaucoup dans les
bonnes terres franches ; & pew dans les terres lé-
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geres @ celles-ci au contraire ont P'avantage fur les
autres , quand P'année eft humide & froide : voyez
Cult. des Terr. T, 1L p. 154 , &c.-On congoit arfé-
ment que dans les circonftances ol le froment doit
taller beaucoup, les terres qui font femées clair
rendent plus que les autres; & que dans les cas
défavorables & la talle , il vaut mieux avair femé
dru. Nous examinerons cét objet plus en détail,
dans larticle SE M ER. ' -

X11

Silon répand de la potafle dans un terrein fablo- -

neux & ftérile , il produira ( dit-on ) dix-hwit pour
un.
XIIL

M. Chomel , premier Auteur de ce Diftionnaire ,
rapporte que » quatre mille perfonnes ont vii a
s» Paris dans le fauxbourg S. Antoine , au milieu de
» la rue de la Roquette, dans une maifon ol 1l
» avoit une image de la Sainte Vierge au-deflus de
» la porte cochere, un terréin d’environ quarante-

» {ept toifes, fabloneux , oit Ton a {emé du fro-

» mert pendant neuf années confécutives , fans fu-.

» mier , toujours avec un {eul labour. Dix ou douze
» litrons répandus dans cet efpace de terre , rap-
» porterent conftamment fept a huit {etiers. M.
» Chomel ajotite , comme témoin oculaire , qWil y
“w»eut tel grain qui produifit plus de quatre - vingt
» épis bien remplis. « 1l attribue ce prodige a un
fecret particulier que le Prieur dela Perriere avoit
pour la multiplicatior du bled.

M. Chomel dit quil ne favoit pas en quoi con-
fiftoit la préparatipn. Il conjeture que c’eft le pro-
cédé ci-deffus ». Il : parce que le Pricur avoit foin
de faire ramaffer toutes les chofes dont 1 y eft fait
mention. Cependant il y ajotteit méme des fubftan-
ces métalliques ; dont M. Home affure quon ne
fait pas ufage fans nuire a la végétation : voyer
AMENDER, p. 91, col. 1 & 2. I paroit que le
Prieur mettoit toutes ces matieres dans les ton-
neaux , a mefure quon les i apportoit ; gl les
remuolt de tems 3 autre; & quil les laifloit fer-
menter pendant toute I'année. Peut-étre n’en tiroit-
il la portion utile que vers le tems-de la femaille.
Aurefte, il en a toujours fait un grand myflere ; &
eft mort-fans Vavoir revélé. On aflure néanmoins
( p: 362-3.delédit, précéd.) quil le confia @ une
perfonne qui devoit ne s’en fervir que lorfqu’l fe-
roit mort ; & & condition d’en.employer le produit
-4 placer de pauvres demoifelles ou des filles d’hon-
néte maifondans des Congrégations féculieres. Dans
un des Avertiffemens ci-devant placés a la téte de
ce Didtionnaire, il eft dit dune maniere décidée,
que cette perfonne éroit M. Chomel méme; &
que ceft avec.quoiil dota & Lyon les Communau-

‘1és de S. Vincent & du Bon Pafteur. Le Prieur de
Ia Perriere dit effeftivement , dans un petit Livre
quil publia en 1698 , intitule : Secrer des Secregs ;
ou Le fecret de faire rapporter aux terres beaucoup de
grain avec pen de femence , que M. Chomel diftri-
buoit la méme matiere que Iui: mais ce n’étoient
que des poignées de bled prépar¢. M. Chomel ( édit.
précéd. de ce Di&, T. L pag. 357-68) s'explique de
maniere 4 défabufer de cette prétendue connoiflance
qWon lui attribue du fecret : » Le Prieur eft mort,
» dit-il,, fans s’en &rre ouvert & perfonne. Je fca de
» fort bon endroit quil n’avoit encore rien de bien
» arrété a-deflus. . .. Le peude chofe qu'on a trouvé
»dans fes papiers fur ce point , donne lieu de croire
»que la muluplication ( ci-deflus , 7 IIL) eft celle-
sla méme dont il fe fervoit. « SR

B L E 32§
Pour ce qui eft du phénomene attefté par M.
Chomel, il y a trois ans que je fis toutes les infor-

,mations poflibles dans Pendroit indiqué : & des

gens clevés dans la méme rue, & aux environs,
attuellement 4gés de foixante - dix A quatre - vingt
ans & plus , m'affurerent n’en avoir jamais entendu
parler. Ils ignoroient méme julqu’auz nom du Prieur
de la Perriere ; qui avoit cependant réellement ac-
quis une {orte de réputation par les remedes quil
diftribuoit. I |
Quoi qu’il en foit , nous confervons ici la ma-
niere dont M. Chomel a fait wlage avec fucces, des
matieres méme que le Prieur lui avoit données pour
préparer le bled. Le feigle, 'orge, Vaveine , & au-
tres Mars, {e gouvernent comme le froment, On
choifit de bons grains ; trois boifleaux pour deux
arpens. On met environ un litron du méme grain
dans un pot , avec une bonne cuillerée de la Afz-
tiere univerfelle ( voyez ci-deflus , 2. 1IL. ) & a-peu-
pres quatre pintes de bonne eau claire , ou d’¢gout-
tures de fumier : on les fait bouillir doucement
jufqu’a ce que le grain commence & crever. Alors
on le pafle par un lhinge, avec expreflion: & on
met la colature dans une bouteille bien bouchée.
On met dans une autre bouteille une livre & demie
de Matiere univerfelle , plus que moins ; on y verfe
un bon demi-feptier de la liqueur ci-deffus : on
bouche bien : & on remue beaucoup la bouteille
trois ou quatre fois dans le jour. Au bout de vingt-
quatre heures , on y met encore un demi-feptier de
la méme liqueur ; on bouche bien ; on remue la bou-
teille comme 1l a été dit : & on réitere ce procédé
quatre jours de fuite. S1 cependant on ef? preflé de
femer, on peut le faire en un jour; mettant les
demi - feptiers , de fix en fix heures ; & remuant
prefque continuellement la bouteille , toujours bien
termée. On met dans un cuvier un tiers de crofin
de mouton , un autre de fiente de pigeon, & le
refte en excrémens de cheval, de vache , de porc,
de poule, & autres animaux de bafle-cour : ony verfe
quatre ou cinq fois autant pefant , foit de leflive
commune faite A froid , {foit d’eau de baffe-cour ou
d’eau de pluie : on remue fouvent le tout ; puison
le pafle dans une manne d’ozier : & on met a part
cette liqueur. On éteint un quart ( la quatrieme
partie d’un boifleau ) de chaux vive , dans quatre
feaux d’eau claire de fumier , ou d’eau de pluie:
ayant agité le tout, on lelaifle repofer : quand Ia
chaux eftbien diffoute , on retire la liqueur claire &
tout ce qu’il y a d'épais vers la {uperficie, fans
toucher au fond : 6n met le quart de cette liqueur
& la quatrieme partie d'un autre boiffeau de chaux ,
avec trois parties de la liqueur paflée i traversla
manne : on remue bien le tout : on en retire envi-
ron quinze pintes ; ot lon jette ce qui eft dans Ia

" bouteille d’'une livre & demnie de Matiere univer-

felle ; que Pon rince avec ce-qui eft refté dans la
premiere bouteille. Le tout étant bien remué, on
y verfe les trois boiffeaux de grain qulon veut fe-
mer. On les retire , environ douze heures apres:
& on laiffe égontter le grain fur une claie dans un
linge fort clair, au-deffous duquel eft un vaiflfeau
deftiné a recevoir les egouttures, Quand il eft bien
égoutté, on Iétend fur un plancher; on le remue
trois ou quatre fois par jour; lorfquil eft prefque
{ec, on le met en tas, on l'arrofe de la méme Ii-
queur ;, & on le remue avec une pelle & chaque

- arrofement. Trois ou quatre heures aprés , OU méme

un plus long tems , on étend encore pour le faire
fécher ; puis on le remet en tas, & on Yarrofe de
nouveau ; réitérant ce procéde autant de fois que
Pon veut : plus on le travaille ainfi, plus il fe per-
feCtionne. Uefta propos de lelaifferun peu germer ,
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& remuer alors doucement le tas , afin que la ger-

mination s’en faffe également. On ne {feme ce grain
que quand il eft affez fec pour partir librement de
lamain: fi Pon eft preflé , on y méle de la terre ou
du fable bien fecs, pour en pomper Phumdité. Qn
le recouvre de trois ou quatre doigts de terre, def-
quil eft femé. T eft 4 propos de devancer de neuf &
dix jours la femaille des autres laboureurs ; choifir
un tems fombre, fi on le peur, ou du moins le
tems ol le foleil ne fe montre guere ; labourer
avec la béche, ou quelque autre nftrument qui
faffe un labour profond , & laiffe la commodité
d’6ter toutes les mauvaifes herbes ; tracer les fillons
& quatre pouces les uns des autres; & avoir un
enfant qui fuive le Laboureur , & feme un grain
de trois en trois pouces.

M. Chomel ajoiite que tout ce procédé femble
dabord difficile & embarraffant , fur-tout pour de
grandes -exploitations. Mais 1l demande que Yon
confidere quil y a les trois quarts moins de travail
& de frais que n’en exige la culture ordinaire ; &
que le produit eft beaucoup plus grand. Ceft-a-
dire , quil faut communément donner quatre ou
cing fagons 4 la terre ol on veut femer du bled; y
répandre de la marne , ou beaucoup de fumier ; en-
tretenir des écuries, des chevaux , qui occafionnent
une dépenfe prefquhabituelle & affez confidérable
en Maréchal & en Bourrelier. On pourroit faire,
dit-il , P'unique labour néceflaire ici, avec des va-
ches ou des 4nefles : qui font encore lucratives &
d’autres égards. Ou bien les perfonnes qui ont un
carroffe a la wille, pourront aller dans leurs terres
aux tems des femailles & de la récolte , & y faire
travailler leurs chevaux ; quine fatigueront pas dans
des terres fabloneufes & légeres. Au lieu des ré-
coltes de menu grain, & de l'année de jachere,
M. Chomel promet une récolte de froment non in-
terrompue. On a fouvert de la peine a trouver de
bonnes terres ; on en donne un haut prix ; & fur
la pertite quantité de ces bonnes terres il y en a
infiniment plus de maigres, de fabloneufes, oume-
me d’ingrates : ces dernieres ( pourvii quelles ne
doient pas trop humides ) fe trouvent én aufli pleine
valeur que les bonnes, au moyen de Pexpédient
en queftion. Enfin , on épargne beaucoup de fe-
mence; & on a du tems de refte pour Soccuper &
dautres objets.

Fignore fi M. Donat s’étoit fervi de ce procédé.

Du moins aflure-t-il que les terres médiocres , ou
médiocrement bien cultivées, ou celles qui n’a-
volent pas eu de repos, lui rendirent fort peu de
grain; & quil ne recueillit abfolument rien des
- mauvaifes , malgré les efpérances que donnoient
les recettes dont il fit Yexpérience. Voyez Culturs
des Terres , T. V. p. 174-5. '
- Nous avons parlé ci-deflus ( 7 II.) de récoltes
confecutives & toujours abondantes , obtenues avec
un feul labour préparatoire & peu de femence;
mais dans des terres déja parfaitement meubles , &
que les labours d’été entretenoient en bonne facon,
fuivant la pratique de la nouvelle culture.

La précedente édition de ce Diftionnaire (p. 362).
indiquoit desmoyens de fe procurer, foit des échan-
tillons du bled préparé & la maniere du Prieur de
la Perriere , {oitla préparation méme. Etant & Lyon
nous r’avons trouvé que des indices furannés : le
Curé méme , alors fucceffeur de M. Chomel, étoit
aufli étranger que nous a cet egard ; & n’avoit ja-
mais plt en avoir la moindre portion. Toutes ces
difficultés ne diminuent rien du refpe&t dit au témoi-

gnage d’un aufi honnéte homme que Pétoit M, Cho-
mel,
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M. Yelverton a acquis de la célébrité en Irlanda
par d’abondantes récoltes; qu’il fe procura en la-
bourant profondément , mélant bien la terre humide
avec le fable propre a l'améliorer , briilant la pre-
miere couche de terre, enfouffant les cendres par
le labour. &c. Procédés fimples, naturels , & dont
Peffet doit devenir annuellement de plus en plus

{enfible. Voyezle Journal (Economique, Ayril 1752,
p. 41. & fuvantes, |

X .‘7-'

On a quelquefois réufli & faire prodigienfement
taller & épier le bled ; en le fauchant en certain
tems , dit la Maiforn Ruffigue , T. L p. 723. Nous ne
voyons pas que cette opération , faite par M. Yel-
vertonr dans une autre vile , ait contribué a augmen-
ter fa récolte : Journal Gconomigue, Avril 1752,
p. 46-7. M. de Chiteauvieux obferve méme qu'une
partie de bled quil avoit fait faucher comme trop
avancée , au mois de Novembre , fut la moins
épaifle en tuyaux lors de la moiffon : Culture des
Terres de M. Duhamel, T, IV, p. 296.

X VL

Le Ve, Tome du méme ouvrage (p. 167 & fu-
vantes ) annonce que M. Peyrol a obtenu des pro-
diges en 1755 , dans un terrein fort ingrat & tres-
brulant ; au moyen de cultures répétces; & fur-tout
darrofemens faits avec une Ligueur Univerfélle , oit
il mettoit aufli infufer le grain. En voici la prépa-
ration. ,

On met dans un cuvier expof€ au midi , un boif~
feau de crottin de cheval , autant de fiente de boeuf,
( M. Peyrol demeuroit en Auvergne, oit on éleve
beaucoup de beeufs ), un demi-boiffeau de fumier
de pigeon, autant de crottin de mouton , & au-
tant de cendres de bois. On y ajolite fix pintes de
mauvais vin de baiffiere, & deux livres pefant de
falpétre. Enfin on remplit ce cuvier avec de Veau
commune. Toutes les fois qu'on en Ote de la L
queur , on remet de nouvelle eau dans le cuvier.
Atrendu méme que cette préparation eft trop forte
dans les commencemens, on peut l'affoiblir avec
deux parties d’eau fur une de liqueur.

Les circonftances dont M. Peyrol accompagne
Pufage de cette liqueur , devoient naturellement
produire de bons effets fur la végétation. M. Duha-
mel ayant néanmoins engagé ce Curieux a en faire
de nouvelles épreuves; pout &tre & portée de bien
diftinguer ce qui dépendoit de chaque caufe en par-
ticulier : on a reconnu { Voyez Cult, des Terr. T. VL.
p. 418. 420.) que l'infufion du grain dans la liquenr
mavoit point de part aux fucces. Les arrofemens de
cette prétendue Matiere Univerfelle , joints aux
cultures, opererent tout en 1756-7,

XVIL

Les expériences de M, Peyrol ( pag. 421.) ont
encore fervi & montrer Iillufion duine Ligueur de
M. Robineau , débitée depuis quelques années avec
une forte d"affectation dans tout le Royaume. Voyez
aufli Jbid. p. 423 lanalyfe & Vidée quen donne
M. Dubamel. :

XVIIL

La Maifon Rufligue ( 'T. 1. p. 724.) propofe un
mélange de chaux fufée a Pair, de fel commun , &
d’eau de plie. On en fait des pelotes dures , que

- I'on met rougir au few. Enfuire on les fait difoudre

dans de Peau; ol les femenges fe gonflent, On en
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arrofe les racines des plantes dont on veut animer
la végétation. .

~ Dans la page fuivante on voit encore de {fembla-
bles pelotes: ot il ya de plus des cendres de far-
ment , & du falpétre. On les méle en poudre avec
toutes fortes de fumiers ; & on les répand fur la
terre , avant de femer. 1l y eft aufli fait mention de
‘cendres de bois , & d’urine, Confultez les pages 7235
& 726: & ci-deflus , 7 IV, olt 1l eft parle de I'urine,,
des cendres de farment, &e.

X 1 X

L’Abbé de Vallemont ( X¢. Multiplication’) cite
un nommé De Saint Romam , Auteur d'un Ouvrage
intitulé Science Narurelle : qui avance quiln’y apoint

de terre fiérile qui ne devint fertile fi on fcavoit

tremper les grains dans un diffolvant acide ; ou en
arrofcr cette terre. |

Nous avons déja apprécié leffet qu'on doit at-
tendre de diverfes fubftances acides. La Maifor
Ruftigue (XVIe. & XV, Multiplication ) méle
encore du fon , & dulevain, dans des préparations
olt entrent Peau-de-vie, du falpétre fix¢, & des
fels lixaviels. T

Ces procédés peuvent &tre variés & I'infini. Mais
nous en avons dit affez pour conclure 1°, quil ne
faut pas trop compter fur. les infufions réputées

prolifiques : 2°. que la pliipart ne peuvent gueres

réuflir qu'en petit, & pour des objets de pure cu-
riofité’: 3°. que la bonne culture & les engrais font
le plus siir moyen de faire de belles récoltes. °

Commerce de Bled.

Ce que nous avons dit fur les bonnes ou mau-
vaifes qualités du bled , fur la maniere de le gou-
werner , & fur les moyens de pourvoir a fa confer-
vation 3 regarde autant le débit de cette denrée,
que la confommation de chaque famille. Le plus
grand nombre de ccux qui ont du bled dans des
greniers, en fontun commerce plus oumoins étendu.
Enbonne ceconomie, le Propriétaire Laboureur cu
autre , le Fermuer & celu qui a une partie de fon
revenu en grams , dowvent defliner au.commerce
ce quils n’en confomment pas. Il eft encore dans
Yordre d’une louable & prudente indufirie, de pro-
fiter des circonflances ol le prix du bled eft -bas,
pour faire des réferves capables de fuppléer aux
médiocres récoltes qui peuvent furvenir.

On a vii communement dans des tems de difette
les heureux effets de cette prévoyance. Combien
de 7¢€1és Seigneurs dans les campagnes , & de cha-
ritables Citoyens dans les villes , n’ont-ils pas rendu
la calamité moins fenfible & prévenu la famine;
en diftribuant aux pauvres , ou faifant porter au
marché , certaine quantité de grain; avec un ordre
proportionné aux befoins aftuels du nombre de gens
dont ils fe chargeoient par bonté, & a la durée que
devoit probablement avoir la néceffité du fecours?
Sily a des ames viles qui font des réferves de bled
par- d'autres motifs , C’eft un abus condamnable ainfi
que 'on en voit dans les meilleures chofes : mais le
crime poflible ne nous détourne pas d’encourager
la vertu. Les exemples nombreux , dont le {fouvenir

" eft encore récent, nous affurent quwil y a beaucoup
damateurs du bien public , toujours difpofes a {e
lyrer généreufement a Putilite de leurs concitoyens.
Quant & ceux qui par.une avarice contrait€ aux
fentimens de Phumanité refufent de vuider leurs
greniers concurremment avec les honnétes gens,
& laiffent pliitdt giter leur bled que de le vendre
A un prix honnéte ; on ne peut s'empécher de con-
venir avec nous, 1°. que dans tout genre de crime
qui intérefle la fociété en général tel qureft celui-ci,
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il 0’y a jamais que fort peu de {célérats , propor-
tionnément aux perfonnes animées de I'efprit de pa-
triotifme : 2%, quil doit y avoir dautant moins de
ces meéchans , que le fecret leur eft néceflaire:
3°. que ce fecret réduit prefqu’a rien Pinfluence de

demblables réferves fur une difette, que foulage le

concours des ames bien nées. Car fi les greniers
des concuflionnaires font confidérables , ils ne peu-
vent certanement pas demeurer clandeftins : les
gens quils font obliges d’y introduire pour con-
ferver leur bled en état d’ttre vendu par la fuite,
deviennent des témoins dangereux. D’ailleurs ceft
meconnoitre un Gouvernement tel que le nétre
ott les lumieres de la Police pénétrent dans tous les
véduits ,"que de fe joindre aux allarmes populaires :
comme fi les magazins cachés peuvoient échapper
a fa vigilance. Il eft bien plus naturel de dire que
nos difettes ont été principalement leftet de lem-

- preflement qu’on a eu de vendre des bleds difficiles

a conferver, foit par leur vice naturel, foit par le
degdr des infedtes ,, foit faute d’emplacement con-
venable. Nous croyons avoir paré & ces inconvé-
niens dans ce que nous.avons détaillé concernant
les moyens d’améliorer le grain défettueux, de I'en-
tretenir fain; & d’en garder beaucoup , commodé-
ment & longtems dans un fort petit efpace. Les
Particuliers , les Communautés , les Hopitaux , les.
Villes , peuvent donc faire avec confiance des amas
de bled , fuffifans pour que les mauvaifes récoltes
ninfluent pas fenfiblement fur nos befoins. Voyez
les Elemens du Commerce, T. L p- 149. 150-6-7-8~
159 ; &c. Conferv. des Gr. p. xxx. iv. 10, 12. Journ.
@&con. Novembre 1753, p. 145.

"~ Ces referves fourniront encore habitueliement
un commerce , d’autant plus avantageux 4 I'Etat &
aux Particuliers , que les bleds auront acquis une
perfection {olide qui en maintiendra le prix. Je ne
nr'¢tendral pas a faire voir que les denrées les plus
néceflaires ne doivent point toujcurs €tre a un bas
prix ; que leur valeur, réglée fur le prix courant
des falares , eft un avantage réel pour le peuple ;
& que ce méme peuple eft généralement miferable
dans les lieux ol le prix du bled eft fort bas. D’ha-
biles gens ont rendu ces verités fenfibles : Voyez
M. Pattullo Amel. des Terr. pages 222-3-4-5 , G
M. Duhamel, Corferv. des Gr. pag. xx , xx], Xx1j ,
xxiif. 11, Cult. des Terr. T. V. p. 42-3-4-5-8-9. Go.
Les Elemens du Commerce, T L i 96~7, &c. 114~
6-7-8-9, 120, &c. 128, 131-3, 138, 143-2-5-7,
150-2-3-4 , 166-7-8-9 , &c. 261, Récablifl. des Ma-
nuf. & du Comm. &' Efp. Part. L. Chap. IX. ConfZd.
Jurles Fin. S Efp. p.21-2, 42-5, 56, 62-3-4, 213-5.
Pentilateur de M. Hales, nn. 151-2. Corps d'Obfer-
vations de la Soc. de Bretagne, 1760, p. 114-5.

II eft méme probable qwau moyen de I'abondance
que ces greners entretiendront, on ne verra que
rarement ces effets de la cupidité & de la défiance
qui font haufler le prix du grain dés quily a une
foible fufpicion de mauvaife récolte. Voyez Confery.
desGr.p.1v, 6,7, 8.

Quant a Pétat préfent du commerce des bleds;
les plus fures maximes font 1°. de ne pas en faire
de magazin quand ils font chers: 2°. d’en amafler -
lor{que le grain a confidérablement baiffé de prix,
3°. Tout bled qui a une mauvaife odeur, foit de
mitte , foit d’échauffé , perd de {a valeur & propor-
tion que cette odeur eft plus ou moins fenfible. I’o-
deur de renfermé , & celle de la vapeur du foufre,
quoique défagreables , doivent n'influer que tres-
peu fur le prix du bled; puifque ces odeurs ne fe
communiquent pas au pain, & qu'elles ne font point
préjudiciables a la fanté, 4°. La perfettion du bled
eft d’étre fonnant dans la main, bien net, fans odeur,
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doux au ta@, d’un blond doré , fans mauvais gotit,
croquant fous la dent, point racorni. Le crible re-
medie aux défauts contraires, lor{qu’ils ne font que
fuperficiels : sils font plus inhérents , on les corrige
par les moyens indiqués ci-deffus. Les antres bonnes
qualités de ce grain {font d’étre bien nowrr; de ren-
dre peu de fon 2 la mouture , & beaucoup de farine
légere & trés-blanche. Toutes ces circonftances étant
fujceptibles d'une grande variété, elles autorifent une
inégalité dans le prix. 5%, Apreés que on a commencé
la moiffon par un beau tems, 1l furvient quelque-
fois une pluie continuelle ; qui fait germer le bled
coupé. 1l peut alors arriver que les grains dune
méme récolte {oient de pluficurs qualites bien diffé-
rentes : ceux quon aura ferrés avant la pluie fe
trouveront parfaitement conchtiox}nés ; ceux qui
étoient & bas quand la pluie eft furvenue, {feront
peut-étre vuides de farine , & pourront a peine
fervir pour les volailles; & ceux qui ont refté fur
pied pendant les pluies , {feront gourds , ne fourni-
ront pas beaucoup en pain, & fe garderont diffici-
lement. 1l eft donc avantageux de {gavoir comment
a ¢été ferré le grain qwon veut acheter dun parti-
culier fur Péchantillon quil prefente. 6°. Plufieurs
Marchands metrent le bled & I'épreuve , avant de
Pacheter : le meilleur eft conftamment celui qui fait
de bon pain & de bonne pétiflerie ; produit une
belle fleur ; boit beaucoup d’eau lorfqu'on le pai-
trit , & fournit plus de pain que les autres grains
du marché. Tel eft Vavantage que procurent géneé-
ralement les méthodes d’étuver le bled ; & de le
conferver dans les greniers de M. Duhamel: Conferv.
des Gr. p. 60-1, 83. Cuir. des Terrn T. V. p. 314,
348; T. VL p. 483-4-5-6. Ces fortes d’épreuves
font bonnes A faire de tems en tems , pour s'inftruire
au jufte dela qualité des divers grains , & n’acheter
que ceux qui profitent davantage : le Laboureur
méme eft intéref{¢ 4 femer du grain de cette efpece ;
comme le, Commercant A le vendre. 7°. Ceft une
ceconomie que d’acheter le meilleur bl‘ed; quoi-
quon le paie plus cher que d'autre :1l fait toujours
de plus beau pain , plus fain , plus nourriffant ; outre
la pliss grande quantité , comme nous 'avons déja dit.

C’eft une maxime importante , de ne jamais laifler
fes greniers au dépourvii, & de fe fournir de bled
aux tems & prix convenables, Pour cela, 1l faut
quun Commercant entretienne des relations en
divers endroits avec les Commiflionnaires & les
Marchands , afin d’étre exaftement informé de
Pétat des récoltes , & des prix courans ; de profiter
des inflans ot Pachat eft favorable & la vente avan-
tageute ; & de ne pas porter de bled aux marchés
ol y en a déja beaucoup. Voyezr Culr. des Terr,
T. VL p. 468. Conferv. des Gr. p. v, V).

Il ne faur pas croire qu’il y ait de grands profits
a efpérer tur le commerce de bled, quand on le fait
d'une main A lautre; c’eft-a-dire , lorfqu’on vend
ce que Pon vient dacheter. Ce w'eft qu’en atren-
dant les occafions utiles , que 'on trouve beaucoup
a gagner : & pour cela il faut avowr des fonds con-
fidérables.

Les plus grands rifques font dans le commerce
qui {e fait entre des pays éloignés les uns des autres.
La longueur du trajet dérange fouvent les circonf-
tances : des Commergans avertis quil y avoit di-
fette de bled en Italie, {e hiterent &y tranfporter
de nos bleds ; & trouverent en arrivant , que plu-
dieurs autres avoient déja produit une forte d’abon-
dance. Au refte on ne doit pas regarder comme
odieux un negoce qui fe borne 3 un profit honnéte,
en {ecourant le public dans des tems de calamité.
N’eft-on pas heureux quand, au lieu de la difette
& de la famine, on n’éprouve gu'une médiocre
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augmentation fur le prix du bled : les vites intérefges
dun Commercamt ¢quitable tournent pour lors 3
Pavantage de I'Etat,

Lorfqwon achete des voitures de bled , i\ fay
affifter au déchargement & au mefurage ; ouy fare
préfider une perfonne au fait, Si c’efl du bled ey
batteau , on prendra fur le port une note des facs,
& des voitures de tranfport : & celui qui recevra
le bled dans le grenier, donnera chague voiturier
une marque , fervant a vérifierle regitre tenu & bord
du batteau.

En chargeant du bled fur mer oufur des rivieres,
on doit avoir foin de le placer aufli {échement qu’il
fera poflible , & de maniere quil ne puifle &ire
mouillé d’eau. Confultez le Traité de M. Duhamel
fur la Confervation des Grains , Chap. IX. La M¢-
thode de cet excellent Citoyen devient d'une wilitd
particulierement fenfible fur mer ; ot 1l neft pas
poffible de remuer & cribler le grain comme on le
fait dans les greniers ordinaires : ce travail exige
un grand emplacement pour conferver peude gramn,
au heu que dans les vaifleaux on a befoin d’en {errer
beaucoup dans fort peu d’efpace. Voyez auflila Def-
cription du Ventilateur de M. Hales , 7. 46, 113-4-5,
146-9, 150, 102,

La connoiffance des mefures qui fervent 4 Ia vente

& a Pachat du bled, & qui varient prodigieufe-
ment , non feulement d’'un pays a un autre , ou dans
les différentes Provinces , mais encore fouvent dans
le commerce de proche en proche , tel que dun
bourg an bourg voifin; cette connoiffance , dis-je, -
eft tres-importante, La diverfité des mefures pro-
cure néceflairement de avantage ou de la perte 3
Pacheteur. Il doit donc en faire une étude ; pour que
la comparaifon du prix qu’il donne de telle mefure,
avec cehui qu'l recevra de telle autre, infiruife des
effets de fon commerce. Par exemple les Maures
vendent leurs bleds a une mefure fur laquelle on
peut faire un bénéfice de vingt pour cent quand on
vend a celle de Génes.

Il'y a une grande différence entre une mefure que
Ion fecoue par intervalles julqu’a ce quelle {oit
pleine, & celle qu'on emplit fans la remuer. Con-
fultez la Deferipe. du Peneil. n. 112. Le P. Merfenne
( Incogitata Phyfico-Mathematica)) , ayant compté
les grains de bled, a trouvé que le boiffeau comble
en contenoit 220160 ; & 172000, étant raz. Ceft
a peu pres la différence que produifent les fecoufies
dans une mefure. Ainfi on doit prendre garde que
les acheteurs nemploient cette rufe.

On doit encore fgavoir que le bled humide a plus
de volume , que celui qui eft fec. Mais le dernier
pefe davantage. C'eft une obfervation qu’il faut
faire , foit qu’on achete le bled & la mefure , {oit
que Pon veuille prendre les facs au poids, Il y a méme
un avantage fenfible pour le vendeur, a mefurer
beaucoup de bled par un tems humide : le bénéfice
peut aller 3 deux ou trois pour cent. Coniultez la
Defc. du Ventil, , n. 106~7-8, 112, 144. Confery.
des Gr. p. 155 , &c. Cult. des Terr. T. VL page 475.

On voitdans PEffai fur les Monnoies ( p.53 ) que,
fuivant le réfultar d’un grand nombre d’expériences
faites pendant quinze ans, le powds du feptier de
bled varie de¢ deux cent un & deux cent cing; a rai~
fon de la différente quelité des grains, & dela {¢-
cherefle oude Phumidité de Pair. #oy. BOISSEAU.
Pour ce qui eft des bleds quw’on a achetés humides
& que Pon a enfuite defléchés dans Pétuve , ou feu-
lement avec les foufflets, il eft vrai que leur deflé-
chement produit quelque déchet an mefurage : mais
le vendeur en eft dédommagé par le prix delavente;
ce bled, une fois connu , eft toujours paye plus

cher. Voyez Confirv, des Gr. p- 163 5, 59, 601, 83.
Cuit,
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Celn des Terr. T, V. p. 514, 347: T. VL p. 481,
486 1 & ailleurs dans ces ouvrages.

M. Duhamel ( Culz. des Terr. T. V1. p. 464-5-6 ) 5
obferve qu'il eft trés-difficile d’établir avec une forte
dexafitude le déchet qu'éprouvent les bleds que
Pon tient dans les greniers ordinaires; pendant com-
bien d’années ils diminuent, & quelle eft la fomme
totale de ce déchet. Cela dépend beaucoup de la

bonne ou mauvaife qualité des grains : un bled qui -

aura cru & été recueilli par un tems fec, duninuera
. moins que celui quon a recueilli dans des circoni-
tances moins favorables. MM. de Zurich, qui en.
font annuellement des réferves confidérables , éva-
luent le déchet de 1a premiere année & environ cing

ou {ix pour cent; deux ou trois dans la feconde ; &

toujours de moins en moins dans les furvantes;
enforte quaprés vingt années, le déchet total peut
étre de vingt a vingt-cing pour cent : pafi¢ ce tems,
il ne diminue prefque plus. Mais attendu la mauvaife
qualité primitive de ces grains , M. Duhamel pré-
fume que des fromens bien nets & originairement
{ecs ne diminueroient que de dix pour cent. Voyez
encore Jfbid. p. 489. .

Les Loix ont pris des mefures pour entretenir le
~bled A un prix qui {e regle fur la quantite de grains
que poflede le Royaume. Elles ont empéche les en-
levemens- fecrets en général, & furtout dans les
endroits ol1 ils pourroient étre le plus préjudiciables.
Foyeg ARRHER. BL AT1ER. Dans des cas
urgens , on a défendu de garder du bled plus de deux
ans , fi ce n’¢tort pour la provifion de fa maion:
Voyez Conferv. des Gr. p. xxii] , XX1v , XXV1I] , XXIX.
Entre les reglemens de Police faits pour 'approvi-

fionnement de la Capitale , 1l y en a qui ordonnent:

que les Laboureurs qui amenent du bled & Paris le
vendent toujours de la premiere main; & -que les
marchands forains & ceux de la ville, ne le reven-
dent que de la feconde ; on tolere feulement que
les Blatiers le faffent quelquefois paffer 4 une tro-
fieme. Les marchands doivent vendre par eux-mé-
mes , ou par gens de leur famille ; fans lentremife
de Fatteurs ou Commiflionnaires. Il y a des heures fi-
xeesauxquelles les Bourgeois feuls ont droit d’acheter
du grain; puwsles Boulangers de la ville; enfin les
Marchands. Le Miniftere eft attentif fur tous ces ar-
ticles ; pour que les regrats multiplics ne fafient
point monter le grain & un prix exceflif. Un ou-
vrage tel que celui-ci, ol nous fommes obligés de
ne donner que des notions abrégées , n’eft pas fuf-
ceptible d'un plus long détail. Nous le terminons
en obfervant que depuis peu d’années le Tréfor
du Roi a confacré des fommes fort confidérables a
tirer du grain des Errangers pour le verfer dans
- tout le Royaume , & un prix au deffous de celus quil
avoit colité. Voyez Journ. Bcon. Novembre 1753,
page 145. Elemens du Commerce , Tom. L p. 159,
160, &c. M. Duhamel , Conferv. des Gr. p. xx1),
XXIV, X], X1 , XV}, X¥X , XX , XX1j , XXVi], XXV1lj,
XXiX , XXX , XxX]. Traité de la Police , par M. De
Lamare. Larticle Pa1N.

L’Exportation des bleds intérefle tout Gouverne-
ment appliqué a la profpérite de fes Etats. 1l eft
jufte d’empécher la fortie des grains , quand on a
lieu d’appréhender une difette : & C’eft faire un
bien réel que dautorifer leur vente aux etrangers,
quand PEtat en eft fuffifamment pourvii. Cleft ce
qui fait que les Souverains la permettent ou deéfen-
dent, fwuvant les circonftances. Voyez Memoires de
Sully ,Liv. X. & Note 1. Corps &’ Obfervations de
Ia Soc. de Bret. 1760, p. 100 & fuiv. Elemens du
Commerce, T, 1, p. 168, &c, L’Auteur de ces ex-
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cellens Elemens infifte beaticoup , depuisla p. 143
fur Ialiberté du commerce des grains entre-toutes
les Provinces dw'Royaume ; comme étant le mobile
de l'induftrie d’ott doit naitre Fabondance : qui aug-
mentant par degrés donnera lLieu & Pexportation,

Voyez auffi le Traité de M. Duhamel fur la Conferv:

des Gr., p. XXiX , XXX , XXX]. ‘ ‘

L’Angleterre a fcu encourager PAgriculture parmi
fes habitans , au moyen des gratifications allouées
au prorata de la quantité de bled criv dans Plfle )
dont on feroit des envois au dehors fans préjudicier
aux befoins de la Nation. Les autres effets dz cette
opération de Politique font difcutés dans les Remar-
ques fur les avantages & les défavantages de la France.
& de la Gr. Bretagne par rapport au Commerce &c.
les Elernens di Commerce, T. L. p. 114 & fuivantes:
le Journal &con. Juillet 1753 , p. 185 3 O&obre ,
méme année , aufli p. 185 ; Janvier 1754, . 188 ;
Avril fuivant, p. 188-9, 190 : Le Megociant An=
glots , T. IL p. 9o-1-2. Mais dans toutes ces {pécu~
lations on doit étre principalement attentif aux
différences confidérables qui {e trouvent entre PAn-
gleterre & la France, fur-tout & Iégard des grains
& relativement au génie des deux Nations. Ce font
des details dans lefquels il ne nous eft pas poflible
dentrer.

BLEACK. Poye; ABLE: L

BLEREAU, ou Blaireau ; Bédonan ; Taiffor: ;
en Grec Menss; en Laun Melis , Meles , Daxus , Ta-
xus ,BLERELLUS, Coati, &c. Quadrupede qui
a fix dents incifives & chaque machoire ; & a chaque .
pied cinq doigts onguiculés, féparés les uns des
autres , enforte néanmoins que le pouce n’eft pas
¢loigné des autres doigts. =

Le Blereau de nos hois eft & peu pres de la taille
du Renard. Sa queue n’a que dix pouces de long.
Il a de petits yeux ; les oreilles courtes , partie blan-
ches & partie noires; les jambes trés-courtes, les
ongles noirs , ceux des pieds de devant tres-longs
& forts. La téte eft variée de larges bandes iongitu~
dinales , alternativement blanches & nomres. Tourt
le corps eft couvert de poils rudes : ceux de ia queue
& de la partie {uperieure du corps font dun bianc

{ale A leur origine, & vari¢s de noir & de ce méme

blanc fale dans le refte de leur longueur : le refle du
corps , les jambes, & les pieds, font noirs. Entre
Porigine de la queue, & I'anus, eft un large orifice
qui s'cuvre comme un fac, peu profond, & quia
la figure d'une ‘petite bourfe : de la fuperficie inté-
rieure de cette bourfe, fuinte un peu de fubftance
blanche , qui a quelque confiftance , & 2 laquelle
M. Briffon n’a trouvé aucune odeur particuliere,
Tout Panimal a une odeur defagréable. #oye; I'Ou-
vrage de M. Briffon fur les quadrupedes, p. 253, &ec.
Doutes .de M. Klein fur la revue des animaux , &c.
§. 12, Note (hh). :
La femelle du Blereau a huit mammelles : dont
deux A la poitrine , & les autres au ventre. Elle
porte pendant trols mois ; & fait ordinairement

- deux ou trois petits & la fois , vers le mois de Dé-

cembre. ,

Le Blereau perce les haies pour entrer dans les
terres enfemencées , les vignes , & les jardins;
dont il mange les grains & fruits. Il fait beaucoup
de tort aux vignes pendant 'automne. Au printems
il va le long des eaux , prendre des grenouilles. Il
vit aufli de limacons , & de fauterelles. Il fait la

uerre § toutes fortes de volailles. ’

On dit quil fréquente particulierement les ga-
rennes expofées au Nord : & qu'étant ennemi du
renard , du chat fauvage , & du pu'Elgis » il met les
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